                                           Рецензия.

На работу по теме «Экспертиза хлеба» ученицы 11 – а класса средней школы №51 Бурайкиной Оксаны.

Работа посвящена изучению качества белого пшеничного хлеба разных производителей, который продаётся в торговых точках посёлка Северный Маганак.
Содержание работы соответствует теме работы. Автором по литературным источникам рассмотрены следующие вопросы: 

- история возникновения хлеба

- значение хлеба для человека

- состав и биологическая ценность хлеба 

- качество хлеба, 

а также подробно изучена методика определения органолептических и физико-химических свойств хлеба, проведены исследования пол изучению этих свойств белого пшеничного хлеба и опрос жителей посёлка о качестве хлеба. 


В работе также собраны интересные советы и оригинальные рецепты блюд с использованием хлеба, различные способы приготовления бутербродов и т.д. 


Автор, по результатам работы делает заключение о том, что хлеб всех производителей, который можно приобрести в магазинах посёлка Северный Маганак соответствует санитарно-гигиеническим требованиям и пригоден к употреблению. Идея, которая лежит в основе работы, имеет практическое значение для жителей посёлка; автор также делает вывод о том, что более качественный хлеб производится на хлебозаводе города Новокузнецка. У жителей посёлка этот хлеб тоже более популярен.


Тема «Экспертиза хлеба» раскрыта Бурайкиной Оксаной полно, вместе с тем, в дальнейшем автор может изучить качество хлеба других сортов, а также более глубоко подойти к вопросу о добавках к хлебу, рассмотреть влияние этих добавок на организм человека, изучить популярность такого хлеба среди жителей посёлка!


Исследовательская работа выполнена самостоятельно, с большой заинтересованностью и ответственностью, оформлена правильно и логично. 

12 декабря 2006год. Рецензент Вилисова Г. В.

