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1. Введение. Разнообразие форм жизни на Земле.


С раннего детства мы видим вокруг себя множество растений и животных. Став взрослее, мы понимаем,  насколько бывают разными окружающие нас деревья, цветы, животные… Например, в настоящее время известно более 350000 видов растений. Даже просто зайдя в лес, можно увидеть сотни разных растений: деревья, цветы, траву. И среди них – грибы: белые, подосиновики, маслята, сыроежки, мухоморы и др. 


С древних времен, со времен Аристотеля, весь органический мир подразделяли на два больших царства: царство растений и царство животных. Грибы долгое время было принято относить к царству растений. С развитием науки, в том числе биологии, в мире стали выделять четыре царства:  царство бактерий, царство грибов, царство растений и царство животных.
Главное отличие грибов от растений – неспособность вырабатывать для себя питательные вещества. Грибы питаются готовыми органическими веществами, поселяясь на живых существах или на мертвых тканях, например на гниющих древесных стволах. 

Грибы не только то, что растет в лесу. Твердые полосатые образования, похожие на копыта, на стволах берез – грибы. Белый налет на ягодах крыжовника – это тоже грибы. Всем известные дрожжи – грибы. Зеленоватый пушок плесени на забытом в шкафу куске хлеба – и это тоже гриб.  
 
2. Виды грибов. Место плесени в мире грибов.

Более 100 тысяч грибов растет на нашей планете. Их можно встретить везде: в почве, в воде, на камнях, на растениях, в домах, на складах, на старых кострищах в лесу. Гриб состоит из тонких белых ветвящихся нитей – грибницы или мицелия. Условно грибы разделяют на макромицеты – грибы с крупными плодовыми телами (шляпочные, дождевики, трутовые) и микромицеты – микроскопически малые грибы, образующие налеты, плесени на растениях и органических субстратах или живущие в почве и в водной среде. Грибницы многих грибов похожи. Внешний же вид плодовых тел самый разный. 
3. Условия, необходимые для возникновения плесени, установленные

опытным путем.


Мне всегда было любопытно, почему один кусочек хлеба покрывается плесенью, а другой (на первый взгляд ничем не отличающийся от первого) остается в таком же виде как был. Почему на некоторых фруктах плесень появляется, а на других нет. И я решил провести опыты с кусочками хлеба, поместив их в разные условия внешней среды.


Три кусочка черного хлеба я поместил в три разных контейнера:

Первый контейнер - влажный;
Второй контейнер - сухой;

Третий контейнер - влажный.

Первый контейнер я поместил в теплое место (комнатной температуры). Второй – также в теплое место, а третий – в холодильник.


Свои опыты и наблюдения я начал 26 октября 2006 года в 22 часа 15 минут. Такими были кусочки хлеба в начале моих опытов (см. рис. 1, 2, 3).
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рис. 1                                           рис. 2                                          рис. 3

В следующие дни примерно в 22.00 я осматривал контейнеры. Первые изменения появились 29 октября 2006 года на кусочке хлеба, помещенном в первый контейнер. На поверхности я увидел несколько черных пятен, окруженных желтым ободком (см. рис. 4). Кусочки хлеба, помещенные в два других контейнера, оставались в прежнем виде (см. рис. 5, 6).   
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рис. 4                                           рис. 5                                           рис. 6

31 октября 2006 года я снова осмотрел контейнеры. Только в первом контейнере я увидел изменения: черные пятна увеличились, желтых стало меньше, появились маленькие зеленые пятна (см. рис. 7). Два других кусочка хлеба не изменились (см. рис. 8, 9).
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рис. 7
                                           рис. 8                                             рис. 9

2 ноября 2006 года кусочек хлеба в первом контейнере был весь покрыт плесенью, причем она была двух цветов: черного и серого цвета (см. рис.10). И на кусочке в третьем контейнере появился небольшой серый налет (см. рис. 12). А вот хлеб во втором контейнере оставался без изменений (см. рис. 11).
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рис. 10                                           рис. 11                                         рис. 12

В следующие дни количество плесени на кусочках в первом и третьем контейнерах только увеличивалось, а на кусочке во втором контейнере плесень так и не появилась. 13 ноября 2006 года я сделал последние снимки (см. рис. 13, 14, 15).
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рис. 13                                           рис. 14                                         рис. 15

Таким образом, я сделал следующие выводы:

Главным условием появления плесени является влажность. Вторым условием является температура воздуха. При более высокой температуре плесень появляется и развивается быстрее. Сухость воздуха является главным препятствием для появления и развития плесени. 
4. Заключение. Польза и вред грибов для человека.

Значение грибного царства в природе велико. Микроскопические почвенные грибы разлагают остатки растений, способствуют образованию органического вещества. Они повышают плодородие почвы и снабжают растения пищей.

Некоторые шляпочные грибы (например, рыжики, подосиновики, белые) «селятся» под деревьями. Такая дружба выгодна и грибу, и дереву: грибница гриба оплетает корни деревьев и получает из них готовый сахар, а  дерево получает питательные вещества. 
Грибы довольно быстро заселяют пни, оставшиеся после рубки, валежник. Эти грибы – лесные санитары. Они перерабатывают мертвую древесину и очищают лес.
Если же грибы растут на живых деревьях, они очень вредны. Зараженные грибом деревья могут погибнуть. Не менее опасны грибы, разрушающие деревянные постройки. В музеях грибы портят старые картины и рукописи.

Очень многие грибы вызывают болезни сельскохозяйственных растений. Мучнистой росой, ржавчиной, паршой, головней болеют зерновые, овощные и плодовые культуры.

Многие грибы вредят здоровью людей и животных. Патогенные грибы вызывают болезни людей и животных.

Однако немало и полезных грибов. Шляпочные мы употребляем в пищу. Плесени вызывают не только порчу пищевых продуктов, но и вырабатывают нужные нам вещества: ферменты, лекарственные средства, лимонную кислоту. Плесневые грибы образуют антибиотики, которые широко используются в медицине. Без кефирного грибка нельзя приготовить кефир, без дрожжей – хорошего пышного хлеба. Используют грибы в сыроварении. Есть даже специальный сыр с плесенью (см. рис. 16). Существует целая наука - микология, которая изучает грибы, их внешнее и внутренне строение, жизнедеятельность, функции, влияние на другие живые организмы.
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рис. 16
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