« Царство таинственных грибов».
Введение.

    В некотором царстве, в некотором государстве жили – были.… Нет- нет, не царь с царицей.…Каждое из этих царств особенное. Они находятся не за тридевять земель, а совсем рядом с нами, вокруг нас.… Это четыре царства живой природы. И вот в одно  из них, в самое таинственное,  я вас сегодня приглашаю.

Цель : узнать, откуда появляются плесневелые  грибы и что они собой представляют.
Задачи:
· Раскрыть тайну появления плесневелых грибов.

· Вырастить плесневелые грибы и описать процесс их роста.

· Определить, какую пользу можно извлечь, изучая природу плесневелых грибов.
Методы, использованные в ходе работы:

· Метод погружения

· Метод исследования
      Грибы – загадочные создания. Что, казалось бы, удивительного в скромной сыроежке или красавце подосиновике? Почти каждый собирал их, сушил, жарил, солил.… Так поступали люди ещё в древности. Может, тогда же их поразила способность грибов появляться как будто из ничего за считанные дни и часы. Не зная толком, что собой представляют грибы, легко было уверовать, что они посланы богами: съедобные – в награду, ядовитые – в наказание.  Легенды гласят, что именно из грибов были выращены богами первые люди, что души новорождённых детей спускаются на Землю в виде грибов – дождевиков.  Таковы легенды.  

Основная часть.

                                                                                                            Мир грибов обширен и многолик.   Изучением грибов занимается микология. Грибы приносят человеку огромную пользу, выполняя две взаимоисключающие функции: они выполняют огромный объём полезной и разрушительной работы. Разлагая отходы, грибы помогают человеку тем, что препятствуют бесконтрольному их накоплению. Они также возвращают в почву минеральные соли, необходимые для растений. Некоторые грибы вырабатывают лекарственные вещества, которые помогают человеку с болезнями. Что такое грибы? Это простые, зависимые от других растения. Мы их называем «простыми», так как они не имеют корней, стебля и листьев.

   Учёных, признающих только факты, грибы не перестают удивлять. Заинтересовали они и меня. На этой конференции  я решил рассказать  о плесневелых грибах, так как сейчас ещё зима и ждать настоящего  грибного сезона очень долго. Плесневелые грибы малы, их можно рассмотреть под лупой. Гриб мукор образует плесени на хлебе, овощах, на любой питательной среде, в виде пушистого белого налёта, который становится чёрным.

Откуда же эта плесень могла взяться, и что она собой представляет? Прежде всего, надо заметить, что споры зелёной и чёрной плесени присутствуют в воздухе практически повсюду. Если им удаётся попасть в благоприятные условия и получить доступ к питательным веществам, то они начинают размножаться быстрыми темпами. Если рассмотреть под микроскопом  похожую на паутину плесень, то можно обнаружить, что она состоит из множества длинных, бесцветных нитей, на которых имеются ответвления двух видов. Длинные ответвления имеют на конце маленькие чёрные шарики, содержащие споры. Другие, более короткие, проникают внутрь поверхности (в нашем случае – моркови и свёклы), на которой находится плесень. Они служат для плесени тем же, чем корни для других растений. Большинству людей приходится сталкиваться в жизни с двумя видами плесени: чёрной и зелёной. Названия эти соответствуют окраске этих разновидностей. Повсеместная распространённость плесени объясняется, прежде всего, огромным количеством её спор в воздухе вокруг нас. Поэтому стоит лишь забыть свежие продукты, консервы, фрукты и даже кожаное изделие на один – два дня в тёплом, сыром помещении, как они тут же подвергаются «нападению» спор, и на предмете разрастается колония грибков – плесени. 
     Предлагаю вашему вниманию опыт, который я провёл в домашних условиях.  Я выбрал часто употребляемые и  самые яркие из овощей - свёклу и морковь, поместил их, предварительно измельчив, в чашки «Петри». В одной чашке, где была, свёкла, оставил доступ воздуха, а чашку с морковью закрыл плотно. 

· Спустя 4 дня на свёкле появился белый налёт, морковь покрылась тёмными пятнами.

· На 7 день наблюдений белый налёт на свёкле разрастается, превращаясь в белое пушистое образование с зелёным оттенком. У моркови на затемнённых участках вырастает светлая тонкая паутинка (споры).

· 9 день. У свёклы проросли споры, а у моркови уже образуются головки у спор (тёмные пятнышки).

· На 12 день у свёклы на спорах образуются единичные головки. У моркови вся поверхность покрыта спорами с головками.

· 17 день. У свёклы медленно разрастаются споры, появляется слизь (гниль), неприятный запах. У моркови появилось новое образование зелёного цвета. Если внимательно присмотреться, то увидим капельки воды, т.е. влажность повышенная. Пахнет сыростью.

· 20 марта. На свёкле все плесневелые образования засыхают, появляется коричневая корочка. На моркови продолжается процесс развития плесени.

· ВЫВОД. Плесневелые грибы могут расти при комнатной температуре, повышенной влажности и ограниченном доступе воздуха.
Заключение.

    Моё исследование показало, что и дома, при соблюдении определённых условий, можно разводить грибы, пусть пока простейшие из этого царства. Мы с папой в настоящий момент обдумываем, как уговорить маму, чтобы в ванной комнате оборудовать место для выращивания уже съедобных грибов. В следующем году постараюсь вас угостить грибами, выращенными мною дома.

Практическая значимость моего эксперимента.

    Выявленные условия роста плесневелых грибов помогут организовать выращивание съедобных грибов в домашних условиях. Тогда не придётся собирать грибы в лесу, разрушая грибницы.  Почва в лесу будет обогащаться благодаря главной роли грибов в экосистеме леса. Это исследование будет иметь положительный результат относительно каждой семьи. Во – первых, наличие свежего, экологически чистого продукта, во – вторых, экономия семейного бюджета.
Всё в наших руках, дерзайте!

