2.3 РЕЗУЛЬТАТЫ ИССЛЕДОВАНИЯ

 Итоговая таблица балльной оценки показателей

качества хлебобулочных изделий

Таблица 1.
	Наимено

вание

изделия
	Завод

изготови

тель
	Дата

про

извод

ства
	Вес

нами

наль

ный
	Вес

фак

ти

чес

кий


	Показатели качесва изделия

	
	
	
	
	
	Правиль

ность

формы

H:B
	Формо

устой

чивость

H:D
	Окраска

корки
	Состоя

ние

поверх

ности

корки
	Цвет

мякиша
	Струк

тура

порис

тости
	Струк

турно-

механи

ческие

св-ва

мякиша


	Аромат

(запах)
	Вкус
	Разже

выва

емость

мякиша


	Сумма

баллов

	
	
	
	
	
	Характеристика

качества
	Баллы
	Характеристика

качества
	Баллы
	Характеристика

качества
	Баллы
	Характеристика

качества
	Баллы
	Характеристика

качества
	Баллы
	Характеристика

качества
	Баллы
	Характеристика

качества
	Баллы
	Характеристика

качества
	Баллы
	Характеристика

качества
	Баллы
	Характеристика

качества
	Баллы
	
	

	Хлеб

«Столич

ный»

ГОСТ

26984-96
	ОАО

«Старооскольский

хлебо

ком

бинат»
	01.03.07.
	0,5 кг.
	470
г.
	_
	_
	8/19

H:D
0,42

См. сноску

№1
	4,4
	См. сноску №2
	3
	См. сноску №3
	4
	См. сноску №4
	4
	См. сноску №5
	3
	См. сноску №6
	4
	См. сноску №7
	3
	См. сноску №8
	2
	См. сноску №9
	4
	31,4

	Хлеб

«Ново-

Бородин

ский»

ГОСТ 

28807-90
	ОАО

«Староосколь ский

хлебо

ком

бинат»
	28.02.07.
	0,4

кг.
	420
г.
	7,5/

8,5

H:B

>0,4
См. сноску

№10
	5
	_
	_
	См. сноску №11
	0,5
	См. сноску №12
	2
	См. сноску №4
	4
	См. сноску №5
	3
	См. сноску №13
	3
	См. сноску №14
	5
	См. сноску №15
	4
	См. сноску №16
	2
	32,5

	Хлеб
«Чиаба

та»

ГОСТ

28807-90
	ООО

«Старооскольский

хлебо-

хладо

комбинат»


	11.03.07.
	0,45

кг.
	447

г.
	13,5/

8

H:B>0,4

См. сноску

№10
	5
	_
	_
	См. сноску №2
	3
	См. сноску №12
	2
	См. сноску №4
	4
	См. сноску №5
	3
	См. сноску №17
	2
	См. сноску №18
	4
	См. сноску №19
	3
	См. сноску №9
	4
	30

	Хлеб

«Федоров

cкий»

ГОСТ

28807-90
	ООО

«Старооскольский

хлебо-

хладо

комбинат»


	12.03.07.
	0,35

кг
	357

г
	_
	_
	7,5/

19

H:D
0,39

См. сноску

№20
	3,8
	См. сноску №21
	4
	См. сноску №22
	3
	См. сноску №23
	2
	См. сноску №5
	3
	См. сноску №13
	3
	См. сноску №18
	4
	См. сноску №15
	4
	См. сноску №24
	3
	29,8

	Хлеб

«Моно

стыр

ский»

ГОСТ

28807-90
	Хлебо

завод

№1
	14.03.07.
	0,45

кг
	445г
	11/8

H:B>0,4

См. сноску

№10
	5
	_
	_
	См. сноску №21
	4
	См. сноску №22
	3
	См. сноску №4
	4
	См. сноску №25
	4
	См. сноску №13
	3
	См. сноску №14
	5
	См. сноску №15
	4
	См. сноску №24
	3
	35

	Хлеб

«Поле

вой»

формовой

ТУ

9113-083-22298371-2000


	Хлебо

завод

№1
	14.03.07.
	0,35

кг
	342г
	10,5/7,5

H:B>0,4

См. сноску

№10
	5
	_
	_
	См. сноску №2
	3
	См. сноску №3
	4
	См. сноску №23
	2
	См. сноску №5
	3
	См. сноску №13
	3
	См. сноску №26
	2
	См. сноску №8
	2
	См. сноску №24
	3
	27

	Хлеб

«Городи

щенский»

ГОСТ 28807-90
	ООО

Городище-

Хлеб
	28.09.07
	0,65

кг
	655

г
	12,5/

7,5

H:B>0,4

См. сноску

№10
	5
	_
	_
	См. сноску №2
	3
	См. сноску №22
	3
	См. сноску №27
	3
	См. сноску №5
	3
	См. сноску №28
	5
	См. сноску №7
	3
	См. сноску №19
	3
	См. сноску №9
	4
	32

	Хлеб

«из пшенич

ной муки

подовый»

ГОСТ

27842-88
	ООО

«Старооскольский

хлебо-

хладо

комбинат»


	02.04.07.
	0,5

кг
	505

г
	_
	_
	6,5/

21

H:D
0,31

См. сноску

№29
	2,2
	См. сноску №2
	3
	См. сноску №22
	3
	См. сноску №4
	4
	См. сноску №25
	4
	См. сноску №13
	3
	См. сноску №14
	5
	См. сноску №8
	2
	См. сноску №24
	3
	27

	Рулет-сдобный

«Бало

вень»

с маком

ГОСТ

28620-90
	ООО

«Старооскольский

хлебо-

хладо

комбинат
	01.04.07.
	0,25

кг
	218

г
	5/

10,5

H:B>0,4

См. сноску

№10
	5
	_
	_
	См. сноску №21
	4
	См. сноску №22
	3
	См. сноску №4
	4
	См. сноску №25
	4
	См. сноску №13
	3
	См. сноску №18
	4
	См. сноску №19
	3
	См. сноску №9
	4
	34

	Сдоба

«Весна» с 

крошкой

ГОСТ

28620-90
	ООО

«Старооскольский

хлебо-

хладо

комбинат
	04.04.07.
	0,3

кг
	290

г
	_
	_
	4,5/

18

H:D
0,25

См. сноску

№30
	1
	См. сноску №21
	4
	См. сноску №22
	3
	См. сноску №31
	5
	См. сноску №25
	4
	См. сноску №13
	3
	См. сноску №14
	5
	См. сноску №15
	4
	См. сноску №9
	4
	33

	Хлеб

«Купечес

кий»

заварной

с корианд

ром ГОСТ

28620-90
	ООО

«Старооскольский

хлебо-

хладо

комбинат
	04.04.07.
	0,35

кг
	360

г
	8/8

H:B>0,4

См. сноску

№10
	5
	_
	_
	См. сноску №2
	3
	См. сноску №32
	1
	См. сноску №27
	3
	См. сноску №33
	1
	См. сноску №34
	1
	См. сноску №18
	4
	См. сноску №8
	3
	См. сноску №35
	1
	21


Сноски:

№1 - 4,4 H:D=0,42

№2 - Светло-золотистая или темно-коричневая окраска корки (2,5 или 5,0 баллов по шкале цветовых эталонов)

№3 - Достаточно гладкая, единичные мелкие пузыри, едва заметные мелкие короткие трещины и подрывы, глянцевая поверхность

№4 - Светлый цвет мякиша

№5 - Поры различной величины, средней толщены, распределены неравномерно

№6 - Мягкий эластичный мякиш

№7 - Слабовыраженный, характерный хлебный аромат

№8 - Пресноватый, слегка кислый, слегка тестовый вкус

№9 - Достаточно нежный, слегка суховатый, хорошо разжевывается мякиш

№10 - Хлеб с куполообразной верхней коркой (H:B>0,4)

№11 - Светло-золотистая или темно-коричневая окраска корки (2,5 или 5,0 баллов по шкале цветовых эталонов)

№12 - Заметно пузырчатая, бугорчатая поверхность, крупные трещины и подрывы, заметные рубцы, неглянцевая, морщинистая 

№13 - Удовлетворительно мягкий (немного уплотненный), эластичный мякиш

№14 - Интенсивно выраженный, характерный хлебный аромат

№15 - Выраженный, характерный хлебный вкус

№16 - Заметно грубый, сухой мякиш, крошится или слегка мажется, заметно комкуется 

№17 - Заметно уплотненный, но эластичный или мягкий, заметно заминающийся мякиш

№18 - Выраженный, характерный хлебный аромат

№19 - Слабовыраженный, характерный хлебный вкус

№20 - 3,8 H:D=0,39

№21 - Золотистая или интенсивно-коричневая окраска корки (3,0 или 4,5 балла по шкале цветовых эталонов) 

№22 - Слегка пузырчатая, шероховатая поверхность, заметные, но не крупные трещины и подрывы, едва заметные рубцы, глянец слабый

№23 - Сероватый или желтоватый цвет мякиша

№24 - Немного грубый, суховатый, слегка комкуется мякиш

№25 - Поры мелкие и средние или только средние, тонкостенные, распределены достаточно равномерно

№26 - Невыраженный, слегка посторонний, но приемлемый аромат

№27 - Мякиш сероватым или желтоватым оттенком 

№28 - Очень мягкий, нежный, эластичный мякиш

№29 - 2,2 H:D=0,31

№30 - 1 H:D=менее 0,30

№31 - Очень светлый цвет мякиша

№32 - Разорванная корка с выплывом мякиша

№33 - Значительное количество плотных (беспористых) участков, мякиш оторван от верхней корки, закал, значительные пустоты

№34 - Сильно заминающийся, влажный на ощупь, липкий мякиш

№35 - Сильно комкуется, мажется, клейкий
