Тема: «Кто такие микробы?»
Цель работы: 

1. Изучить мир микробов;

2. Объяснить, как микробы влияют на мир живой природы;

3. Сделать выводы.

Введение
Здравствуйте! Меня зовут Руслан, я живу в небольшом поселке Жатай, который находится недалеко от города Якутска. Мне  8 лет, я учусь во 2-м классе средней школы № 1. Я живу с мамой и папой, а еще  у меня есть младшая сестра, ее зовут Карина, ей в марте будет 5 лет. Мы всегда с ней играем, но иногда и ссоримся. А летом любим гулять  во дворе.
Когда мы приходим с улицы домой, мама всегда говорит:  «Не забудьте вымыть руки!». А еще она  говорит это перед едой и перед сном, и после игры с котиком. Однажды я спросил у нее: «Почему мы всегда должны мыть руки?», а мама ответила «Иначе микробы появятся, а потом и заболеть можно». Тогда мне стало очень интересно «а кто же такие микробы?». Я спросил об этом у родителей, и они мне объяснили. А теперь я хочу написать об этом в своей работе, и рассказать о нашем с мамой эксперименте.
Что такое микробы
Так что же такое микробы и почему от них можно заболеть?  Сначала с помощью словаря терминов   мы узнали   что, слово «микроб» произошло от двух греческих слов. Первое микрос – малый, второе биос – жизнь. Если мы соединим  два этих слова, то получим, что «микроб» обозначает малая жизнь, а по другому можно сказать микроорганизм.  Это потому, что микробы настолько малы что, их можно увидеть только в микроскоп.  Так же мы выяснили что, они бывают разнообразны,  и живут  в различных условиях, т.е. в холоде или  в жаре, могут жить в воде и  приспосабливаются  к засухе.
Так как микробы это хоть и маленькая, но жизнь, то они должны откуда-то появляться, чем-то питаться и чем-то заниматься. Вот это я и попробую выяснить и написать.
Где живут микробы
 До того как люди увидели бактерии и микробы, им пришлось увидеть, на что способны микроорганизмы. Люди и не догадывались, что прокисшее молоко,  испорченные продукты, различные заболевания людей - «дело рук этих маленьких жизней». Микробы распространены на нашей  планете повсюду. Есть более благоприятные места  для существования микробов и менее благоприятные. Впервые  микроорганизмы увидели примерно 250 лет назад. После появилась целая наука под названием «Микробиология». На сегодняшний день с помощью ученых мы знаем что, на земле не существует такого места, где нет микроорганизмов. Их можно найти везде, и на глубине моря, и в земле,  в воздухе,  в домах, на улице, и на одежде.  И так можно сказать обо всем, что нас окружает, и даже  в нутрии нас тоже существуют различные бактерии. 
Микробы в воздухе
Оказалось, что при дуновении ветра в воздух поднимаются не только пыль, но и микробы. В воздухе некоторые микроорганизмы находятся недолго или погибают, так как  им нечем там питаться, а некоторые могут находиться долго и  ветер им служит «самолетом» для того, чтобы они могли перемещаться с одного места на другое. С помощью таких микробов переносятся различные болезни. 
И теперь я  догадываюсь, почему в классе стоит заболеть  одному ребенку, как на следующий день  еще кто-нибудь заболеет. Начинается карантин!  
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На этой картинке изображен один из 

видов микроорганизмов «летающих» 

в воздухе.
Микробы в почве
А теперь я расскажу Вам,  как микробы живут в почве.

К сожалению, на земле всюду гибнут  животные и растительные организмы,  но конечно же на их смену приходят новые жизни. А микробы помогают новым жизням, тем, что перерабатываю   погибшие организмы. 
Бабушка рассказала мне однажды на даче, что траву, которая растет на грядках,  и мешает расти, например морковке не надо выбрасывать просто так.  У бабушки есть специальная бочка, в которую она складывает все сорняки,  а также остатки  продуктов и заливает все  водой. Так как сорняков за все лето вырастает очень много, то бочка обычно стоит полная, если честно, то от этой бочки ужасный запах, и стоит она подальше  под закрытой крышкой. Так вот содержимое этой бочки бабушка называет «перегной», и периодически поливает  этой смесью свои растения, такие как помидоры, огурцы и перцы.  И надо сказать что,  овощи у бабушки очень вкусные.  Вот так и  в земле  происходит, погибнет   травка, разные микробы за работу берутся и  подготавливают почву  для следующего растения. С помощь этого примера можно понять что микроорганизмы, которые перерабатывают ненужную траву и остатки  продуктов, делают очень хорошее дело для цветущих растений.
Микробы в воде
Как микроорганизмы живут в воздухе и на земле уже  понятно, а что происходит с микробами когда они в воде?

С помощью книг я узнал что, микробы, как и другие живые существа в основном состоят из воды. Когда микробы находятся в воздухе, они не могут заниматься своими делами, но стоит им попасть на влажную поверхность, как микробы сразу принимаются за работу, как мы уже знаем иногда полезную, а иногда очень вредную для людей. Вода это главный источник питания микробов, так как  различные водоемы богаты своим подводным миром растений и млекопитающих.  Микробы не замерзают зимой в воде, они засыпают, как медведи в своей берлоге, а когда вода оттаивает, то и микробы просыпаются.  
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Так значит, в засухе микробы чувствуют себя не так комфортно как в воде.
           Это один из видов микробов живущих в воде.

Эксперимент с яблоком
Что бы увидеть своими глазами, как микроорганизмы влияют на окружающий нас мир,  мы с мамой решили провести  очень простой эксперимент.  Мы взяли яблоко, разрезали его на две половинки, одну я быстренько съел, а вторую мы оставили на тарелочке. Мама сказала, что эксперимент будет длиться в течение 4-5 дней, и каждый день мы будем наблюдать за тем, что же будет происходить с нашим яблоком.

1.В первый день эксперимента, когда  мама разрезала яблоко, на срезе оно было такое светлое и аппетитное как на рисунке №1,  но к вечеру яблоко почему-то потемнело. Мама сказала что, так проявляют себя  микроэлементы железа, которые содержатся в яблоке. 
                                                                                                                    Рисунок №1
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2. Мне было очень интересно, что же будет с яблоком на следующий день, я ждал с нетерпением, когда микробы начнут проявлять себя.  И вот настал этот момент.

Яблоко потемнело еще больше, и стало липкое и влажное на срезе. Это можно увидеть на рисунке №2.

Рисунок №2
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3. На третий день яблоко стало такое сморщенное и если брать его в руки, то очень мягкое,  и если вы заметили, то у яблока отвалился хвостик. Я только чуть-чуть его дернул,  и он легко оторвался, чего не бывает у свежих яблок.
                                                                                                                          Рисунок №3
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4. На четвертый день, яблоко не сильно изменилось, оно просто стало еще меньше и еще сморщеннее, очень липкое и мягкое как на  рисунке №4. После этого мне не очень захотелось продлять эксперимент,  так как яблоко было очень некрасивое и на него было неприятно смотреть. Мы решили завершить свой эксперимент.
Рисунок № 4
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Заключение
Прочитав, мою работу с самого начала можно сделать некоторые выводы. Например, такие как:
1. Микробы, это микроорганизмы которые одни из первых  появились  на земле;
2. Они бывают очень разнообразны, некоторые из них благотворно влияют на живую природу,  а некоторые наоборот.

3. Микробы находятся повсюду вокруг нас и даже внутри нас;
4. С помощью ветра микробы могут передвигаться на большие расстояния,  таким образом распространяться по всей земле и переносить разные болезни;

5. В почве микробы выполняют полезную работу, можно сказать, что микробы не дают ей стареть.
6. Вода – это лучшее место, где  микробы могут отдохнуть и подкрепиться.
А из эксперимента я понял то,  что микробы медленно, но верно делают свою работу. Так и болезнетворные  микроорганизмы  пытаются проникнуть в наш организм, поэтому человек должен беречь себя и защищаться  хотя бы самыми элементарными способами, такими как мытье рук!!!
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