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Приложение 1
Состав изучаемого мороженого

	Параметры сравнения
	 пломбир «Вьюга Юга»
	сливочно-растительное «Пломбирыч»
	ароматическое
«Аромат персика»
	фруктовый лёд

«Ягодный»

	Предприятие изготовитель
	Фирма «Авис»
	ЗАО «Хладокомбинат»
	ПКХ «Велрус»
	ООО «Альтер

ВЕСТ»

	Адрес предприятия готовителя
	Россия ,                г. Краснодар, ул. Старокубанская,8 (861)-231-69-19      
	Россия,  г.Краснодар,      ул. Уральская,71 (861)-231-95-43

	г. Нижний Новгород,       ул. Баумана,177 (8312)-58-48-68


	Московская обл., Наро-Фоминский р-н, д. Губцево, ул. Дорожная,1 (495)-330-96-10



	Состав
	молоко коровье, вода питьевая, масло коровье, молоко обезжиренное сухое, молоко цельное сухое,  сахар, вафельный стаканчик, стабилизатор- эмульгатор, пищевкусовые продукты: ванилин (ИДН).
	сахар – песок, масло сливочное, молоко коровье натуральное, молоко цельное сухое, молоко цельное сгущенное с сахаром, масло кокосовое, вода питьевая, вафельный стаканчик (мука пшеничная, крахмал картофельный, масло растительное, лецитин, вода питьевая, соль поваренная пищевая, сода пищевая,сахар-песок), молоко обезжиренное сухое, стабилизатор – эмульгатор Кремодан SE 334 VEG, вкусо-ароматическое вещество,ароматизатор ванилин,идентичный натуральному.
	вода питьевая, сахар-песок, сироп глюкозный, кислота лимонная (Е 330), стабилизатор-эмульгатор(Е 410, Е412, Е 407,декстроза), ароматизатор персик, идентичный натуральному, краситель пищевой(Е110, Е102).
	сахар, соковый концентрат ягодный, лимонная кислота, вода питьевая, стабилизатор-эмульгатор (камедь гуара, альгинат натрия, каррагинан, камедь рожкового дерева), ароматизатор, идентичный натуральному, краситель пищевой кармуазин.

	Пищевая ценность (в 100г продукта):
	белков -4,0 г, жиров -11,7 г, углеводов -23,9 г
	белков-3,6 г,жиров-12 г(в том числе молочного жира 7,2 г),углеводов-19,2г
	белок-0,7 г, углеводы- 15,0 г(в том числе сахароза 15,0г


	углеводы-24,0 г(в том числе сахароза 24,0 г).


	Энергетическая ценность (в100г продукта)
	235 ккал
	100 ккал
	62 ккал
	96 ккал

	Срок хранения
	12 месяцев
	12 месяцев
	6 месяцев
	18 месяцев

	Дополнитель- ные сведения
	вырабатывается в соответствии с международными требованиями: отсутствие генетически модифицированных организмов, содержание трансизомеров менее 1. Соответствует требованиям СанПин 2.3.2.1078-01.
	отсутствуют
	отсутствуют
	отсутствуют


Масса исследованного мороженого от 65 до 70 г. Наибольшей пищевой ценностью обладает пломбир «Вьюга Юга». Большее количество белка содержится в пломбире, жира- в сливочно-растительном мороженом, углеводов- в пломбире и «Ягодном». Об использовании генетически модифицированных организмов ( ГМО) и соответствии требованиям СанПина есть сведения только на пломбире «Вьюга Юга». Срок хранения от 6 до 18 месяцев при температуре от-18° до -24° С.
Приложение 2 
    Результаты эксперимента

Используя вышеописанную методику,  получены следующие результаты:

	
	Пломбир «Вьюга Юга»
	Сливочно-растительное «Пломбирыч»
	Ароматическое «Аромат персика»
	Фруктовый лёд «Ягодный»

	Белки
	Наиболее интенсивное ярко – фиолетовое окрашивание
	Интенсивное окрашивание, выпадение осадка
	Практически не окрасилось
	Практически не окрасилось

	Ароматические α-аминокислоты
	Наиболее быстрое и сильное изменение цвета
	Цвет изменяется неравномерно и медленно
	Цвет практически не изменяется
	Окрашивание в очень яркий, неестественный цвет



	Углеводы

(глюкоза, сахар)
	Разложение до Cu2O красного цвета
	Сильнее всех разлагается до Cu2O красного цвета. Образование меди
	    ………….
	        ………..

	Крахмал в                

вафельном       

стаканчике
	Во всех опытах проходит

качественная реакция на 

крахмал- появляется тёмно-

фиолетовое окрашивание
	
………….

	Наличие лимонной кислоты
	С мороженым, приготовленным на молочной основе, этот опыт не проводится
	Появление пузырьков углекислого газа
	Активное появление пузырьков углекислого газа

	Жиры

· растительные

· животные
	Пятно наименее жирное
	Образование жирного пятна
	   …………
	    ………… 


Приложение 3
Результаты социологического опроса

Проведён социологический опрос среди учащихся 1- 4 классов. Результаты оказались вполне прогнозируемыми. Из 125 человек 

· любят мороженое – 123 человека;

· из них очень любят мороженое – 119 человек.

    А вот по вкусам мнения немножко разошлись:

· плодово-ягодное – 42 человека;
· на сливочной основе (пломбир) -81 человек.

Диаграмма социологического опроса.
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Приложение 3
Результаты социологического опроса:
Было опрошено 50 учащихся 9-11 классов.

Были заданы вопросы:
 1. Любите ли вы мороженое?

 2. Какое вы предпочитаете мороженое?

 3. Полезно или вредно употребление мороженого?

Результаты опроса обобщены в виде диаграмм:
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Приложение 3
[image: image3.emf]Полезно ли употребление мороженого?
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