	Наименование изделия
	Завод изготовитель
	Дата производства
	Вес номинальный
	Вес фактический
	                                              Показатели качества изделия

	
	
	
	
	
	Правильность формы H:B
	Окраска корки 
	 Состояние поверхности корки
	Цвет мякиша
	Структура пористости
	Структурномеханические св-ва мякиша
	Аромат(запах)
	вкус
	Разжевываемость мякиша
	Сумма балов

	
	
	
	
	
	Характеристика качества
	баллы
	Характеристика качества
	баллы
	Характеристика качества
	баллы
	Характеристика качества
	баллы
	Характеристика качества
	баллы
	Характеристика качества
	баллы
	Характеристика качества
	баллы
	Характеристика качества
	баллы
	Характеристика качества
	баллы
	

	Хлеб пшеничный формовой 

ГОСТ  52462-2005
	Сальский хлебокомбинат 
	20.01.10
	0,6 кг
	597 г
	10,5/11,5 H:B>0,4 см.сноску №10
	4
	См.сноску №2
	3
	См.сноску №3
	4
	См.сноску №20
	3
	См.сноску №16
	3
	См.сноску №6
	3
	См.сноску №18
	2
	См.сноску №15
	4
	См.сноску №9
	4
	30

	Хлеб пшеничный формовой

ГОСТ 52462-2005
	ЧП «Щербаха»
	20.01.10
	0,6 кг
	655 г


	12,5/7,5 H:B>0,4 см.сноску №10
	5
	См.сноску №1
	1
	См.сноску №3
	3
	См.сноску №11
	3
	См.сноску №5
	3
	См.сноску №13
	3
	См.сноску №7
	3
	См.сноску №19
	3
	См.сноску №17
	2
	26

	Хлеб пшеничный формовой

ГОСТ 52462-2005
	Сальский ТЦ
	20.01.10
	0,6кг
	601 г
	10,5/7,5 H:B>0,4 см.сноску №10
	5
	См.сноску №2
	2
	См.сноску №22
	3
	См.сноску №4
	3
	См.сноску №16
	3
	См.сноску №13
	3
	См.сноску №14
	4
	См.сноску №15
	3
	См.сноску №17
	3
	29

	Батон Нарезной  ГОСТ 52462-2005
	Сальский хлебокомбинат
	20.01.10
	0,35кг
	351г
	5/10,5 H:B>0,4 см.сноску №10
	5
	См.сноску №21
	4
	См.сноску №22
	3
	См.сноску №4
	4
	См.сноску №16
	4
	См.сноску №13
	3
	См.сноску №18
	4
	См.сноску №19
	3
	См.сноску №9
	4
	34

	Батон Нарезной  ГОСТ 52462-2005
	ЧП «Щербаха»
	20.01.10
	0,35кг
	349г
	5/10,5 H:B>0,4 см.сноску №10
	4
	См.сноску №1
	1
	См.сноску №22
	3
	См.сноску №8
	1
	См.сноску №16
	3
	См.сноску №17
	2
	См.сноску №12
	2
	См.сноску №19
	2
	См.сноску №9
	3
	21

	Батон Нарезной  ГОСТ 52462-2005
	Сальский ТЦ
	20.01.10
	0,35кг
	352г
	5/10,5 H:B>0,4 см.сноску №10
	4
	См.сноску №21
	3
	См.сноску №22
	3
	См.сноску №7
	3
	См.сноску №16
	4
	См.сноску №13
	3
	См.сноску №18
	3
	См.сноску №15
	3
	См.сноску №9
	3
	33


                                                                                                            Сноски:
№1- Бледная окраска корки

№2- Светло-золотистая или темно-коричневая окраска корки(2,5- 5,0 баллов по шкале цветовых эталонов)

№3- Достаточно гладкая, единичные мелкие пузыри, едва заметные мелкие короткие трещины и подрывы, глянцевая поверхность

№4- Светлый цвет мякиша

№5- Поры различной величины, средней толщены, распределены неравномерно

№6- Мягкий эластичный мякиш

№7- Слабовыраженный, характерный хлебный аромат

№8- Очень светлый цвет мякиша

№9- Достаточно нежный, слегка суховатый, хорошо разжевывается мякиш

№10-Хлеб с куполообразной верхней коркой (H:B>0,4)

№11-Мякиш с сероватым или желтым оттенком

№12-Невыраженный, слегка посторонний, но приемлемый аромат

№13-Удовлетворительно мягкий (немного уплотнённый), эластичный мякиш

№14-Интенсивно выраженный, характерный хлебный аромат

№15-Выраженный, характерный хлебный вкус

№16-Поры мелкие и средние или только средние, тонкостенные, распределены достаточно равномерно
№17-Немного грубый, суховатый, слегка комкуется мякиш
№18-Выраженный, характерный хлебный аромат
№19-Слабовыраженный, характерный хлебный выкус

№20-Сероватый или желтоватый цвет мякиша

№21-Золотистая или интенсивно- коричневая окраска корки (3,0 или 4,5 балла по шкале цветовых эталонов)

№22-Слегка пузырчатая, шероховатая поверхность, заметные, но не крупные трещины и подрывы, едва заметные рубцы, глянец слабый

