Сладкая сказка своими руками
     Вступление

Мы побывали на выставке в краеведческом музее «Сладкая сказка г. Нижнего Тагила», где познакомились с историей создания, строения, становления кондитерской фабрики нашего города. А ещё нам рассказали о её изделиях, начиная с 19 века.

Нам стало очень интересно! А смогли бы мы сами создать такую сладкую сказку.

Перед нами встали задачи:

· Изучить литературу и сайты интернета, где рассказывается о создании кондитерских изделий (тексты, фильмы, рецепты).
· Побывать еще раз на выставке «Сладкая сказка в г. Нижнего Тагила»

· Побывать на фабрике и увидеть как создаются сладости

· Провести анкетирование среди детей и их родителей о любимых сладостях (их пользе и т.п.)

· Создать (изготовить) конфеты по своим рецептам и провести сравнительный анализ вкусовых и полезных качеств конфет своих и фабричных

· Придумать фантик для любимых конфет (провести конкурс рисунков).

· Узнать у взрослых где и как можно использовать фантики от съеденных конфет (коллажи, поделки).

И мы приступили к реализации нашего проекта.

Реализация.

В классе 29 человек, но только несколько человек увлеклись проектом.

Это:

1. Щадилов Сергей

2. Недорезов Антон

3. Симонова марина

4. Шемякина Ася

5. Говоровская Полина

6. Вовкотруб Даша

7. Люфт Виолетта

Мы разделили между собой обязанности.

Щадилов Сергей отвечает за информации о кондитерской фабрике г. Нижний Тагил.
Недорезов Антон составляет анкету-задание для детей нашего класса
Полина и Даша взялись за создание фантиков для конфет и анализ состава конфет.
Марина и Ася создадут сладкую сказку своими руками.

Люфт Виолетта узнает из литературы, интернета и у своей бабушки Веры Игоревны (учителя технологии), что можно сделать из фантиков.
И реализация проекта началась.

Вместе с Сергеем Щадиловым мы узнали о кондитерской фабрике, он рассказал нам об истории фабрики.
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Кондитерская фабрика «Нижний Тагил» исчисляет свою историю с мая 1945 года, находясь в составе Свердловского объединения кондитерской промышленности. 7 мая 1945 года - Нижнетагильская кондитерская фабрика выдала первую продукцию. Тогда в 45-м году выпустили несколько десятков тон сладкой продукции. И по решению города одиннадцать тон раздали всем детям Нижнего Тагила - по 100 грамм конфет и печения.

Производство сладкой продукции велось в трех цехах: конфетном, бисквитном и концентратном. Кроме конфет и печенья, фабрика выпускала сахарные сиропы, маринады, варенье, джемы, фруктовое вино. До 1948 года все работы велись вручную. К концу ХХ века в магазины города, других регионов страны поступало свыше 150 наименований изделий кондитерской фабрики. 
Новая жизнь предприятия началась в 2001 году под названием ЗАО «Нижнетагильская кондитерская фабрика». Был произведен ремонт помещений, восстановлено и обновлено оборудование, приобретена немецкая печь для производства вафель, началось освоение новых видов продукции. В 2004 году запущена в эксплуатацию современная высокотехнологичная импортная линия по производству отливной карамели, эта оригинальная новинка быстро нашла своих поклонников среди покупателей. Сегодня предприятие называется ЗАО «Кондитерская фабрика «Нижний Тагил».

В производстве конфет, по словам специалистов, важна каждая деталь. Прежде всего, покупатель обращает внимание на фантик. Сейчас обертки для конфет делают с помощью компьютерной верстки. А раньше их рисовали люди. Так для известной тагильской конфеты "Гулливер" фантик нарисовал знаменитый художник России Евгений Вагин. Зачастую фантики носили информационный характер. 

Многие обертки имели наряду с картинкой и адресацию. Здесь указывалась имя, фамилия или инициалы кондитера, руководителя, директора кондитерского заведения. Все это влияло на имидж предприятия. 
В начале ХХ века в России уже было известно множество сортов конфет: леденцы и монпансье с различными вкусами, помадка и тянучки, «драже, пралины», зефир, пастила... Коробки для наборов конфет были яркими и красочными, ничуть не уступающими нынешним. На них красовались изящные дореволюционные барышни, а названия были почти всегда связаны с женским полом: «Марианна», «Рыбачка», «Веселая вдова», «Софи». Фантики для конфет и шоколадных плиток были не менее красивыми и разрабатывались с не меньшим тщанием, чем театральные афиши. Была, например, серия конфет «Загадка»: покупателю предлагалось отгадать несложную загадку, напечатанную на конфетном фантике. Существовали обертки «образовательные» - с таблицей умножения или азбукой, и развлекательные - с пословицами, поговорками, частушками, гороскопами, гаданием и пожеланиями. 

После революции производство конфет уже не блистало прекрасным оформлением. Даже красивые обертки ушли в прошлое – что уж говорить об украшениях из карамели... Сейчас же фантику придается большое значение. Упаковка конфет должна защищать содержимое от загрязнения, воздействия солнечных лучей и проникновения влаги. По упаковке дети узнают конфеты.
Антон придумал анкету.

Анкета-задание к проекту «Сладкая сказка»

1. Какие конфеты Нижнетагильской кондитерской фабрики ты знаешь? Перечисли.

2. придумай и нарисуй фантик к новым конфетам, созданным на фабрике по теме «Космос».

3. Принеси фантики конфет нашей кондитерской фабрики в класс.

4. Напиши рецепт любимых конфет, которые делаешь дома.

5. Какие конфеты нашей кондитерской фабрики самые вкусные?

6. Какие конфеты нашей кондитерской фабрики тебе не нравятся и почему?

7. Как ты думаешь, какую продукцию еще может делать наша кондитерская фабрика, кроме конфет?
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Из которой мы знали, что дети нашего класса хорошо знают продукцию своей кондитерской фабрики. Самые любимые конфеты – это «Джаззи», « Хрумка», «Ярче». Детям нравится эта продукция. Как написала Ася «Невкусных конфет я не ела!».

Еще хотели дети хотели бы видеть на полках наших магазинов такую продукцию как пирожки, сладкие цветы, шоколадных зверей и те конфеты, которыми когда-то славилась Тагильская фабрика и о которых так вкусно вспоминают родители, то есть хотят, чтобы возобновилось производство конфет из детства их родителей: «Ну-ка, отними!», «Красный мак», «Кара-Кум», «Петушок – золотой гребешок» и знаменитое тагильское «Птичье молоко».

А еще дети придумали и нарисовали фантики к новым конфетам, создающимся на фабрике. Вся страна в 2011 году отмечает юбилей космонавтики. И решено было создать фантики под общим названием «Космос» и придумать своё название «космическим конфетам».
(проекты фантиков)
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Самым лучшим фантиком был признан эскиз фантика Полины Говоровской, несмотря на то, что он был выполнен не по теме. 

Многие ребята поделились рецептами своих конфет. Рецепты придумывали сами. Вот что получилось!

· Алина.Ш – растопить ирис и шоколад, перемешать их, облить этой массой мармелад, охладить.
· Женя. Ш. – молоко, мёд с орехами, крахмал, сливочное масло.

· Лариса. Л. – в горячий шоколад (300 г) добавить сахар, корицу, грецкие орехи, все это перемешать, выложить в формы и охладить.

· Андрей Ел. – виноградинку нацепить на зубочистку, опустить в растопленный шоколад (в него добавить немного молока и мёда).

· Ася Ш. – растопить плитку шоколада на солнце и полить вишню.

Марина, Ася и Сережа решили создать эту сладкую сказку своими руками. Они расспросили родителей о том, как сделать конфеты. И с помощью родителей они закупили ингредиенты необходимые для создания конфет. Они не только их сделали, но и принесли их в класс, презентовали их и выслушали критические замечания детей.

Симонова Марина назвала свои конфеты «шоколадная мелодия», Сережа Щадилов «Грибочки», Ася «Новогодние чудеса».
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Все конфеты были очень интересно упакованы. Самая интересная и необычная упаковка оказалась у Марины (фольга, фатин, листочек с названием), хотя вкус конфет напомнил шоколадную колбаску. Рецепт: смешать 1 пачку (200 гр.) шоколадного масла, 0,5 стакана сахара и довести до кипения. Добавить 400 гр. Измельченного печенья и 200 гр. Нарезанного мармелада и перемешать. Полученную смесь разложить по формам и охладить. 
Необычное сочетание вкусов, которые напомнили о любимом празднике, были у Аси, но не все ребята любят цитрусовые.

А конфеты Сергея оказались такими вкусными, что дети готовы были к добавке, но его конфеты не держали форму и быстро таяли, поэтому их пришлось есть ложечками.

Даша Вовкотруб подошла к созданию своих конфет очень ответственно. Она создала сравнительную таблицу, где доказала, что самодельные конфеты не только вкусные, но и полезные.
	Название:

	Кондитерское объединение «Россия»

Шоколадная конфета – «Путешествие» (темный шоколад)
	Кондитерское объединение «Наша конфета»

Шоколадная конфета – «Плутон»

	Состав:

	Сахар, какао тертое, какао масло, стабилизатор (молочный жир), эмульгаторы (соевый лецитин, Е476), ароматизатор, идентичный натуральному.
	Фундук, грецкий орех, миндаль, изюм, курага, чернослив, мед (липовый).

	Пищевая ценность:

	Пищевая ценность в 100г: белки – 6,5г, жиры – 34,1г., углеводы – 51,2г., энергетическая ценность – 538 ккал.

В данной шоколадной конфете содержатся ароматизаторы, стабилизаторы, эмульгаторы – которые, как известно всем, не приносят пользы для здоровья, а наоборот наносят вред.
	Энергетическую ценность изобретенной мной конфеты. К сожалению, установить не удалось. Зато, я точно могу сказать, что моя конфета очень питательная, витаминизированная, вкусная и полезная не только для растущего организма, но и для взрослого. Съешь одну, две таких конфетки в день и организм полон минералов. А самое главное она не содержит вредных для организма веществ, которые содержатся в шоколадной конфете «Путешествие».
Вот не полный список пищевой ценности моих конфет:

Ядра орехов фундука – содержат 60-70% жира, 14-18% - хорошо усвояемых организмов белков и аминокислот, 2-5% - сахаров, азотистых веществ, 2-5% сахарозы и витаминов, богаты железом. Они очень питательны и полезны.

Грецкий орех и миндаль – также очень богаты витаминами, полезными для растущего организма, они содержат аминокислоты, которые очень полезны для головного мозга.

Изюм (светлый мелкий без косточек) – содержит железо, минеральную соль, глюкозу, фруктозу, витамины. Изюм укрепляет нервную систему, сердце, легкие и почки. Поднимает тонус. Полезен для зубов и десен.

Курага – содержит железо, кальций, каротин (витамин А).

Чернослив – содержит минералы, витамины, клетчатку, пектиновые вещества, органические кислоты, провитамин А, минеральные вещества, натрий и калий, фруктозу и сахарозу. Нормализует обмен веществ, полезен для сердца, кишечника. Антибактериальное средство.

Мед (липовый) – он не только необычайно полезен, но и вкусный. Он обладает оздоровительным действием для всех.
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Так как дети приносили фантики своих любимых конфет в класс, то собралось их достаточно. Вета узнала у бабушки, что можно сделать из фантиков и научила детей плести очень простые закладки для книг (фото). Используя этот вид соединения фантиков можно изготовить различные изделия, инструкцию можно найти в Интернете.
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Таким образом, ребята поняли, что создать свою сказку своими руками можно и нужно. Это интересно, познавательно, сближает с родителями, дает возможность показать свое творчество, использовать фантики с пользой. Это учит внимательно относиться к продукции на полках магазинов, отличать полезные конфеты от вредных.

Приложение 1.
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Грошева Лена
Люфт Виолетта
Косачева Даша
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Чернова Настя
Щадилов Сергей
Кузнецов Влад
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Шемякина Ася
Мехаев Сергей
Ларионова Лариса
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Недорезов Антон
Левчук Влад
Шипкова Алина
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Чуркина Вика
Звонова Саша
Тимиргалеев Илья
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Волошин Сергей
Крамаданова Настя
Сорочкин Данил
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Солорева Полина
Симонова Марина
Вовкотруб Даша
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Шарин Женя
Елфимов Андрей
Афанасьев Максим
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Фомин Саша
Керженцев Саша
Зернина Вика
