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Раздел  1
         Грибы – обширная группа организмов, насчитывающая около 100 тысяч видов. Они занимают особое положение в системе органиче6ского мира, представляя особое царство. Они лишены хлорофилла и поэтому требуют для питания готовое органическое вещество. По наличию в обмене веществ  мочевины, хитина в оболочке клеток, запасного продукта – гликогена – они приближаются к животным. С другой стороны, по способу питания путем всасывания, а не заглатывания пищи, по неограниченному росту они напоминают растения. По наличию ядра в клетке грибы относятся к эукариотам, которые могут быть как одноклеточными,  так и многоклеточными. Ведущие различный образ жизни и занимающие разные среды обитания, систематические группы грибов по – разному  к ним приспосабливаются. Изменение экологических условий ведет к изменениям в жизнедеятельности грибов.

        Цель нашей исследовательской работы – изучить влияние нестандартных экологических факторов на жизнедеятельность  клеток эукариот, которые представлены  мукоровыми  грибами. Для этого нам необходимо было сначала вырастить культуру грибов, затем воздействовать на нее различными факторами и отследить изменения, произошедшие с культурой грибов.

Раздел 2
               Мукоровые – самое крупное семейство в порядке Мукоровые класса Зигомицеты. В нем 12 родов, охватывающих около 145 видов. Эти грибы широко распространены в почве, на экскрементах травоядных животных и на всевозможных гниющих субстратах растительного происхождения. Громадное большинство из них – сапрофиты. Антимукор изящный, ризопус малоспоровый, мукор китайский, мукор кистевидный широко используются в странах Азиатского континента в качестве компонента закваски или непосредственно для ферментативного производства сброженных продуктов питания и спирта. Некоторые мукоровые грибы вызывают микозы легких, головного мозга и других органов человека.

               Тело мукоровых грибов состоит из хорошо развитых ветвящихся гиф. Гифы обычно неокрашенные, и длина их колеблется от нескольких миллиметров до нескольких сантиметров. Молодые гифы мукоровых одноклеточные. По способу дыхания они являются аэробами. Не имеющие хлорофилла клетки грибов не могут сами синтезировать органические вещества, в том числе и витамины, без которых невозможны  их рост и развитие.
Размножаются мукоровые спорами, которые созревают в спороносцах на боковых ответвлениях гиф. Спороносцы в период  своего активного роста обладают положительным фототропизмом, т. е. изгибаются в сторону источника света. Мукоровые грибы, в основном, сапрофиты, и только небольшое их число ведет паразитический образ жизни, причем ограниченный,  как правило, своими же сородичами. Эти грибы широко распространены в природе. Они постоянно обитают в почве,  где  участвуют  в  процессах   разложения    органических веществ. Например, они активно минерализуют белковые вещества растительного происхождения, обогащая при этом почву азотом. Мукор вызывает порчу продуктов и урожая при длительном его хранении,  является возбудителем микозов у человека, сельскохозяйственных животных и домашних птиц. Некоторые из них обладают высокой ферментативной активностью, образуют  каротин, жиры, органические кислоты, а потому находят практическое применение. Активность процессов жизнедеятельности у мукоровых грибов определяется силой воздействия факторов внешней среды: наличием кислорода, температурными воздействиями, химическим составом среды обитания.
Раздел 3
     Для выяснения влияния условий среды на рост и развитие плесневых грибов мы заложили опыт, методика которого описана в практикуме «Физиология растений», автор П. А. Генкель. Для этого в 5 чашек  Петри положили одинаковые кусочки хлеба, закрыли их крышками. В контрольной  чашке  мукор  развивался  при комнатной температуре в обычных условиях.  Вторую чашку мы поместили в холодильник, развитие мукора должно было происходить при температуре 0*. В третью чашку добавили смесь водорастворимых витаминов группы В и витамин С. В четвертую чашку     был   прилит   спирт   и   в  пятую  –  табачная   вытяжка.
           В течение 5 дней мы вели наблюдения  за ростом и развитием мукора в чашках Петри. Появление мицелия мы наблюдали на второй день после закладки опыта в первой чашке и в третьей. В третьей чашке грибница развивалась значительно быстрее, чем в первой.  Во второй, четвертой и пятой прорастание грибницы не наблюдалось. На третий день начали образовываться споры, которые, созревая приобретали черную окраску. В чашке, стоящей на холоде, мицелий мукора не сформировался. В чашках с добавками спирта и табачной вытяжки слаборазвитый мицелий появился на четвертый день.
Раздел 4
Выводы.
      На основании проведенного опыта можно сделать следующие выводы:

1. Благоприятными для прорастания грибницы мукора являются: влажная питательная среда и комнатная температура (22* С). В  этих условиях мицелий грибов появляется и развивается  быстро.

2. Грибы, как и любой организм – эукариот, нуждаются в витаминах, которые ускоряют процессы жизнедеятельности организмов, в том числе рост,  развитие и  созревание спор. 

3. Низкие температуры и  нехарактерные для клеток вещества – спирт и соединения, входящие  в состав табака,- нарушают процессы жизнедеятельности живых клеток, способствуют их гибели.
4. Продукты питания, которые часто являются источником органических веществ для плесневых грибов, необходимо хранить в условиях, непригодных для этих организмов (в  пониженном  температурном режиме). 

5. Проведенный эксперимент позволил определить вредное влияние на живые  клеточные системы таких веществ, как спирт и табак.
Раздел 5
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Приложение 1

	Период наблюдений
	контроль
	0*
	витамины
	спирт
	вытяжка табака

	1 день
	Изменений нет
	Изменений нет
	Изменений нет
	Изменений нет
	Изменений нет

	2 день
	Появился мицелий
	Изменений нет
	Появился мицелий
	Изменений нет
	Изменений нет

	3 день
	Развитие мицелия
	Изменений нет
	Быстрое развитие мицелия
	Изменений нет
	Изменений нет

	4 день
	Появление и созревание спор
	Изменений нет
	Созревание спор, активный рост мицелия
	Слабое развитие мицелия
	Слабое развитие мицелия

	5 день
	Созревание спор
	Изменений нет
	Созревание спор, активный рост мицелия
	Слабое развитие мицелия
	Слабое развитие мицелия


