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    Вступление
Тема моего реферата – 
«ОАО Кропоткинский молочный комбинат: становление, современность, перспективы». Выбор мной это темы обусловлен тем, что в нашей семье сложилась династия молочников.

Сначала моя бабушка работала на молочно – приёмном пункте (так раньше назывался этот комбинат). А в 1983 году, уже на молочный завод, пришла моя мама. В моей семье очень часто обсуждались вопросы, связанные с этим предприятием. Мне стало интересно узнать историю создание ведущего предприятием края, которое поставляет свою продукцию не только своему родному краю, но и по всей России, и даже за границу. Достигнуты эти успехи упорным трудом коллектива, которым вот уже много лет руководит А.М. Ласуков. 
Поэтому одной из целей моего реферата является проследить судьбы старейших работников коллектива, которые много сделали для успеха предприятия. В своём реферате мне хочется вернуться к предприятии и военные и послевоенные годы. Мой реферат написан на основе воспоминаний ветеранов предприятия, данных Кропоткинского филиала Государственного архива Краснодарского края , архива  Кропоткинского народного музея, отчёты о работе предприятия за разные годы и интервью 
руководителей предприятия. Также использовался материал периодической печати города Кропоткина. При написании раздела работы о достижениях предприятия использовались журналы «Экономика и жизнь» (2004 год), «Городок»(2005год), материалы газет «Огни Кубани» и  «Кавказск -  на -Кубани», а также упомянутые раннее «Факты и события», издающихся в Кропоткине.
     Раздел о перспективах завода почерпнут из интервью данных руководителями предприятия, в частности, Трашкова Павла Николаевича, главного инженера комбината. Кроме этого, я хочу представить торговую марку комбината.

    Я считаю, что историю такого уникального завода надо знать и изучать.

    ОАО "Кропоткинский молочный комбинат" - одно из ведущих предприятий Кубани по объему переработки молока и выпуску высококачественной продукции, расположено в благодатном сельскохозяйственном регионе Краснодарского края. Самой природой здешним местам отведена роль кормилицы человека, и поэтому люди, населяющие этот отзывчивый на труд край, не случайно обратили внимание именно на сельскохозяйственное производство и в том числе на производство молока. Однако, мало произвести молоко, необходимо его переработать, а главное, довести до потребителя. Лишь когда высококачественный продукт в красивой упаковке попадает в руки покупателя, можно сказать, что дело сделано. И именно в этих вопросах надежным партнером хозяйств-производителей молока и потребителей является ОАО "Кропоткинский молочный комбинат", которому 17 ноября  2006 года исполняется 75 лет.
До Великой Октябрьской социалистической революции, в России не было молочной промышленности. Огромные просторы царской России с богатейшими пастбищами не использовались для развития молочного хозяйства в стране из-за отсталости и слабых экономических условий.

Покупателей на молочную продукцию также мало, т.к. помещики и зажиточная часть городского населения не нуждалась в молочных продуктах, а для бедного городского населения – молочная продукция была роскошью.


Развитие в России сети железнодорожных дорог, связывающих отдаленные районы страны с промышленными центрами, способствовало развитию кустарных пунктов приемки и переработки молока и малых заводов по производству сливочного масла и сыра.


Индустриализация промышленности и коллективизация сельского хозяйства создали условия для развития молочной отрасли.


В 1931 году в г. Кропоткине открылся государственный пункт приемки молока и переработки его в брынзу от Краснодарской конторы "Брынзотрест".


Молоко поступало в основном от индивидуальных сдатчиков в расчет за мануфактуру, сахар, мыло и др. товары. Государственный сектор давал ограниченное количество молока, так как на молочно-товарных фермах были небольшие стада коров, надои были низкие.


Кропоткинский "Брынзозавод" имел на своем вооружении деревянные чаны для производства, бочки для ее хранения и горы соли. Сычужный фермент готовили сами брынзовары из желудков молодых барашков, заготавливаемых здесь же на бойне.


В 1932 г. "Брынзозавод" перешел в ведение Северо-Кавказского Объединения "Глав молоко" и перепрофилируется на производство цельномолочной продукции и отгрузку молока г. Сочи.


С 1935 г. по 1940 г. наблюдался заметный подъем сельского хозяйства, резкое увеличение поголовья скота и надоев молока в колхозах и совхозах, однако промышленность отставала от роста сельского хозяйства и не могла полностью обеспечить необходимым оборудованием молочные заводы.


В 1939 году ХVIII Съезд ВКП(б) принял решение о расширении и строительстве молочных заводов., и их механизации.


В 1939-1941 годы на заводе был установлен дизель в 60 лошадиных сил с электросепаратором. Своя электростанция обеспечивала завод светом, работу двух сепараторов производительностью по 1000 литров в час, а ручная маслобойка, вращалась от трансмиссии. Для получения пара был установлен паровой котел из локомобиля, площадью нагрева 8 кв. м. Наряду с лошадьми появились 6 грузовых автомашин.


В 1942-1943 г.г., во время войны, завод был полностью разрушен и разграблен. Об этом рассказывал житель нашего города Демченко А.Г. которому в то время было 8 лет. Он вспоминает: «На территории завода фашисты устроили свой лагерь, уничтожив много из оборудования, а когда уходили в ночь 28-29 январь 1943 года, то взорвали и сожгли все, что ещё оставалось.

А концу 1943 года завод начал частично восстанавливаться и мог переработать 3142 тонны молока из Кавказского и Гулькевичского районов, вновь началась отгрузка молока продукции в г. Сочи и для обеспечения воинов Советской Армии.

В период с 1945 г. по 1953 г. предприятие полностью восстановлено. В 1971 г. было принято решение о строительстве нового завода, который был пущен в 1976 г. с производственной мощностью 102 т переработки молока в смену.

День 6-мая 1976 года выдался пасмурный, моросил дождь, но ничто не могло испортить радостного, приподнятого настроения коллектива завода, строителей и гостей, собравшихся на митинг, посвященный пуску первой очереди нового городского молочного завода при этом директор завода Илья Матвеевич Пилюк поблагодарил всех строителей, Горком партии, Горисполком и Краснодарское краевое Объединение молочной промышленности за оказанную помощь и призвал коллектив завода содержать цеха и оборудование в образцовом санитарном состоянии, выпускать продукцию только высокого качества. Так и продолжает эту традицию до сих пор приступивший к своим обязанностям в июне 1986 года генеральный директор АООТ «Кропоткинский молочный завод» Александр Михайлович Ласуков. Под его руководством завод полностью реконструирован и продолжает успешно развиваться. Вводятся новые  участки по выработке молока сгущенного, казеина сухого технического, масла животного, сыра сычужного. Умело руководя большим и сложным коллективом, Ласуков А.М. добился высоких экономических показателей в работе предприятия, которое   является одним из передовых и крупнейших перерабатывающих предприятий Кубани по объему производства и ассортименту выпускаемой продукции.
Затем завод был преобразован в Акционерное общество открытого типа  “Кропоткинский молочный завод”, акционерами которого стали 16 хозяйств Гулькевичского, Кавказского, Новопокровского районов и работники завода.

В трудный  период перехода на рыночные отношения помогают выдержка, трудолюбие, целеустремленность, а самое главное - единство работников всех цехов и подразделений. 

Приобретается  новое технологическое оборудование, внедряются новые виды молочной продукции, красочная упаковка. Организован участок по ремонту оборудования молочных ферм.

Мудрость и опыт ветеранов, творчество и дерзновенность молодых – залог выпуска заводом высококачественной молочной продукции.


На предприятии целенаправленно проводится работа по модернизации и техническому перевооружению как отечественным, так и импортным оборудованием. 

В 1989 г. пущен в эксплуатацию цех по сгущению молока. 

В 1990-1991 г. проведена реконструкция комбината, включающая:

· строительство молокохранилища на 80 т,

· организацию заквасочного отделения,

· замену емкостного оборудования аппаратного цеха,

· установку линии производства творога Я9 0ПТ 5.

Начиная с 1990 года ежегодно коллективом комбината осваивается несколько новых видов продукции: масло сливочное, сгущенное молоко, сыры твердые, майонез, казеин, йогурт, горчица и многое другое. 

В 1992 г. построен и пущен в эксплуатацию цех производства масла сливочного. 

В соответствии с Правительственной программой приватизации и законом РФ "О предприятиях и предпринимательской деятельности" гормолкомбинат "Кропоткинский" в 1992 г. преобразовался в акционерное общество открытого типа  “Кропоткинский молочный комбинат”, что  существенно повлияло на дальнейшее развитие предприятия.

Вначале на предприятии была лишь линия розлива молока в бутылки и пакеты "Полипак". Когда рынок стал диктовать свои условия, и в магазинах стали появляться хорошо упакованные молочные продукты, работники поняли, что без удобной фасовки, широкого ассортимента и высокого качества продукции комбинат  обречен на гибель. Были приобретены автоматы по фасовке молочной продукции в полистироловые стаканчики, линии  производства творога, масла сливочного, линия розлива молочной продукции в упаковку Пюр-Пак, что сразу же позволило комбинату завоевать новых клиентов и новые рынки сбыта.
Специалистами комбината была разработана производственно-технологическая программа по выпуску новых видов молочных продуктов лечебно-профилактического назначения для детей старше 1 года. Основная цель программы – включить в рацион питания жителей региона молочные продукты, имеющие дополнительную целебную направленность. Сделали отдельную линию для приемки и переработки молока на детские продукты, определили поставщиков экологически чистого сырья, и в 1998 году  было начато производство молока, кефира, творога для детского питания, которые содержат добавки витаминов А и Д и недостающие для полноценного питания человека сернокислое железо, йод, фтор. Все эти продукты полезны как детям здоровым, так и больным, ослабленным, а также людям пожилого возраста. Кроме того из детских продуктов удалена лактоза, которая не позволяла употреблять молоко людям из-за лактозной непереносимости. Лечебные свойства этих молочных продуктов трудно переоценить. Они рекомендованы институтом питания Российской академии наук  для детей, страдающих авитаминозом, гиперплазией щитовидной железы, кариесом, нарушением функций опорных тканей скелета, а также для диетического питания взрослых. Уже сейчас при покупке молочных продуктов люди  ориентируются не только вкусовые, но и полезные свойства. Важно добиться того, чтобы среди лечебно-профилактических молочных продуктов человек выбирал  полезные и необходимые именно для него. 


В это же время комбинат приступил к выпуску шоколадной пасты "Виола", которая вырабатывается из натуральных сливок с добавлением меда и орехов. Очень вкусный, экологически чистый продукт и не содержит консервантов.

В 1996 г. пущены в эксплуатацию линии по розливу молочных продуктов в пакеты типа "Пюр-Пак" Nimco QM-350 и QM-8100.

В 1997 г. было приобретено и смонтировано импортное оборудование по термокутеризации (термокутер ТМБ-80 и автомат Унипак РКG-1А), начато производство новых термизированных продуктов питания с длительными сроками реализации: творожные десерты, пасты, йогурт "Смак", майонез "Золотые купола". Приобретение такого оборудования было продиктовано временем. В условиях экономического кризиса, назрела необходимость в выпуске  продуктов питания не только хуже импортных, но и превосходящих их по качеству. Творожный десерт "Созвездие", творог "Купеческий" с зеленью, йогурт "Смак.", майонез "Золотые купола", масло "Станичное" – таков неполный перечень продуктов, вырабатываемых методом термокутеризации. Данные виды продукции вырабатываются из высококачественного молока и сливок с добавлением натуральных компонентов. Высокие требования к условиям производства и качеству продукции обеспечивают длительный срок хранения до 20 суток.

В 1997 г. построен и пущен в эксплуатацию цех хлебобулочных изделий. Вырабатывается более 30 видов хлебобулочных изделий с использованием самых современных  отечественных и зарубежных технологий. Последующие годы работа по дальнейшей модернизации предприятия и приобретения нового оборудования была продолжена.

С 2001 году завод получил статус комбината.

В 2001 году приобретена и смонтирована линия по розливу кисломолочных продуктов в упаковку «Lean-Pak», которая по своей форме напоминает традиционный русский кувшин. Это новая экологически чистая упаковка приближена, по своему составу, к скорлупе куриного яйца, что позволяет более  полно сохранить все свойства продукта. 

В этом же году была введена в эксплуатацию линия по производству макаронных изделий, производительностью 500 кг в смену и цех по производству мясных деликатесов. 
В настоящее время по экономическим соображениям цех по производству мясных деликатесов закрыт.
В 2005 году с целью сохранения и наращивания объемов производства продукции на комбинате внедрено в производство 8 новых видов продукции. Кроме того, разработано и внедрено 2 новых вида продукта, в составе которых используется замена  молочного сырья на сырье растительного происхождения – продукт растительно-сливочный «Сметанка из крынки» - 82 тн. и Спред сливочно-растительный «Кубанский» - 5 тн. Дополнительно объем товарной продукции от внедрения новых видов составил 4,2 млн. руб.

Для того, чтобы продукция комбината была конкурентоспособной на рынке в 2005 году был приобретен автомат «ФАСА» для фасовки сметаны и творога в мелкую экономичную полиэтиленовую упаковку  весом по 250 г. 
Внедряется новая упаковка в цехе плавленых сыров. Увеличивается мощность цеха по выработке хлебобулочных изделий  до 4 тн. готовых изделий. 
Внедряются средства автоматического управления в цельномолочном цехе, расширяется локальная система компьютерного обеспечения.
Для наиболее значительного повышения качества поступающего молока в ряде хозяйств смонтированы модули для охлаждения молока.

ОАО "Кропоткинский молочный комбинат" в настоящее время одно из крупнейших  и  стабильно работающих   молокоперерабатывающих предприятий Краснодарского края. Предприятие значительно расширило и обновило   ассортимент   вырабатываемой   продукции   и   развивает   сейчас следующие направления своей деятельности:
· производство ц/молочной продукции (40 наименований)

· производство плавленых сыров (более 20 наименований)

· производство сливочного масла (5 наименований)

· производство термизированных продуктов (6 наименований)

· производство хлеба и хлебобулочных изделий 

более 30 наименований)

Технологи комбината разработали и внедрили в производство 52 новых вида молочной продукции.
Комбинат выпускает сухие молочные продукты: кисели сухие фруктовые и молочный, кремы сухие, сухие молочные смеси. Сегодня предприятие перерабатывает свыше 100 т молока в сутки и выпускает более 100 видов наименований продукции: молоко, сливки, сметана, творог, кефир, йогурты, масло сливочное. Производит большой ассортимент плавленых сыров, как широко известных: "Янтарик", "Дружок", сыр "Колбасный", так и специально предназначенных для детского питания. Выпускает майонезы, сгущенное молоко, творожные пасты, десерты с длительным сроком реализации, хлеб и хлебобулочные изделия, экспортирует казеин.
Высокое качество, хорошая расфасовка и доступные цены удовлетворяют сегодня даже самых требовательных клиентов курортов Черноморского побережья и Кавказских Минеральных Вод, более 30 городов и районов Краснодарского и Ставропольского краев, Адыгеи, Калмыкии и Северного Кавказа, Ростовской, Волгоградской и Астраханской областей.
Учитывая возросшую потребность населения в высококачественных продуктах, обладающих лечебными свойствами и обогащенных необходимыми для организма витаминами, комбинат приступил к выпуску специальных продуктов, предназначенных для детского и лечебного питания и продуктов, в состав которых входят бифидобактерий. Биокефир, "Бифилюкс" вырабатывается из пастеризованного молока с использованием бифидобактерий и рекомендуется всем возрастным категориям как лечебно-профилактическое средство. В грамме биокефира содержится не менее 106 живых клеток бифидобактерий. Сыр плавленый "Андрейка" - молочный продукт, необходимый для детского питания. Он предназначается для профилактики и питания здоровых детей с двухлетнего возраста и лечебного питания детей ослабленных и часто болеющих, отстающих в физическом развитии.

Специалисты комбината постоянно работают над расширением и совершенствованием ассортимента выпускаемой продукции, в настоящее время предприятие вырабатывает более 100 наименований продукции. Технологи комбината разработали и внедрили в производство 52 новых вида молочной продукции. Два новых вида Спред сливочно-растительный «Кубанский» и «Сметанка из крынки» одобрены покупателями, ведущими здоровый образ жизни. Натуральные растительные жиры, используемые в производстве этих продуктов считаются полезными, т.к. не содержат холестерина и обогащены полиненасыщенными жирными кислотами и жирорастворимыми витаминами, это позволяет получить продукт улучшенного качества при существенном снижении его цены.

Молочные продукты торговой марки «Солнышко Кубани» известны не только в Краснодарском крае, но и за его пределами: молоко, кефир, ряженка, творог, сметана – их вкус знаком каждому еще с детства. Многим известен нежный приятный вкус «продуктов удовольствия» молочных фруктовых йогуртов, сладких творожных масс и десертов.  А скоро на прилавках магазинов появятся новые продукты с растительными жирами: «Кубанский творожок» и «Вареная сгущенка».

«Нет ничего важнее качества»
Понятие «качество» становится ключевым для ответственного бизнеса. Сегодня единственный инструмент завоевания симпатий потребителя -высокое качество продукции. ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» не только последовательно наращивает объемы производства, но и серьезно улучшает качество производимой продукции. Комбинат участник многих программ качества, в т.ч. национальной программы продвижения лучших Российских товаров, услуг и технологий «Всероссийская марка (III тысячелетие). Знак качества XXI века». В рамах этой программы в Москве, в конце апреля проходила «Одиннадцатая международная выставка (конкурс), на которой была широко представлена продукция ОАО «Кропоткинский молочный комбинат». Два вида продукции «Масло крестьянское» и сыр «Сулугуни», представленные для участия в конкурсе прошли испытания в Российском центре сертификации (Ростест-Москва) Госстандарта России. Экспертная комиссия оценила данную продукцию комбината, отметив ее двумя золотыми «Знаками качества XXI века». ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» - единственное из молокоперерабатывающих предприятий в крае, имеющее столь высокие награды.
Одним из важных моментов в развитии предприятия ОАО "Кропоткинский молочный комбинат" считает использование словесного обозначения "Солнышко Кубани" и "Кропоткинский молочный комбинат". После длительной работы были найдены обозначения: "Солнышко Кубани" «Кропоткинский молочный комбинат".
Заявку на регистрацию данных обозначений в качестве товарных знаков ОАО "Кропоткинский молочный комбинат" подал в октябре 2001 г. и стал использовать данные обозначения на упаковке продукции. В связи с тем, что срок рассмотрения заявок заканчивается приблизительно в апреле 2003 г. на предприятии произошла замена всей старой упаковки на новую с нанесением обозначений "Солнышко Кубани" и "Кропоткинский молочный комбинат". Поэтому в данное время все фасованные продукты маркируются обозначениями "Солнышко Кубани" и "Кропоткинский молочный комбинат", они уже хорошо известны потребителю, легко узнаваемы и пользуются спросом.
В наше время качество играет ключевую роль в экономической и социальной жизни любого предприятия. Улучшение качества продукции - это сбережение труда и материальных ресурсов, это повышение конкурентоспособности произведенных товаров, это получение средств на дальнейшее развитие, рост заработной платы, решение социальных вопросов.
Коллектив ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» много лет назад сделал ставку на качество и принимает активное участие в конкурсах и программах в области качества. Участвуя в краевой Губернаторской программе «Качество» предприятие получило право отмечать свою продукцию логотипом «Качество Кубань». Это дало возможность обратить на себя внимание той части потребителей, которая уже сегодня серьезно относится к качеству продукции, получить дополнительную рекламу, наконец, необходимость регулярного подтверждения качества своей продукции, дисциплинирует коллектив и положительно сказывается на стабильности качества.
В мае 2002 г. правлением  ОАО "Кропоткинский молочный комбинат"  было принято решение о внедрении на предприятии системы менеджмента качества в соответствии с международными  стандартами серии ИСО 9001: 2000. Специалистами Краснодарского центра стандартизации  и метрологии было проведено обучение персонала различных категорий по вопросам: менеджмента качества, ведению документов СМК, реализации принципов СМК в деятельности комбината.

Успехи предприятия, которое за последние годы в трудных экономических условиях не снизило объемы производства, а по некоторым показателям наоборот увеличило, были отмечены российскими и международными знаками внимания и наградами.
Администрацией Краснодарского края ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» выдано свидетельство участника программы «Качество» (2 апреля 2003 г. Краснодар, регистрационный номер 021).
Префектура Северо-Восточного административного округа г. Москвы выразила благодарность ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» за активное участие в ярмарке «Кубанская Масленица» (8-9 марта 2003г.)
За активное участие в международном экономическом форуме "Дни Краснодарского края в Германии" в мае 2003 года молочный комбинат награжден дипломом. (17-22 мая 2003 г. Германия, Ганновер, Конгресс центр).
По результатам конкурса проводимого Международной Академией Реальной Экономики ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» присвоено звание «Лидер региональной экономики» в номинации «Внедрение современных технологий производства продуктов питания» (8 июля 2003 г.)
За высокое качество "Йогурта фруктового 3,5 % жир" и сыра плавленого "Омичка" - 50 % жир ОАО "Кропоткинский молочный комбинат" награжден дипломами к медали I степени, творожной массы "Московская" - 20 % жирности и сыр сычужный рассольный "Кропоткинский" - 40 % жирности дипломами к медали II степени на проходившей пятой международной специализированной выставке-ярмарке "Молоко-2003" проходившей в г. Сочи.
6-10 октября 2003 г. в г. Адлере на проходившем «Всероссийском конкурсе-смотре качества «Молочные Диетпродукты-2003» молочный

комбинат награжден золотыми медалями и дипломами за «Лучшие образцы молочных продуктов лечебно-профилактического назначения» «Бифилюкс с лактулозой 3,2 % жирности» и «Ряженка с лактулозой», а также серебряной медалью за «Лучшие образцы плавленых сыров» Сыр плавленый «Омичка 55 % жирности».
На проходившей в г. Москве Российской Агропромышленной выставке «Золотая осень» ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» награжден дипломами за высокое качество продукции: серебряной медалью за «Ряженку с лактулозой 4% жирности», бронзовой медалью за «Сметану 20 % жирности». (10-14 октября 2003 г.)
В 2003 году ОАО "Кропоткинский молочный комбинат" в Всероссийской программе "100 лучших товаров России" получил дипломы 1-ой степени за продукт кисломолочный «Бифилюкс» 3,2 % жирности и масло коровье сладкосливочное несоленое «Крестьянское». Исходя из общественной значимости и необходимости обеспечения высокого уровня качества и конкурентоспособности российской продукции и услуг, а также целей и задач Программы «100 лучших товаров России», руководство и коллектив предприятия приняли на себя добровольные обязательства обеспечивать стабильность показателей качества и поддерживать достигнутый высокий уровень потребительских характеристик продукции /услуги на продукт кисломолочный «Бифилюкс» 3,2 % жирности и масло коровье сладкосливочное несоленое «Крестьянское».
Дипломами за высокое качество производимых продуктов: «Бифилюкс» и масло коровьего сладкосливочного несоленого «Крестьянское» награжден ОАО "Кропоткинский молочный комбинат" -победитель краевого конкурса «Высококачественные товары Кубани» в рамках Всероссийской программы-конкурса «100 лучших товаров России».
В 2004 году было принято решение об участии комбината в конкурсе «На соискание премии администрации Краснодарского края в области качества». Работа по подготовке материалов, представляемых на конкурс и проведение самооценки деятельности комбината позволили глубоко проанализировать реальное положение дел в области управления качеством на предприятии. И то, что комбинат стал «лауреатом премии администрации в области качества» явилось результатом слаженного труда всего коллектива, приятно заметить, что мы стали первым предприятием молочной отрасли края, удостоенным престижного звания.
Пятый год подряд комбинат участвует в программе «100 лучших товаров России» и конкурса «Высококачественные товары Кубани». По итогам 2004 года продукты комбината удостоены дипломов победителей конкурса «Высококачественные товары Кубани» и дипломов программы «100 лучших товаров России».
В 2004 году ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» внедрил систему менеджмента качества в соответствии с международным стандартами ИСО 9000 и в декабре 2004 г. получен сертификат соответствия ГОСТ Р ИСО 9001. Внедрение и сертификация СМК - это надежное средство достижения поставленных целей в области качества, укрепление позиций комбината в конкурентной борьбе, расширение рынков сбыта.

Обеспечить выживание, устойчивое развитие организации можно только  благодаря качеству. Руководство комбината видит свою основную задачу в создании, поддержании и постоянном совершенствовании условий, гарантирующих высокое качество. Эта задача решается путем реализации политики высшего руководства в области качества.

В марте 2004 года на ежегодной специализированной выставке при поддержке торгово - промышленной палаты Ставропольского края, Администрации Кавказских Минеральный вод и Администрации города Пятигорска участнику профессионального конкурса-дегустации в номинации «Молочные продукты» для присвоения высшей категории качества «СКА.КВ -РШХ» ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» награжден дипломами за высокое качество продуктов - йогурт классический «Абрикосовый»,      кефир 3,2 % жирности, молоко коровье цельное пастеризованное «Отборное» 3,5 % и сыр плавленый «Юбилейный», (г. Пятигорск, 24-26 марта 2004 г.)
ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» на шестой международной специализированной выставке-ярмарке «Молоко. Замороженные продукты -2004» проходившей 24-26 июня 2004 г. в г. Сочи награжден дипломами к медали I степени за высокое качество ряженки 4 % жирности и кефира 2,5 % жирности.
В 2004 году по итогам конкурса молочный комбинат награжден дипломом «Лауреат конкурса на соискание премии администрации Краснодарского края в области качества 2003 года».

28-30 сентября 2004 г. на проходившем в г. Адлере Всероссийском смотре-конкурсе качества молочных продуктов ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» награжден дипломом в номинации «Лучшее предприятие по выпуску продукции высокого качества»:
· золотыми медалями: в номинации «Лучшие образцы цельномолочных
продуктов» - кефир 2,5 % жирности и сметана 20 % жирности; в номинации
«Лучшие образцы плавленых сыров» - сыр плавленый «Юбилейный с
оливками» 50 % жирности, сыр плавленый «Славянский» 55 % жирности; в
номинации «Лучшие образцы масла и спредов» - масло «Крестьянское 72,5
% жирности;

· серебряной медалью в номинации «Лучшие образцы натуральных
сыров» - сыр «Сулугуни» 45 % жирности;

В рамках программы «100 лучших товаров России» продукция комбината «Кефир 2,5 % жирности» и «Ряженка 4 % жирности» отмечена дипломами победителя Краевого конкурса «100 лучших товаров Кубани» и дипломами Федерального конкурса «100 лучших товаров России».
10-11 ноября 2004 года на проходившей в г. Краснодаре краевой целевой программе «Дни качество на Кубани - 2004» молочный комбинат награжден дипломом за высокое качество производимой продукции.
Министерство сельского хозяйства Ставропольского края на 4 «Южно-Российской специализированной выставке «Пищепром 2004» отметило ОАО «КМК» дипломом за активное участие в выставке и высокое качество представленной продукции.
Правление Краснодарской Торгово-Промышленной палаты наградило ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» дипломом за активное участие в становлении и развитии Кропоткинский межрайонной ТПП.

ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» в составе делегации Краснодарского края участвовал в 70-ой Междунароной выставке продуктов питания «Зеленая неделя-2005» Берлин (Германия). Территория выставочного комплекса Messe Berlin с 20 по 31 января 2005 г. министр сельского хозяйства России А. Гордеев вручил диплом Кропоткинской делегации за отличное качество представленной на выставке продукции (сливочное масло, плавленые и мягкие рассольные сыры).

На ХVIII Межрегиональной специализированной выставке «Продовольственный рынок. Тара и упаковка. Новый магазин и ресторан» проходившей в г. Волгограде (Выставочный центр «Царицынская ярмарка») ОАО «Кропоткинский молочный комбинат»  награжден дипломом и золотой медалью за высокое качество производимой молочной продукции и успешное продвижение на рынке России.

В феврале 2005 года в Москве по рекомендации Учредительного Совета Международного Альянса «АДМ Бизнес Консалтинг» за значительный вклад в развитие и укрепление международных связей с российскими предприятиями ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» учрежден юбилейным почетным призом «GRAND PRIХ-2005».
С 9 по 13 апреля 2005 года в Ганновере (Германия) проводились уже ставшие традиционными «Дни Краснодарского края в Германии». Экспозиционные стенды 180 предприятий Кубани разместились сразу в двух крупнейших павильонах выставки, здесь можно было ознакомится со многими достижениями промышленности, сельского хозяйства, науки, курортного и транспортного комплексов Краснодарского края. Второй раз принимали участие в работе этого Международного форума представители ОАО «Кропоткинский молочный комбинат». Выставочный стенд нашего предприятия пользовался неизменным успехом у посетителей выставки (масло «Крестьянское» и «Шоколадное», большой ассортимент плавленых, рассольных и твердых сыров, творожные пасты и десерты, сгущенное молоко). Многочисленные дегустации, проведенные работниками комбината, показали высокие вкусовые качества всей представленной продукции.
На Международном форуме «Мировой опыт и экономика России» молочному комбинату присвоено почетное звание «Предприятие высокой организации финансовой деятельности и бухгалтерского учета-2005» за активную и эффективную деятельность по организации финансовой работы и ведению бухгалтерского учета по итогам 2004-2005 г.г. в соответствии с основными направлениями государственной программы по реформированию отечественной экономики и требованиями международных стандартов финансовой отчетности.

На 7-ой специализированной выставке-ярмарке «Продукция животноводства-2005» «Тара. Упаковка. Склад-2005» г. Сочи  молкомбинат за успешную стабильную работу по обеспечению жителей Кубани качественной молочной продукцией награжден следующими дипломами и медалями:
· золотой медалью в номинации «за отличное качество сливок 10 %»;
· серебряными медалями в номинации «за отличное качество ряженки 4%»  и «за отличное качество йогурта «Абрикосового 3,5 %»;
· бронзовой медалью в номинации «за отличное качество кефира 3,2 %»
В конце сентября в г. Адлере в рамках Всероссийской научно-практической конференции «Пути повышения эффективности производства молочных продуктов» проходил смотр-конкурс «Эффективность-2005 г». Продукты молкомбината отмечены дипломами и золотыми медалями: 

- «Лучшие образцы масла и спредов» - Спред «Кубанский» 72,5 %;

- «Лучшие образцы цельномолочных продуктов» - сыворотка молочная пастеризованная, кефир 3,2%, кефир 2,5 %, сметана 20 %, ряженка 4 %;

- «Лучшие образцы натуральных сыров» - сыр рассольный «Сулугуни» 45 %.
Москвичи высоко оценили натуральные молочные продукты с брендом «Солнышко Кубани» (молоко, кефир, творожные изделия, сметану, йогурт, ряженку). Большим спросом пользовалось сливочное масло и сыры рассольные Кропоткинского комбината. Но не только рядовым покупателям понравилось качество представленной Кропоткинцами продукции, а и высокое московское жюри, в состав которого входили руководители ведущих НИИ молочной отрасли,  отметило дипломами и золотой медалью сыр «Сулугуни»  и сметану 20 % жирности.

Делегация ОАО «КМК» принимала участие в работе выставки-ярмарки «Золотая осень-2005 г», которая проходила с 8 по 12 октября 2005 г. в Москве на ВВЦ. «Золотая осень» - традиционный осенний смотр достижений Российского АПК и демонстрация передовых технологических разработок. Здесь обсуждаются основные проблемы Отечественного АПК, а также вопросы международной продовольственной безопасности. «Золотая осень» способствует расширению контактов с партнерами из всех регионов России, успешному сотрудничеству отечественных и зарубежных производителей сельхозпродукции, научных организаций и промышленных предприятий, а также освоению новых технологий в АПК. 
Продовольственный комплекс России представляли крупнейшие отечественные производители продуктов питания, ведущие московские и региональные продуктовые бренды, в том числе принимал участие и ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» и был награжден дипломом I степени и золотой медалью за сыр сычужный рассольный «Сулугуни», а также дипломом за сметану 20 % жирности.
В рамках программы «100 лучших товаров России» продукция комбината «Кефир классический м.д.жира 3,2 % » и «Сметана классическая м.д.жира 20%» отмечена дипломами победителя Краевого конкурса «100 лучших товаров Кубани» и дипломами Федерального конкурса «100 лучших товаров России».
За эффективную деятельность, высокие достижения и стабильную работу в 2005 году по итогам VI Всероссийского конкурса ОАО «КМК» вошел в «1000 лучших предприятий  и организаций России-2005».

В январе 2006 года Молкомбинат награжден дипломами за активное участие в российской экспозиции на международной выставке «Зеленая неделя-2006» г. Берлин Германия.
Уже в третий раз в Международном экономическом форуме «Дни Краснодарского края в Германии» г. Мюнхене принимал участие  ОАО «Кропоткинский молочный комбинат», представляя молочную промышленность края. Цель форума показать инвестиционную привлекательность экономики Краснодарского края, дать возможность краснодарским предприятиям выйти не европейский рынок, тем более в свете скорого вступления России в ВТО цели форума очень своевременны. На выставке был подобран ассортимент продуктов, который уже заслуженно пользуется спросом у соотечественников, проживающих в Германии.
ОАО «Кропоткинский молочный комбинат» принял участие  в Международной выставке-ярмарке «ЮГ-БИЗНЕС-ТУР-2006»  и награжден дипломом за весомый вклад в обеспечение сферы отдыха, оздоровления и лечения.

На 8-ой Международной специализированной выставке-ярмарке «Продукция животноводства. Молоко. Рыбное хозяйство. Тара. Упаковка. Склад -2006» проходившей г. Сочи  молкомбинат за успешную стабильную работу по обеспечению жителей Кубани качественной молочной продукцией награжден следующими дипломами и медалями:

· золотой медалью в номинации «за отличное качество Масло «Крестьянское» 72,5%»;
· золотой медалью в номинации «за отличное качество Кефира 2,5 %»
· бронзовой медалью в номинации «за отличное качество Творога «Гулькевичский» 5 %»
А также комбинат награжден дипломом за яркую и оригинальную упаковку следующих молочных продуктов:

· творог «Гулькевичский» 5 %

· кефир 2,5 %

· масло сладко-сливочное «Крестьянское» 72,5 %

Продукция   «Кропоткинского молочного комбината» продолжаем покорять все новых потребителей, по-прежнему занимая одно из лидирующих мест в своей нише производителей. Тому  подтверждение - недавнее участие предприятия во Всероссийской научно-практической конференции «Новое в технике и технологии производства молочных продуктов». Она проходила в Адлере с 25 по 30 сентября. В рамках конференции  состоялся Всероссийский смотр-конкурс  молочных продуктов   2006. Кстати, в жюри входили специалисты ведущих НИИ молочной  отрасли. На  их  суд участники со всех  уголков России  представили более 400 образцов лучшей продукции. Тем почетнее, что представленные  Кропоткинским молкомбинатом творог «Гулькевический» 5 % жирности, сметана «Классическая» 20 %, сыр «Адыгейский» 45 %,   масло  «Крестьянское» 72,5 %,   кефир 3,2 % и молоко «Отборное» 3,5 %  - удостоены самых  высоких  оценок  диплома и золотой медали.   Более  того, за  высокие  достижения  в работе  9  сотрудников комбината награждены дипломами Министерства сельского  хозяйства РФ.
Расширению деловых связей способствует  и участие руководства «Кропоткинского молкомбината» в экономическом форуме в Сочи, который  проходил  параллельно.
В октябре 2006 г. на 8-ой Всероссийской агропромышленной выставке «Золотая осень» сыр «Адыгейский» награжден серебряной медаль, а масло коровье «Крестьянское» - бронзовой медалью.
Несмотря на многочисленные награды останавливаться на достигнутом работники комбината не собираются и уверены, что новые победы еще впереди, и всегда будут радовать кубанцев вкусной молочной продукцией с торговой маркой «Солнышко Кубани».

Особо хочется отметить, что люди и забота об их здоровье.

И условиях труда являются приоритетными для предприятия, большую роль играет профсоюз. Виктор Викторович Горобец, председатель профкома говорит: «Главная задача профсоюзной организации на предприятии – контроль за выполнением трудового договора, социальных обязательств, которые берет на себя работодатель перед комбинатом. А среди основных социальных гарантий – прежде всего, своевременная выплата заработной платы.


Для работников нашего комбината питание, в виде молочной продукции, бесплатное на протяжении многих лет обеспечиваем сотрудников и их семьи путёвками на побережье Черного моря. Заключаем договор с базой в Кабардинке. За 10 дней наши работники платят всего 900 рублей. В коллективном договоре так же записано, что в связи с различными юбилейными датами, уходом на пенсию предусмотрены денежные премии.
У кого есть дети дошкольного возраста, тому предоставляется 50% скидка в оплате за детсад.


Жизнь на мол комбинате, что называется, бурлит. Помимо трудовых успехов коллектив может похвастаться и спортивными.

Во всех спартакиадах трудовых коллективов, особенно по волейболу, настольному теннису, спортсмены предприятия принимают активное участия и занимают призовые места, а какая художественная  самодеятельность на мол комбинате! Любо дорого посмотреть и прослушать. Не один праздник не обходится без концертов.

Список использованной литературы.
1. Кропоткинский филиал государственного архива Краснодарского края .

2. Архив Кропоткинского музея, дело 38.

3. Годовой отчёт предприятия за 1989-1991года.
4. Годовой отчёт предприятия за 2004 год.

5. Годовой отчёт предприятия за 2005 год.

6. Летопись предприятия о рабочих, за 1948, 1967, 1976, 1987, 

1990 – 1993года.

7. Журнал «Городок» 2005год.

8. Газета «Огни Кубани».
9. Газета «Кавказск-на-Кубани».

10. Газета «Факты и события».

11. Интервью председателя профкома Горобца В.В.


Продукция комбината.
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Вся продукция «ОАО Кропоткинского молочного комбината».
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Оборудование «ОАО Кропоткинского молочного комбината».
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Здание «ОАО Кропоткинского молочного комбината».
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НАГРАДЫ ПРЕДПРИЯТИЯ.
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