Особое царство грибов
Работа ученика 
2 «А» класса гимназии № 7 г. Норильска
Уткина Юрия
          Читая на уроке литературного чтения стихотворение В. Берестова «Хитрые грибы»
Увела меня дорожка

От крылечка в лес густой.

Я  не малое лукошко,

А корзинку взял с собой.

Я заглядывал под кочки,

Под березовые пни.

Ох и хитрые грибочки!

Где же спрятались они?

Зря искал их подосиной

И под елью зря искал.
Видно, я большой корзиной

Все грибы перепугал.
меня очень заинтересовала тема «грибы»! Мне стало очень интересно, а что же такое – грибы! Как они растут, развиваются, и для чего служат, ведь же я знаю, что не только для нашего питания. Так вот я и решил провести исследовательскую работу на тему: «Особое царство грибов»
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     Одним из чудес, одной из загадок органического мира, бесценным даром природы являются грибы. Раньше считалось, что грибы - это растения, но сейчас ученые выделяют их в особое царство живой природы, которое так и называется  - грибы.            

     Грибов на свете очень много, около ста тысяч видов. Грибы встречаются во всех средах обитания, они все очень и очень разные по форме, размерам, окраске, строению, образу жизни, значению в природе и жизни человека.

      Грибы окружают нас повсюду. Правда больше всего их в лесах, на лугах, полях, в парках и садах, но они встречаются также в местах лесоповала, на свалках, в шахтах, в пресной и морской воде, в воздухе, а также в жилище человека. Они распространены по всему миру. Они играют важную роль биосфере, разлагая всевозможные органические материалы, поэтому же многие грибы являются опасными вредителями, наносящими серьёзный экономический ущерб. Многие грибы являются паразитами растений и животных, вызывая возникновение ряда опасных заболеваний. Некоторые грибы активно используются для хозяйственных и медицинских целей.
     Так, что же такое гриб? Сегодня мы знаем, что грибы – столь же земные создания как растения и животные, хотя отличаются от тех, и от других. Как и животные, грибы – «нахлебники на шее у растений», потому что потребляют готовые органические вещества. Производить их сами, как это делают растения, грибы не могут, но в отличие от животных пищу они не заглатывают, а всасывают ее всей своей поверхностью, как растения. Ну и, наконец, от бактерий грибы отличает наличие ядра в клетке.
     Из великого множества до сих пор описанных и известных видов большая часть принадлежит к так называемым «низшим грибам» (микромицетам), так как плодовые тела их имеют очень маленькие размеры. «Высших грибов», которые называются „макромицетами", на Земле по приблизительным подсчетам насчитывается около 15 000 видов. 

     Понятие «низшие» и «высшие» грибы весьма относительно. К «высшим грибам» обычно относят большую часть знакомых нам грибов (например: белый гриб,  подберезовики, подосиновики, сыроежки, шампиньоны) и некоторые сумчатые грибы с крупными плодовыми телами.  К «низшим» грибам относят те грибы, которые мы не собираем (плесень, дрожжи).
      Приведу несколько примеров грибов, которые мы все любим и знаем:

Ходят в рыженьких беретах –

Осень в лес приносят летом.

Очень дружные сестрички,

Называются …
                                Правильно,    Лисички 
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     «Лисичка-сестричка» так иногда зовут этот гриб. Лисичкой за ярко желтую или рыжую окраску, заставляющий вспомнить нас меховой лисий наряд. «Сестричкой» - за то, что эти грибы никогда не встретишь поодиночке. Всегда в моховом ковре скрывается целая их семейка.
      Хорош этот гриб тем, что никогда не бывает червивым. Вкусны они маринованными и жаренными.
Белый гриб
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         Шляпка – мясистая, у молодых грибов бледно-желтоватого цвета. Позже шляпка становится каштаново-бурого цвета. Форма шляпки округлая, выпуклая. 
Мякоть – плотная, приятного грибного запаха и вкуса, на изломе сохраняется белый цвет. 

Растет в хвойных и лиственных леса, преимущественно под сосной, елью, берёзой и дубом. Появляются белые грибы с половины июля до половины октября. 

Это съедобный гриб, наиболее высоко ценимый за свои отличные вкусовые качества.  Его варят и жарят, маринуют и сушат. 
Сходство с белым грибом имеет его несъедобный двойник – желчный гриб.
Опенок
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     Про опенков есть замечательная загадка: « На пеньках растут в лесу,
                                                                               как веснушки на носу.»

Почти все шляпочные грибы, даже зловредная поганка, лесу приносят только пользу, заботливо опекают деревья и «дружат» с ними. А вот опенок настоящий захватчик. Плохо придется дереву, до которого дотянулся опенок. Медленно, но верно он разрушит древесину, отравит растение своими соками и в конце концов убьет его. Правда, сам  человек попадая в лес где много опят радуется  тому, что очень  быстро можешь наполнить свою корзинку.

     Этот гриб очень вкусен и жареный, и соленый, и сушеный и маринованный.

Все это были съедобные грибы, но бывают  еще и не съедобные грибы. Вот несколько примеров:
     Угадайте что это за гриб:        А вот кто-то важный

                                                        На беленькой ножке

                                                       Он с красною шляпкой,
                                                       На шляпки горошки.

                  Ну, конечно же, это           Мухомор
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Шляпка – сначала шаровидная, позднее распростёртая, красного или красно-оранжевого цвета, покрытая многочисленными белыми или слегка желтоватыми чешуйками. Красный мухомор часто встречается в лиственных и смешанных лесах летом и осенью.

Ядовитый гриб, который все знают, и никто его не собирает. 
А вот еще один несъедобный гриб:

Поганка белая бледная
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     Шляпка – полушаровидная, затем плоская, обычно гладкая, без чешуек, белая.

Пластинки – неприкреплённые, частые, белые. Ножка – белая, внизу имеет клубневидное утолщение. Вверху на ножке имеется кольцо. Мякоть – белая, со слабым неприятным запахом.

     Встречается в лиственных и хвойных лесах, на песчаной почве с июля по октябрь.

Белая бледная поганка – смертельно ядовитый гриб.
     Грибницы многих грибов похожи. Внешний же вид плодовых тел самый разный. Всем нам известные грибы имеют ножку и шляпку. Их так и называют — шляпочные грибы. Они часто напоминают зонтики. Но есть грибы, похожие на цветы. Другие — на округлые белые камни, даже трещинки видны. Третьи — на бокальчики, наполненные монетками. Их так и зовут бокальчиками. Четвертые — на вязаные шапочки, красные и с крупными дырочками. Пятые — на разноцветные оленьи рожки. Шестые... Даже трудно сказать, на что они похожи, так причудлива их форма.
Размеры грибов также самые различные. Есть грибы — великаны. Диаметр их до 1,5 м. А у грибов-малюток — всего миллиметр. Есть и микроскопические грибы. Их можно увидеть только под микроскопом, так они малы. 
Очень редкостный гриб - баран. Из короткого и толстого корня появляется множество сплюснутых кудрявых мясистых листиков. С виду гриб похож на кочан капусты или на большую морскую губку. Этот гриб-куст еще называют «грибным счастьем». «Кудри» его достигают в диаметре 35 см, а весят до 3 кг. Хоть гриб и съедобен, не надо срывать его. Он занесен в Красную книгу и находится под охраной государства.
      Значение грибного царства в природе очень велико. Микроскопические почвенные грибы разлагают остатки растений, способствуют образованию органического вещества. Они повышают плодородие почвы и снабжают растения пищей. Многие грибы очень «дружат» с определенными деревьями и кустарниками и обычно селятся под ними. Так, белый гриб можно найти в ельниках, сосновых борах, в дубовых и березовых лесах. Рыжики — под соснами и елями. Подосиновики — под осиной. Такая «дружба» выгодна и грибу, и дереву. Грибница гриба оплетает корни деревьев и получает от них готовый сахар. Гриб же дает дереву питательные вещества, которые он берет из почвы. Часто гриб просто не может существовать без дерева. Белый гриб растет только в лесу. Если его грибницу перенести на грядку, то плодовые тела образовываться не будут потому, что рядом нет сосны или ели. 
В лесу можно видеть примеры еще более тесной «дружбы» гриба и растения. На стволах деревьев, на земле растут зеленовато-голубоватые образования. Это лишайники. Состоят они из гриба и водоросли, которые образуют единый организм. Отдельно жить они не могут.

Грибы довольно быстро заселяют пни, оставшиеся после рубки, валежник. Эти грибы — лесные санитары. Они перерабатывают мертвую древесину и очищают лес. 

Если же грибы растут на живых деревьях, то они очень вредны. Зараженные грибом деревья могут погибнуть. Не менее опасны грибы, разрушающие деревянные постройки, доски и бревна на складах. В музеях грибы портят старые картины и рукописи. Очень многие грибы вызывают болезни сельскохозяйственных растений. Мучнистой росой, ржавчиной, паршой, головней болеют зерновые, овощные и плодовые культуры. Многие грибы вредят здоровью людей и животных. 

Однако немало и полезных грибов. Шляпочные мы употребляем в пищу. Некоторые из них специально выращивают, например шампиньоны, вешенку. 
Но грибы не только то, что растет в лесу под елкой или на поляне и что мы собираем в корзинки. На уроке «Окружающий мир» нашему классу было дано задание вырастить на кусочке хлеба плесень. И, конечно же, я был удивлен, что зеленоватый пушок выросший на куске хлеба это тоже гриб (только его называют грибок). 
     Не только съедобные грибы приносят пользу людям. Существует и другой тип грибов, который еще называют грибками: они не имеют шляпки и очень малы, разглядеть их можно только под  микроскопом; некоторые виды грибков очень полезны. Например, дрожжи – это грибок, который добавляют в тесто для того, чтобы оно стало пышным и мягким; также дрожжи используют для изготовления алкогольных напитков. Особый грибок используют и для того, чтобы из молока делать кефир, йогурт или простоквашу. Используют грибы в сыроварении и других производствах. Но, конечно, самый полезный из всех известных грибков – это грибок из которого получают пенициллин – лекарство антибиотик. Это лекарство получил из плесени известный ученый Александр Флеминг.
Каждое лето я езжу к своей бабушке (папиной маме) в поселок Нарга, Томской области. Очень люблю я бродить по лесу со своей бабушкой собирать грибы, ягоды и потом помогать готовить из всего вкусные блюда. 
Но живу я в удивительном месте на юге Таймырского полуострова в городе Норильске. Наш район называют еще районом Крайнего Севера. Природа нашего края удивительна и прекрасна.

Хотя зима у нас длится 9 месяцев в году, но все равно за 4 месяца наша тундра успевает расцвести буйством красок и преподнести нам свои дары: ягоды, грибы. Я с родителями или со своим дедушкой (маминым папой) бываю в тундре в августе или сентябре когда возвращаюсь от бабушки. Конечно же, лес и тундра это совсем разная природа, но каждая из них по-своему прекрасна и хороша. 
И все же я люблю бродить по тундре с дедушкой он и охотник, и рыболов, любит собирать грибы и ягоды. Вот раз дедушка меня спрашивает:  - Чем отличаются грибы, которые растут в лесу на «материке» (ведь я живу на полуострове), от наших? Я очень долго думал, сравнивал ведь грибы и там и там красивые, вкусные. На этот вопрос я так и не нашел ответа, а дедушка тогда и сказал: что у нас на Севере нет  ядовитых, несъедобных грибов, их все можно употреблять в пищу. Ниже есть фотография гриба сделанная мной на одной из таких прогулок.
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И, конечно, же я очень люблю собранные нами с дедушкой грибочки кушать нашей долгой зимой, вспоминая прекрасные мгновения проведенные на природе.
Читая информацию для выполнения этой работы, я был поражен и удивлен тому, как многообразен и огромен  мир грибов. Да уж действительно грибы – это отдельное, особое  царство!!!
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