Динамика изменения содержания хлорорганического пестицида альфа – гексахлорциклогексан (ГХЦГ) в говядине в зависимости от длительности термической обработки

Выполнила: Смирнова Алёна 11 «Б» МОУ  «Гимназия № 44»
 Пестициды – это химические или биологические препараты, используемые для борьбы с вредителями и болезнями растений. Пестициды и химические удобрения причиняют колоссальный ущерб людям и окружающей среде. 
Важнейшей отличительной особенностью большинства хлорорганических соединений является стойкость к воздействию различных факторов окружающей природной среды и нарастание их концентраций в звеньях биологической цепи.

 Потребители нередко нарушают правила хранения, использования, транспортировки ядохимикатов. В результате этого огромные их массы вовлекаются в природный оборот: почва – растение – животное.

 Цель работы: установить зависимость содержания хлорорганического пестицида альфа – ГХЦГ в зависимости от термической обработки.

Задачи: 

1. Изучить литературу по пестицидам.

2. Познакомиться с методикой определения ГХЦГ по методическим указаниям.

3. Определить концентрацию ГХЦГ через определенные промежутки времени.

4. Сделать выводы.

5. Дать рекомендации. 
 Методика определения содержания альфа – ГХЦГ в говядине

В сентябре 2006 года на анализ поступило мясо (говядина), привезенное из Алтайского края, со значительным содержанием альфа – ГХЦГ (ПДК не была превышена). Данных о том, каким образом было заражено мясо нет.

Измерение содержания альфа – ГХЦГ проводилось методом газожидкостной хроматографии на газовом хроматографе «Кристалл – 2000» с детектором электронного захвата. Проделана работа по определению изменения  содержания альфа – ГХЦГ в мясе в зависимости от тепловой обработки.

 Всё анализируемое мясо было измельчено. Затем определялось содержание альфа – ГХЦГ после:

 - 10 минут кипячения в 200 мл воды;

 - 30 минут кипячения в 200 мл воды;

 - 1 часа кипячения в 200 мл воды;

 - 2 часа  кипячения в 200 мл воды;

Выводы:

1. Тепловая обработка существенно влияет на изменения содержания альфа –  

    ГХЦГ в мясе. Чем дольше время кипячения проб, тем меньше
    содержание ядохимиката;

2. Для оптимального удаления альфа – ГХЦГ из мяса, необходимо варить его в   

    больших количествах воды, значительно превышающих массу самого мяса;

3. Необходим систематический анализ поступающих в город мясопродуктов на остаточное содержание хлорорганических пестицидов.

