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Введение:
             Анализ современного состояния скотоводства в РБ показывает, что за период с 1990 года по 2006 год численность крупного рогатого скота сократилось на 37,3%. При этом производство молока уменьшилось на 35,9%. Такое положение явилось следствием как сокращения поголовья, так и значительного спада продуктивности скота. Средний удой за эти годы снизилось на 24%.

Практикой мирового и отечественного доказано, что доходность современного молочного хозяйства напрямую связано с удоем коров. В следствии этого животноводы стран с развитым молочным скотоводством разными зоотехническими приемами добиваются роста их продуктивности. При этом количество молочных коров, как правило сокращается, при увеличении объёма производства молока.

Известно, что высокопродуктивная корова – это соответствующий уровень культуры производства и меньший расход кормов на каждый литр молока и жизнеспособный приплод, и здоровая окружающая среда. Для того чтобы безубыточно содержать стадо коров, следует освобождаться от всех непригодных к использованию животных.

Характерно, что в некоторых хозяйствах лучшие показатели увеличения производства молока, повышения продуктивности коров и снижение затрат на единицу молочной продукции достигнуты в результате сокращения поголовья коров. Очевидный факт: эффективнее содержать одну корову с высоким удоем, нежели2-3  с низким.

Производство мясных молочных продуктов является одним из основных источников удовлетворения потребностей населения в высокобелковых  продуктах питания.

Снижения объёмов производства молочной продукции вызвано прежде всего незаинтересованностью товаропроизводителей в развитии отрасли в условиях диспаритета цен, роста неплатежей, ухудшении в обеспеченности кормами и другими материально-техническими ресурсами.
Разработанный на перспективу прогноз развития отраслей животноводства, намечает стабилизацию численности поголовья скота и некоторый рост его продуктивности. На основе внедрения интенсивных технологий и государственной поддержки отрасли предполагают существенно повысить продуктивность животных и увеличить производство товарной продукции, создать крупные комплексы, специализированные животноводческие колхозы и совхозы, фермы, являющиеся основными поставщиками молока.
В ближайшем будущем предполагается перейти на наиболее эффективные, ресурсосберегающие технологии производства молока, позволяющее повысить продуктивность. Также большое внимание уделяется укреплению кормовой базы в животноводстве, в том числе созданию культурных пастбищ приобретают исключительно важное значение. Представляют большой интерес и такие материалы, как, например, использование при кормлении коров новых кормовых культур и т.д.

Одним из важных направлений стабилизации и дельнейшего развития отрасли является переход к высокотоварному производству на основе дифференцированного и регионального финансирования сельскохозяйственных товаропроизводителей.

Цель:                                              
1.   Определить органолептические и физико-химические показатели молока из    пяти  хозяйств Янтиковского района.

               2.     Изучить зависимость качества и состава молока от рациона кормления.

               3.     Результаты исследования довести  до самих хозяйств.
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Глава 1. Молоко – биологическая ценность
Молоко представляет собой биологическую жидкость сложного химического состава, периодически отделяемую молочной железой самок млекопитающих. Оно служит полноценной пищей для новорождённых, а также необходимым продуктом питания для человека в любом возрасте.

Молоко – высококалорийный продукт питания. Древние философы называли его «источником здоровья», «соком жизни», «белой кровью». Великий русский физиолог И. П. Павлов сказал, что «молоко – самая лёгкая пища при слабых и больных желудках и при массе других тяжёлых заболеваний». С давних времён молоко используется и как лечебное средство от многих болезней: при лечении сердца, почек и других органов. Помогает лечить отравления солями тяжёлых металлов, кислотами и щелочами, йодом и бромом.

Какая хозяйка не употребляет молоко? Даже если никто из ваших домашних его не пьёт, то уж сыр, творог или сметану вы едите наверняка!

Кроме того, молоко требуется добавлять во многие блюда. Так, молочные каши гораздо вкуснее, чем сваренная на воде. А ведь с давних времён молочным продуктам приписывались поистине сверхъестественные свойства!

Молоко продукт живого организма, обладающий мощнейшей энергетикой, использовали в своих обрядах «белые» маги, а «чёрные» по поверью, с помощью него наводили порчу.

Что интересно, молоко обладает свойством гармонизировать отношения между людьми.

Существует такой рецепт, если вы поссорились со свекровью или невесткой, надо сварить молочный кисель, добавив туда мякоть рябины или калины, ломтик лимона или апельсина и сахар. Кисель надо выпить. И вы обязательно помиритесь. После того как помиритесь, не забудьте угостить и её киселем.
В сказках молоко нередко служит средством обретения «вечной молодости». Для этого нужно искупаться в молоке. Так же отмечено, если женщина, которая умывает лицо молоком, будет долго выглядеть молодой и привлекательной. Если принимать молочные ванны, ваша кожа станет мягкой и бархатистой, а тело нальётся силой и бодростью.

Молочная сыворотка (пахта) входит в состав некоторых кремов, но полезнее применять его в натуральном виде. Ежедневно протирать ею лицо и шею. После этой процедуры посмотрите на себя в зеркало и скажите: «Я прекрасна»!   

1.1 Химический состав молока
                  Важное место в рационе питания человека занимает молоко и молочные продукты.

Установлено, что молоко содержит свыше ста ценнейших компонентов, многие из которых природа не повторила ни в одном из других продуктов (табл.1). В него входят все необходимые для жизнедеятельности организма вещества: белки, жиры, углеводы, минеральные соли, витамины. Эти компоненты молока хорошо сбалансированы, благодаря чему легко и полностью усваиваются. Усвояемость молока и молочных продуктов колеблется от 95 до 98%. Молоко также  способствует усвоению других пищевых продуктов.
Молоко состоит из воды (в среднем 87,5%) и сухого вещества (12,5).

В состав натурального молока входит 25 наименований жирных кислот, 20 аминокислот, более 30 макро- и микроэлементов и много других биологически активных веществ. Особое значение молока состоит в том, что оно даёт человеку полноценный белок животного происхождения, биологическая ценность которого значительно превышает ценность белка говядины, свинины и яиц. По количеству незаменимых аминокислот, которые не образуются в организме человека, а должны поступать с пищей, коровье молоко превосходит другие продукты питания (табл.1).

1.2 Вкусовые качества молока

            Вкусовые качества зависят от породы животных, условий кормления. Вкус свежего молока приятный, слегка сладковатый, цвет желтовато ‑ белый. Молоко обладает специфическим запахом, который ощущается при открывании сосуда.

Лактация у коров длится в среднем около 300 дней. За это время качество молока существенно меняется, по крайней мере 3 раза. Впервые 5-7 дней после отёла из вымени выделяется 
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молозиво, предназначенное для телёнка. Далее следует второй, длительный период, когда молоко
имеет нормальный и обычный состав и, наконец, наступает третий период за 10-15 дней перед запуском коровы, молоко в этот период называется стародойным.
Коровы разных пород продуцируют молоко различного качества.

Между породами отмечены существенные различия. От коров одной и той же породы в зависимости от климатических условий, от рациона кормления, содержания получают различное количество молока, качество его также различно. Состав и качество молока меняется в зависимости от времени года, возраста коровы, её индивидуальных особенностей и многих других факторов. 

Например, молоко нашей коровы вкусное и сладкое. А у наших соседей слегка горьковатое, ощущаются привкусы, да и по жирности уступает нашей корове. И мне стало интересно, от чего же молоко  нашей коровы намного лучше, чем у соседей. Оказалось рацион питания разный. Кроме сена, соломы, мы корове даём кормовые добавки, комбикорм, кормовую свеклу, морковь. Также, наша корова молодая. Поэтому я с уверенностью могу сказать, что качество молока зависит от рациона кормления, возраста коровы, от содержания коровы.  

1.3 Витамины в молоке

            Витаминов в молоке около 30. В снабжении организма витаминами особенно важную роль играют именно молочные продукты. Наиболее важные из них:

Витамин А (ретинол): необходим для обеспечения процессов, связанных с ростом, зрением, а также для поддержания нормального состояния кожных покровов, слизистых оболочек.

                  Витамин В (тиамин): снижает умственную утомляемость, возобновляет образование белка, жирового обмена.

Витамин В2 (рибофлавин): водорастворимый, при недостатке его нарушается образование белка, жировой обмен. Происходит потеря массы, быстрое утомление, возникает заболевание глаз, малокровие, замедляется заживление ран.

Витамин3: водорастворимый, при недостатке его снижается использование белков, углеводов и жиров пищи. Возникают заболевания сердца.

 Витамин12: водорастворимый, при недостатке возникает малокровие, нарушается образование белков, наблюдаются нервные расстройства. 
Витамин С (аскорбиновая кислота): повышает устойчивость к простудным заболеваниям, бодрость, уменьшаются склеротические изменения сосудов.

Витамин Д (кальциферол): жирорастворимый. Восстанавливает кальциевый и фосфорный обмен.

Витамин Е (токоферол): жирорастворимый. Стабилизируется выработка половых гормонов.

Витамин Н (биотин): при недостатке наблюдаются заболевания кожи и слизистых оболочек рта и губ, слабость мышц.

Витамин РР (никотиновая кислота): при недостатке его возникает расстройство нервной системы; появляется раздражимость и бессонница, слабость и утомляемость.

Известно, что наибольшее количество всех витаминов содержится в парном молоке.

1.4 Влияние корма на качество молока
             Крупный рогатый скот, поедая в больших количествах грубые  и сочные корма и зелёную траву, превращая их в ценнейшие продукты питания для человека.

Корма оказывают влияние на качество молока, сливок, на консистенцию молочного жира. Так, зелёные подножные корма придают кремовато – жёлтый цвет молоку, сливкам, маслу. Кормовая капуста, силос, морковь и травяная мука способствуют сохранению цвета молока и в зимний период.

Некоторые корма (брюква, турнепс, кочанная  и кормовая капуста, ботва, сахарная свекла и силос) могут придавать молоку неприятный вкус и запах, особенно при скармливании их в больших количествах. Эти корма следует давать коровам после дойки и в ограниченном количестве.
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Свекольную ботву обычно используют на корм осенью. Перед скармливанием ботва должна несколько дней повянуть, чтобы большая часть содержащейся в свежих листьях щавелевой кислоты испарилась. 

Концентраты лучше скармливать перед доением, чтобы избежать загрязнения воздуха пылью. В таблицах 2 и 3 приведены примеры рациона кормления и среднего удоя от одной фуражной коровы за год, из пяти хозяйств Янтиковского района Чувашской Республики.
1.5 Гигиена молока
 Молоко – очень хорошая среда для развития микробов. Известно, что доброкачественное молоко не должно иметь посторонних привкусов и запахов, содержать остаточные количества ядохимикатов.

Если в него попадут болезнетворные бактерии, оно может стать источником серьёзных заболеваний. Бактерии группы кишечной палочки могут быть причиной кишечных заболеваний. Наличие кишечной палочки в молоке и молочных продуктов указывает на плохое санитарное состояние помещений, инвентаря.
Борьбу с кишечной палочкой надо начинать с коровника. Необходим тщательный уход за животными; следует содержать в чистоте молочную посуду (подойники, фляги), строго соблюдать санитарные условия при получении молока, при необходимости дизинфицировать оборудование и инвентарь. 
До сих пор ещё бывают случаи заражения через молоком бруцеллезом, туберкулёзом, ящуром, брюшным тифом, дизентерией.

Единственная радикальная  мера, предупреждающая заболевание, передающееся через молоко,– его тепловая обработка: пастеризация, кипячение, стерилизация – с целью уничтожения всех болезнетворных микроорганизмов и их спор.
Из пяти хозяйств Янтиковского района, у которых мы проводили эксперименты, самой чистой оказались хозяйства « Новый путь», « Красная Чувашия» и « Трудовой путь». 
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Глава 2 Экспериментальная часть работы
               Определение органолептических показателей качества молока                                                    

1.1 Определение внешнего вида молока
                                           Ход работы:

1. Налить молоко в химический стакан (или цилиндр) до середины объёма.

2. Внимательно рассмотреть, есть ли в нём загрязнения, примеси, отметить однородность.

3. Дать молоку отстояться в течение 3-5 минут и отметить наличие осадка.
               1.2 Определение цвета молока
                             Ход работы:

1. Налить в цилиндр 50-60 мл молока.

2. Поднести к цилиндру белый лист и сравнить их.

               1.3 Определение консистенции молока
                             Ход работы:

1. Налить молоко в пробирку до середины объёма.

2. Закрыть крышкой и слегка встряхнуть, чтобы намокли стенки.

3. Дать молоку стечь и в течение 1-2 мин оценить результат.
               1.4Определение запаха молока

                                            Ход работы:

1. Налить в пробирку молоко чуть больше половины, закрыть пробкой.

2. Энергично взболтать.

3.  Открыть пробирку, понюхать. Запах определить многократным коротким вдыханием.
   1.5 Определение вкуса молока
                                 Ход работы:
1. Налить в стакан 10-20 мл молока.

2. Взять глоток молока в рот, стараться распределить его по всей поверхности ротовой полости и держать его некоторое время.

3. После каждой пробы молока следует прополоскать рот водой и между отдельными определениями делать небольшие перерывы (полученные результаты внесены  в табл. 4).
2.2 Определение физико ‑ химических показателей молока
                  Определение степени чистоты молока

                                    Ход работы:
1. В воронку поместить фильтр  (бумажный и ватный).

2. Опустить воронку в стакан для сбора профильтрованного молока.

3. Налить в цилиндр 50 мл молока и начать фильтровать.

4. После того как всё молоко профильтруется, осторожно снять фильтр и положить его на лист бумаги для просушки.

5. Загрязнённость ватного кружка (фильтра) сравнить со стандартным эталоном.

                  Определение кислотности молока
                         Ход работы:
1. Налить в бюретку децинормальный раствор NaOH или KOH.

2. В колбу вместимостью 100 мл отмерить пипеткой 10 мл исследуемого молока и 20 мл дистиллированной воды (воду добавляют для того, чтобы более отчётливо уловить розовый оттенок при титровании).

3. В смесь добавить 2-3 капли 1-процентного фенолфталеина и тщательно взболтать.

4. Из бюретки (предварительно отметив уровень щёлочи) по каплям прибавлять в колбу при постоянном помешивании 0,1 Н раствор NaOH (или КОН) до появления слабо‑ розового окрашивания, не исчезающего в течение минуты.

5. Отсчитать количество миллилитров щёлочи, потраченной на титрование 10 мл молока.

6. Произвести расчёт кислотности молока.
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  2.3 Определение белка в молоке титрованием в присутствии формальдегида
                                                 Ход работы:

            1. В стакан с 10 мл коровьего молока добавить 10-12 капель 1-процентного спиртового раствора фенолфталеина.

2.  Налить в бюретку 0,1 Н раствора NaOH и титровать молоко до появления не исчезающего при взбалтывании слабо‑ розового окрашивания.

3.  В тот же стакан прилить с помощью бюретки 2 мл нейтрального формалина. ( 40% раствора формальдегида в воде Н​​-С =О​-Н).

4.  Содержимое размешать стеклянной палочкой. Появившееся при титровании розовое окрашивание исчезнет.

5.  Продолжать титрование пробы до появления такого же слабо‑ розового окрашивания.

6.  Подсчитать содержания белка в молоке (в процентах), для этого количество миллилитров 0,1 Н щёлочи, пошедшее на титрование 10 мл молока после добавления формалина, умножить на коэффициент 1,92 (данные из литературы).

  2.4 Определение массовой доли лактозы  
                                     Ход работы:
  Для обнаружения молочного сахара взяли 20 мл молока, прилить столько же воды и несколько капель уксусной кислоты для свёртывания молока. Выделившийся казеин отфильтровать. Взять 8-10 мл фильтрата  и проделать реакцию серебряного зеркала для обнаружения альдегидной группы в сахарах.

Чтобы получить большое количество молочного сахара надо взять 1л молока, разбавить с таким же количеством воды, прибавить 8-10 мл разбавленной уксусной кислоты. Размешать и отфильтровать от казеина. Фильтрат упарить на водяной бане до 1/6 первоначального объёма. При охлаждении кристаллы молочного сахара выпадают. Их надо отфильтровать.

Если получить очищенный сахар, надо растворить в 100 мл горячей воды, фильтровать через активированный уголь и оставить кристаллизовать. Взвесить полученный молочный сахар.

   2.5 Определение содержания казеина в молоке

                                      Ход работы:                                                                                                                                       

Взять 0,5 л молока. После стояния снять сливки. Прилить 10 мл 10% раствора соляной кислоты. Жидкость оставить отстояться на 1-2 аса. Казеин отжать через полотно. Для удаления следов НС1 его несколько раз надо промыть водой. Так как в таком неочищенном казеине могут содержаться следы жира, поэтому к нему надо добавить 20-25 мл воды и нагреть минут 10. Затем слить воду, отжать казеин через полотно и сушить в сушильном шкафу при температуре 50-600С. После охлаждения надо взвесить.

    2.6 Определение массовой доли кальция

                                                   Ход работы:

        В коническую колбу вместимостью 250-300 мл отмерить 5 мл молока, прилить 90-95 мл дистиллированной воды, 5 мл раствора гидроксида натрия, 4 мл раствора трилонаБ, перемешать и оставить на 2 минуты. Внести на кончик шпателя 0,04-0,05г индикаторной смеси, раствор до устойчивого розового окрашивания. Далее добавить по каплям раствора трилонаБ до появления сиреневой окраски (полученные результаты внесены в табл. 5).  
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Приложение

Химический состав молока (%)                                                                          табл.1

	Составные части
	Среднее содержание
	Колебания

	Вода
	82,7
	90.7

	Сухое вещество
	12,5
	87,5
	

	Жир
	3,8
	2,7-7,0

	Белки
	3,3
	2,0-6,0

	Небелковые соединения
	0,1
	0,02-0,15

	Молочный сахар (лактоза)
	4,7
	4,00-5,30

	Минеральные вещества
	0,7
	0,50-1,00

	В том числе:

	Кальций
	0,18
	0,15-0,21

	Фосфор
	0,20
	0,18-0,26

	Калий
	0,17
	0,20-0,25

	Магний
	0,02
	0,01-0,04

	Хлор
	0,10
	0,09-0,12

	Натрий
	0,05
	0,04-0,08

	Железо, марганец, йод                   тысячные доли миллиграмма

	Лимонная кислота
	0,15
	0,1-0,20
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Влияние корма на качество молока                                                                                        табл.2                                                                                    
	Хозяйства
Янтиковского района ЧР
	Рацион кормления

	« Красная Чувашия»
	сено-люцерна, кормовые бобы, свекла, солома-ячмень, концентрат-комбикорм, соль поваренная

	ОАО « Фирма Акконд – Агро»
	сенаж - разнотравный, сено, солома-пшеница, соль, концентрат

	« им. Ленина»
	сенаж, солома, концентрат, соль, сено

	« Трудовой путь»
	сенаж, солома, концентрат, соль, сено

	« Новый путь»
	сенаж, солома, сено, картофель, морковь, соль, концентрат


                          [image: image2.jpg]
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Средний удой в хозяйствах                                                                                        табл.3

	Хозяйства
Янтиковского района ЧР
	Средний удой от одной фуражной коровы за 10 дней, кг
	Средний удой от одной фуражной коровы за год, кг

	«Красная Чувашия»


	232
	3785

	ОАО «Фирма Акконд–Агро»
	108
	3785

	« им. Ленина»
	250
	3128

	« Трудовой путь»
	60
	3200

	« Новый путь»
	98
	3683


[image: image3.jpg]



- 12 -
Результаты органолептических показателей молока                                                   табл.4

	Хозяйства
Янтиковского района ЧР
	Внешний вид
	Цвет
	Консистенция
	Запах
	Вкус

	« Красная Чувашия»
	однородное, осадков, примесей, загрязнений нет
	жёлтый
	нормальный, равномерный, желтоватые                                     следы
	очень слабый
	сладковатый, слабоощутимый, кормовой

	ОАО «Фирма Акконд-Агро»
	неоднородное, осадки, примеси, загрязнения есть
	слегка жёлтый
	остаются желтоватые следы
	слабый
	хлебный

	« им. Ленина»
	неоднородное, осадки, примеси, загрязнения есть
	белый
	остаются творожистые следы
	специфический
	соленоватый, окисленный

	« Трудовой путь»
	неоднородное, осадков, примесей, загрязнений нет
	жёлтый
	остаются белые следы
	слабый
	окисленный, кормовой

	« Новый путь»
	однородное, осадков, примесей, загрязнений нет
	жёлтый
	нормальный, равномерные желтоватые следы
	очень слабый
	сладковатый, слабоощутимый, кормовой
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Результаты физико-химических показателей молока                                                     табл.5
	Хозяйства
Янтиковского района ЧР
	Степень чистоты молока
	Кислотность молока
	Сод.-е белка
	Сод.-е массовой доли лактозы
	Сод.-е казеи-

на
	Сод.-е V раствора

	
	
	
	
	
	
	V молока
	V, СаСl2 на титр
	   W (Ca) в %

	« Красная Чувашия»
	3 мг на 1л
	18 Т
	3,3 %
	0,91г
	154г на 0,5л
	5 мл
	5,004 мл
	18 %

	ОАО «Фирма Акконд-Агро»
	3 мг на 1л
	19 Т
	2,9 %
	0,8г
	159г на 0,5л
	5 мл
	5,0043 мл
	17 %

	« им. Ленина»
	4 мг на 1л
	17 Т
	3,1 %
	0,7г
	168г на 0,5л
	5 мл
	5,003 мл
	15 %

	« Трудовой путь»
	5 мг на 1л
	17 Т
	3 %
	0,7г
	167г на 0,5л
	5 мл
	5,003 мл
	15 %

	« Новый путь»
	3 мг на 1л
	18 Т
	3,3 %
	0,91г
	154г на 0,5л
	5 мл
	5,004 мл
	18 %
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Выводы:
Молоко имеет жизненно важное значение для человека. Поэтому очень важно, какого качества молоко поступает потребителю. На основании проделанного исследования качества молока из пяти хозяйств Янтиковсого района можно сделать выводы:

               1.  Содержание лактозы (молочного сахара) и казеина во всех хозяйствах.
   2.  Сравнивали доли кальция и магния.

3.   При определении кислотности молока, оказалось, что в хозяйстве ОАО «Фирма Акконд-Агро» кислотность выше, а в хозяйстве «им. Ленина» кислотность ниже (высокую кислотность можно объяснить тем, что утренние и вечерние удои были смешаны или сразу не охладили).

4. Содержание белка в молоке больше в хозяйстве «Новый путь» (это можно объяснить хорошим рационом кормления). 

Предложения:

Учитывая потребности рынка, а также прогнозы увеличения спроса на животноводческую продукцию целесообразно запланировать следующие мероприятия:

              1. Пересмотреть структуру сельскохозяйственных угодий хозяйства с целью снижения затрат на транспортировку кормов к месту скармливания и складирования.
              2. Сформировать высокоудойное дойное стадо коров с удоем на каждую корову не менее 4 тыс. кг молока в год. Путём акционирования внимания на племенной работе путём закупки в племенных хозяйствах высокопродуктивного хозяйства.

              3.  Составление кормового баланса. Обеспечить кормление КРС научно обоснованными
рационами как зимой, так и летом. Требуется включить в рацион коров около 50% зерна.
                    4.  Заменить доильное оборудование на оборудование на SAC (Дания). Положительные результаты получены в Ленинградской области. Большим достоинством этого доильного аппарата является маститный индикатор, который позволяет определить наличие мастита у коровы за 3-4 дня до появления видимых признаков мастита. Что естественно даст стабильно устойчивые удои, а главное сохранность высокопродуктивного стада.
Заключение:

              В нашем районе в 2006 году на базе ОАО «Техсервис» была создана ОАО «Фирма Акконд-Агро», одним из учредителей которого является ОАО «Акконд». В районе принята Программа социально-экономического развития Янтиковсого района на 2007-2010 годы. В целях достижения запланированных в Программе объёмов производства, в районе планируется строительство животноводческого комплекса в ОАО « Фирма Акконд-Агро» на 500 голов коров с последующим доведением до 1000. С внедрением энерго – ресурсосберегающих и эффективных технологий в животноводстве, в том числе за счёт расширения масштабов освоения беспривязного содержания коров с переходом на доильный зал и доением их на установках типа « Параллель».

Планируется ежегодно в каждом хозяйстве организовать социальные группы выращивания ремонтного молодняка для замены старовозрастных  и низкопродуктивных животных.
Мы предлагаем включить в животноводческий комплекс коров с лучшим качеством молока из СХПК « Новый путь» и «Красная Чувашия». Так как убедились в этом из проделанных нами исследований в качестве молока этих хозяйств. Внешний вид, консистенция, запах, вкус, степень чистоты, содержание белка, массовой доли лактозы, кальция, казеина , кислотность молока наиболее соответствуют нормам.
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