Приложение № 4

Состав, способы обработки и степень полезности молока
	Ферменты
	
	Молочный жир
	
	Витамины А,В,С,D,E,PP
	
	Аминокислоты
8 необходимых
	
	Минеральные вещества 
Соли кальция и фосфора
	
	Белки



	Молоко


	ПАСТЕРИЗОВАННОЕ
Срок годности 36 часов Нагревают до 76о-78о в течение 15-20 секунд и резко охлаждают 
	
	СТЕРИЛИЗОВАННОЕ
Длительного хранения Нагревают до 125о-145о при высоком давлении. Соли переходят в нерастворимое состояние и оседают на стенках тепловых аппаратов
	
	ВОССТАНОВЛЕННОЕ
Длительного хранения

Из порошкового сухого молока


	Витамины A,B,D,E,PP
	
	Ферменты

	
	Молочный жир
	
	Аминокислоты 8
	
	Минеральные вещества
	
	Белки
	
	Витамин РР (никотина)
	
	Аминокислоты 5 Снижается использование остальных
	
	Белки min. Оседают на греющей поверхности
	
	Молочный жир
	
	Молочный жир
	
	Аминокислоты 3


	
ПУСТОЕ








