Схема приготовления слоеного теста
I этап
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Мука





Сливочное масло





Соль





Вода





Уксус





Замесить густое тесто





Придать тесту форму шара





Завернуть тесто в пленку и охладить 30 минут





Холодное сливочное масло





Нарезать





Охлажденное тесто





Раскатать





В центр раскатанного пласта уложить сливочное масло








Накрыть масло краями теста со всех сторон





Свернуть прямоугольник и раскатать





Прямоугольник сложить втрое, раскатать и охладить








Повторить предыдущее действие 4-5 раз








