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        Моя презентация на тему: «География сладкой промышленности России». Я выбрала эту тему совсем случайно. Это произошло, когда было начало Нового года. Было очень много конфет. Вот именно с того момента я и начала собирать фантики от конфет. Для чего об этом я расскажу позднее. 

История развития производства.
Кондитерские изделия как лакомство известны человечеству с незапамятных времен, с тех пор, когда люди овладели огнем, научились молоть из зерна муку и смешивать её с мёдом. В нашей стране уже в XVI в. существовал кондитерский пряничный промысел. Большое влияние на ускорение производства кондитерских изделий оказало возникновение в начале XIX в. промышленного производства сахара из свеклы. Однако производство было кустарным и осуществлялось в небольших «кондитерских», в которых готовили леденцы, конфеты, пирожные и т.п. Фабричное изготовление кондитерских изделий стало развиваться, начиная с 60-х годов. До 1917 года производство кондитерских изделий концентрировалось только в крупных городах России. Большинство предприятий принадлежало иностранным фирмам. После 1917 года крупные предприятия были национализированы, а после гражданской войны восстановлены и реконструированы. Многие процессы были механизированы.В период  Великой Отечественной войны значительная часть предприятий кондитерской промышленности была разрушена. После войны восстановление разрушенных предприятий шло параллельно с их реконструкцией. Одновременно в промышленности внедрились прогрессивное оборудование и поточно-механизированные линии. Было построено много новых, оснащенных передовой техникой кондитерских фабрик. В наши дни кондитерская промышленность представляет собой индустриальное производство с высоким уровнем технологии и техники, мощным энерге​тическим хозяйством. Она на протяжении многих десятилетий по праву считалась одной из передовых отраслей пищевой промышленности.

Кондитерская промышленность. 

Производством кондитерских изделий в России занимаются более 230 специализированных предприятий, 70 из которых являются крупными и средними предприятиями. Кроме того, кондитерские изделия вырабатываются пищевыми комбинатами, хлебозаводами и малыми предприятиями. Следует отметить, что кондитерская отрасль является одной из наиболее привлекательных как для российских, так и для иностранных инвесторов, так как в России по сравнению с западными странами традиционно высок уровень потребления кондитерских изделий. 

По данным  Госкомстата России за 2007 год  выработано 3096 тыс. тонн кондитерских изделий. Ежегодно россияне потребляют около 500 тыс. тонн карамели, 770 тыс. тонн мучных кондитерских изделий и 325 тыс. тонн шоколада.

В последние годы в кондитерской промышленности отмечается стабильный рост объемов производства.

Предприятия изыскивают новые формы развития, повышения эффективности и 

увеличения объемов производства. К таким формам можно отнести создание объединений, концернов, включающих в себя несколько предприятий различной специализации с единым обеспечением сырьем, оборудованием и материалами, единой системой сбыта продукции. 

Так, в 2003 году создана управляющая компания ОАО «Объединенные кондитеры», 

членами,  которой стали ОАО «Красный Октябрь», ОАО «Рот Фронт» и ОАО 

«Кондитерский концерн Бабаевский».

Кондитерская промышленность является высокорентабельной отраслью и входит в 

«десятку» бюджетообразующих отраслей пищевой промышленности. 

     «Объединенные кондитеры» — один из крупнейших Холдингов в Европе, объединяющий 15 предприятий по всей России, специализирующихся на выпуске 
кондитерских изделий. Среди фабрик холдинга такие крупные московские предприятия как: 

· ОАО «Рот Фронт», 

· ОАО «Красный Октябрь»,

· ОАО «Кондитерский концерн Бабаевский».

  В компанию «Объединенные кондитеры» собраны воедино кондитерские фабрики с высоким потенциалом развития. География производств и сбыта Холдинга – от Дальнего Востока до Санкт-Петербурга. 
Холдингом успешно решаются такие задачи, как: Разработка и внедрение единой маркетинговой стратегии Холдинга для оптимизации и брендирования ассортимента с целью эффективного управления им; Разработка и продвижение новых торговых марок; совершенствование функциональной системы управления; управление финансовой политикой, продажами, ассортиментом, закупками и производством; введение единых стандартов продаж и единой ценовой политики. На предприятиях Холдинга занято свыше 17 000 сотрудников 
Визитной карточкой компании являются самые известные торговые марки – 
«Вдохновение», «Визит», «Мишка на Севере», «Аленка», «Осенний вальс», «Красная 
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 HYPERLINK "http://www.uniconf.ru/ru/production/" \t "_blank" изделия. Специалисты Холдинга уделяют большое внимание разработке новых продуктов. Новинки компании отличаются оригинальной рецептурой, красивым дизайном и традиционно безупречным качеством.Торговые марки Холдинга  «Вдохновение», «Аленка», «Красный Октябрь», «Рот Фронт», «Бабаевский», «Тульский пряник» известны и любимы соотечественниками не один десяток лет. Холдинг «Объединенные кондитеры» ведет активную работу по развитию брендов. Только в 2006 году разработаны и внедрены в производство более 25 видов новой продукции основных брендов «Аленка», «Бабаевский» и «Вдохновение».
Ассортимент производимой всеми предприятиями продукции охватывает весь спектр кондитерского рынка: шоколад; конфеты весовые; фасованные; карамель; ирис; вафли; торты; восточные сладости. 

В 2006 году объем продаж холдинга составил 20,6 млрд. рублей, что на 14,5% больше чем в 2005 году. В 2007 году Холдинг увеличил объемы продаж по сравнению с 2006 годом более чем на 17%, доведя их до суммы, превышающей 24 млрд. рублей в денежном выражении.Таких результатов позволила добиться выстроенная и успешно работающая Единая система дистрибуции (размещения) с Региональными дилерскими центрами во всех Федеральных округах России (8 Региональных Дистрибуторских Центров). В Москве и подмосковном городе Пушкино, а также Екатеринбурге и Новосибирске введены в эксплуатацию Единые торговые площадки (ЕТП), позволяющие формировать оптимальный ассортиментный запас продукции московских и региональных фабрик и последующее распределение продукции в регионы, на экспорт и в сетевые магазины столицы и области. Кроме того, создание ЕТП позволило осуществлять отгрузки консолидированного ассортимента всех предприятий Холдинга с целью создания необходимых условий для развития региональной дилерской сети. Единая система дистрибуции (размещения) позволяет контролировать розничные продажи  в более чем 49 000 торговых точках в РФ, что обеспечивает прирост доли рынка Холдинга. В настоящий момент численная дистрибуция Холдинга составляет около 30%  от активной базы по всем крупнейшим городам РФ. В течение последних двух лет активно формировалась команда эксклюзивных торговых представителей Холдинга.В июле 2007 года в рамках стратегии развития Холдинг «Объединенные кондитеры» приобрел Рыльский агропромышленный комплекс в составе сахарного завода ООО «Промсахар» и агрофирмы ЗАО АФ «Рыльская» (Курская область). Собственное производство сахара, основного сырьевого компонента кондитерских изделий, позволяет Холдингу эффективно контролировать процесс выпуска продукции   и ее качество в рамках полного технологического цикла - от "поля" до готового изделия.  Это в полной мере соответствует требованиям международной системы менеджмента качества ИСО, а также принципам ХАССП применительно к производству кондитерской продукции. В рамках построения вертикально интегрированного Холдинга планируется расширить присутствие компании в Казахстане, Белоруссии и на Украине, в Западной Европе и других регионах. Также будет усилена экспортная программа в Западной Европе. В прошлом году Холдинг экспортировал конфет и шоколада на $15.6 млн., в этом году планируется увеличить экспорт до 20 млн. долларов.
Кондитерские фабрики Холдинга расположены по всей территории России

История кондитерской фабрики "Красный Октябрь":

Официальной датой основания предприятия "Красный Октябрь" считается 1851 год. В этот год на Арбате начала работу мастерская по изготовлению конфет и шоколада, открытая поданным Вюртемберга Теодором Фердинандом фон Эйнемом. В 1867 году в справочнике "Фабрично-заводские предприятия Российской империи" появляется запись: "Эйнем. Товарищество паровой фабрики шоколада, конфет и чайных печений". После октябрьской революции фабрика была национализирована и получила название "Государственная кондитерская фабрика № 1, бывшая Эйнем". В 1922 году ей присвоили имя "Красный Октябрь". В 1992 году предприятие было приватизировано и преобразовано в акционерное общество. В 2002 году фабрика вошла в состав Кондитерского холдинга в структуру Управляющей организации ООО "Объединенные кондитеры". Ведущим брэндом предприятия является само наименование "Красный Октябрь". К числу торговых марок предприятия, наиболее известных как на территории РФ, так и за рубежом, относятся следующие:
" Мишка косолапый" "Аленка" "Сказки Пушкина" "Раковые шейки" "Красная шапочка" "Золотой ключик" "Кара-Кум" "Трюфели" "Кис-Кис" "Ну-ка, отними" "Снежок" "Коровка" "Черноморочка" 
Достижения и награды кондитерской фабрики "Красный Октябрь":
· Гран-При Всемирной выставки в Париже (1900 г.), 

· Гран-При Международной выставки в Брюсселе (1958 г.), 

· Гран-При "Символ России" (1997 г.), 

· Гран-При "Народная марка" (1998, 2000 г.г.), 

· Гран-При (Золотая медаль) Нижегородской ярмарки (1997-2000 г.г.), 

· Золотая медаль Международной ярмарки в г. Пловдиве (1986, 1998, 2000 г.г.), 

· Диплом Лауреата "100 лучших товаров России" (1999-2000 г.г.), 

· Платиновый знак "Знак качества XXI века" (2000, 2002 г.г.), 

· Международный сертификат "Красный Октябрь" - лучшая торговая марка, Гран-При (Золотая медаль) Международной выставки "WORLD FOOD" (2000-2003 г.г.), 

· Лауреат "Товар года" в номинации "Шоколад" (2000 г.), 

· Международный сертификат "Золотой стандарт" (2003 г.) и др.
Фабрика «Красный Октябрь» имеет музей истории фабрики, который был открыт на территории фабрики 27 мая 1994 года. Площадь музея 600 кв.м. В 2007 году музей принял 21 650 экскурсантов, число которых с каждым годом растет.

В экспозиции музея представлены исторические документы, фотографии, кондитерская упаковка, этикетки, реклама, фрагменты производства конца Х I Х – начала ХХ в.в. В настоящее время в музее хранится более 12 000 экспонатов из истории основных этапов становления и развития предприятия с 1851 года по настоящее время. Фонды музея постоянно пополняются. Завершается экскурсия чаепитием и дегустацией кондитерских изделий в Белом зале музея.

В музее можно приобрести различные сувениры:
· Пазлы с изображением здания фабрики "Красный Октябрь» (размер А4) 

· Открытки "Мишка косолапый" и "Аленка" с аннотациями 

· Магнит "Красный Октябрь" 

· Музыкальный диск "Шоколадный бал" по произведениям К.Фельдмана, написанных по заказу фабрики в начале ХХ века. «Шоколадный вальс», «Кекс-галоп», «Танец Какао» и др. произведения посвящаются всем покупателям кондитерских изделий. 

Следующая крупная кондитерская фабрика Москвы -  фабрика «Рот Фронт». В 1826 г. мещанином Леновым была открыта "Кондитерская мастерская", которая в последствии выросла в крупную фабрику «Торгового дома  Леновых». В 1917 году фабрика национализирована. В марте 1931 г. фабрика изменила подчинённость и стала называться "фабрика № 7" треста Моссельпрома. В ноябре 1931 г. после визита Эрнста Тельмана по просьбе коллектива фабрика получила название  "Рот Фронт". В 1971 г. произошло объединение фабрик  "Рот Фронт" и им. Марата в кондитерский комбинат "Рот Фронт". 5 июля 1996 г. решением собрания акционеров Объединение реорганизовано в ОАО "Рот Фронт". Сейчас ОАО "Рот Фронт входит в холдинг "Объединенные кондитеры".
· "Осенний вальс" - конфеты весовые, конфеты в коробках, карамель, шоколад; 
· "Рот Фронт" - конфеты-батончик, шоколад, карамель, вафли; 
· "Золотые купола" - конфеты весовые, конфеты в коробках, шоколад; 
· "Неженка" - шоколад, халва, карамель, вафли; 
· "Грильяж" - конфеты, драже; 
· "Замоскворечье" - конфеты, халва; 
· "Лесная быль" - конфеты, вафли; 
· "Вечерний звон"- конфеты весовые, конфеты в коробках, шоколад; 
· "Птичье молоко"- конфеты в коробках, карамель; 
· "Люкс Амаретто"- конфеты, карамель, шоколад; 
Достижения и награды кондитерской фабрики "Рот Фронт":
С 1958 г. по 2004 г. фабрика участвовала в 48 выставках, конкурсах, ярмарках, где ею были получены 174 медали: золотые, серебряные, бронзовые. В 1972 г. в честь 50-летия образования СССР - Юбилейный Почетный Знак. В 1976 г. За дипломы за халву, конфеты, карамель в конкурсе "100 лучших товаров России". В 1998 г. в Швейцарии и США за качество продукции - Гран При "Золотая чаша" и Гран При "Золотой приз Америки". В 2000г. - Национальная премия "Товар года 2000" за шоколад. В 2004г. на Международной выставке - золотая медаль и Диплом 

"Лучший продукт года-2004" за халву, шоколад и карамель.
Брэнды и торговые марки кондитерской фабрики "Рот Фронт":
Следующая крупная кондитерская фабрика Краскон находится в г. Красноярске Восточной Сибири России.

ЗАО Кондитерско-макаронная фабрика «Краскон» – это крупнейший производитель 

кондитерских и макаронных изделий в Красноярском крае, ответственный работодатель и налогоплательщик.

Красноярская кондитерско-макаронная фабрика была создана в 1942 году на базе артели «Энергия» и имела в своем составе три цеха: карамельный, конфетный и пряничный. В 1958 году на месте пряничного цеха было налажено производство ириса, неглазированных конфет, драже и мармелада. В 1963г. в состав фабрики вошла макаронная, а в 1976 – шоколадная фабрика. В 1992г. предприятие было приватизировано, а в 1998г. после очередной смены организационно-правовой формы получило свое нынешнее название – ЗАО "Краскон". 
 В состав современной фабрики "Краскон" входят три цеха – два из них производят 

кондитерскую продукцию, один – макаронные изделия. Мощности для производства кондитерских изделий составляют 10 тысяч тонн в год, для производства макаронных изделий – 8 тысяч тонн в год. На фабрике работают 850 человек, из них 92 специалиста с высшим образованием, 145 специалистов со среднеспециальным образованием. "Краскон" производит более 240 наименований кондитерских изделий, в том числе шоколадные конфеты, зефир, ирис, мармелад, карамель, драже, вафли, более 50 видов наборов шоколадных конфет в коробках, а также 15 видов макаронных изделий из муки высшего сорта.
ОАО "КФ "Старая Тула" одно из самых старейших кондитерских предприятий г. Тулы. Принадлежала она Серикову Василию Евлампиевичу. В 1881 году фабрика работала в полную силу, обеспечивая своей продукцией население города.

Традиционный ассортимент изделий сохранился с конца 19 века, благодаря тому, что предприятие работало постоянно, с коротким перерывом после революции из-за отсутствия сырья. Основной гордостью фабрики является знаменитый ТУЛЬСКИЙ ПРЯНИК – "король" среди своих пряничных собратьев из других городов, известный еще с 1685 года. Пряник, самовар, гармонь и ружье - это знаменитые тульские сувениры и визитная карточка старинного русского города. Но самое главное, гости Тулы могут уехать из города и без ружья, и без гармони, и без самовара, но никто, никогда не уезжает из Тулы без замечательного, неповторимого, доступного по цене и потрясающего по вкусу ТУЛЬСКОГО ПРЯНИКА, стараясь купить пряники всем родным и знакомым. Именно предприятии КФ «Старая Тула», единственном в России, возрождена старинная традиция изготовления уникальных "почетных" пряников, известная с древних времен. Такие пряники делают весом от 5 до 16 (пудовые) килограмм размером больше метра в длину. Кроме того, мастера сохранили традицию предприятия делать пряники по эксклюзивным заказам, в единственном экземпляре к всевозможным юбилейным датам и историческим событиям. На фабрике «Старая Тула» был испечен "почетный" именной тульский пряник для президента России Путина В.В.и подарен ему ветеранами войны 8 мая 2003г.

Такие же пряники были подарены знаменитым гостям Тулы - Б. Ельцину, 

В. Черномырдину, Ю. Лужкову, И. Хакамада, В. Матвиенко, Патриарху Всея Руси Алексию II, а также на передачу "Поле чудес" Л. Якубовичу и т.д. 

ОАО "КФ "Старая Тула" бережно относится к своей истории и традициям предприятия. При фабрике в 1996 году был открыт музей "Тульский пряник" Среди многих любопытных экспонатов выставки представлены пряничные доски, выполненные известными мастерами-прянишниками; около 400 разнообразных образцов пряников, отражающих традиции развития пряничного искусства с XVIII века и по сегодняшний день: пряник-папошник, лепные – древнейшие пряники; многообразие печатных пряников: подарочные, юбилейные, новогодние, пасхальные: Удивляя красотой и оригинальностью, они знакомят с традициями, нравами наших предков, раскрывают малоизвестные страницы крестьянской и городской жизни.Сладости от ОАО "КФ "Старая Тула", любимые многими поколениями туляков, также хорошо известны сладкоежкам в 65 регионах России. Великолепный вкус и отменное качество продукции ОАО "КФ "Старая Тула" отмечены высокими наградами многочисленных международных и всероссийских выставок.
Неповторимый и разнообразный вкус изделий фабрики "Русский Кондитер" известен не только в Пензенской области, но и далеко за ее пределами. Более двадцати регионов России — в их числе Саратовская, Тамбовская области, Москва, Санкт-Петербург — оценили высокое качество продукции компании "Русский Кондитер". Cегодня ни одно чаепитие не обходится без вафель, халвы, мармелада и прочих сладостей, которые они производят.
А начиналось все десять лет назад. Тогда фабрика выпустила свою первую продукцию — желейно-формовой мармелад. С тех пор "Русский Кондитер" постоянно наращивает обороты, и ассортимент пополняется все новыми видами кондитерских изделий. Только за последние два года специалисты компании "Русский Кондитер" разработали и представили на рынок несколько наименований всеми любимой продукции, таких как конфеты «Коровка» и печенье «Овсянка».
Сегодня в компании "Русский Кондитер" трудятся 300 человек. Среди них — как опытные кондитеры, проработавшие в этой отрасли не один десяток лет, так и молодые специалисты. Каждый из них знает и любит свое дело. Каждый помнит, что их изделия должны дарить людям радость.

Кондитерское объединение «Славянка» работает более 70 лет, предлагая потребителям самый широкий выбор высококачественной продукции.
Фабрика представляет собой несколько современных комплексов, оснащенных новейшим высокотехнологичным оборудованием, мощностью более 80 тысяч тонн кондитерских издедий в год. 
Установленное современное оборудование ведущих европейский производителей обеспечивает мировой уровень качества кондитерский изделий. 
Ассортимент кондитерского объединения «Славянка» представлен более чем 400 наименованиями: вафельные конфеты торговой марки «Чудо», группа продуктов серии «Птичья сласть», жевательный мармелад, не имеющие аналогов конфеты на основе нуги, мягкой карамели и нежнейшей помады с различными добавками, шоколад, конфеты, наборы конфет, карамель, печенье, вафли, вафельные торты, мармелад, зефир,  драже. 
УРАЛЬСКИЕ КОНДИТЕРЫ «От доброго сердца и талантливых рук!» - вот уже на протяжении более 13 лет УРАЛЬСКИЕ КОНДИТЕРЫ руководствуются этим принципом в производстве кондитерских изделий.

Начиная в 1994 году с небольшой линии по производству печенья, на сегодняшний день компания объединяет несколько крупных кондитерских производств в г. Челябинске и г. Коркино. В ассортиментной матрице предприятия более 100 наименований продукции: от сахарного, затяжного и сдобного печенья до пряников, мармелада и конфет, качество которых подтверждено сертификатами Госстандарта России и множеством дипломов всероссийских выставок.  

Одна из главных заслуг производства УРАЛЬСКИХ КОНДИТЕРОВ – использование при производстве кондитерских изделий только натуральных ингредиентов, а также стремление к строгому соответствию рецептуре. 

Лакомства от УРАЛЬСКИХ КОНДИТЕРОВ с полной уверенностью можно назвать 

традиционными. Почему? Прежде всего, понятие «традиционного» продукта в понимании специалистов компании отражает то идеальное состояние конвейерной продукции, что максимально близка по своим вкусовым и эстетическим характеристикам к авторским произведениям кондитерского искусства. А поэтому на производстве стремятся достичь максимальной идентичности с этим пониманием традиционного продукта в сознании массового потребителя. Достигается это благодаря внедрению новых технологий на основе экологически чистых ингредиентов. 

 В современных условиях всевозрастающей конкуренции решающую роль, 

предопределяющую коммерческий успех предприятия, играет безупречность 

доверительных взаимоотношений с партнерами и поставщиками. Уверенность в качестве предоставляемых услуг и производимой продукции, своевременность поставок и персональный подход к решению всего многообразия возникающих вопросов – это неотъемлемые стандарты ведения бизнеса в XXI веке. Это стандарты новой России. Это и новые стандарты компании УРАЛЬСКИЕ КОНДИТЕРЫ в рамках которых компания 

УРАЛЬСКИЕ КОНДИТЕРЫ продолжает активную работу по расширению 

дистрибьюторской сети завоевав за прошедшее время предпочтения потребителей уже более чем в 30 регионах. 

 

               Кондитерская фабрика «Ленинградская» – предприятие, основанное на лучших традициях советских кондитеров. За короткий срок продукция предприятия стала известна не только в Петербурге, но и в самых дальних регионах нашей страны.В настоящее время фабрика специализируется на выпуске зефирной продукции, которая изготавливается по классическим рецептурам (разработанным в СССР) на новейшем оборудовании, с использованием отборного экологически чистого сырья, что позволяет значительно улучшить вкусовые показатели.
Зефир, кондитерские изделия, конфеты и сладости, мармелад и пастила. Все это в Санкт-Петербурге - кондитерская фабрика ЛЕНИНГРАДСКАЯ.
Существующие производственные мощности позволяют выпускать кондитерские изделия объёмом более 4000 тонн в год. Оборудование фабрики постоянно обновляется, что позволяет увеличивать объемы производства и расширять ассортимент выпускаемой продукции.

В своей презентации я рассказала о наиболее крупных и известных кондитерских 

фабриках, расположенных по всей России. Теперь я вам расскажу, с какой целью я собирала фантики от конфет. Собрав необходимое количество фантиков, я ходила в Дом детского творчества на кружок Оригами. Там я делала из фантиков розу. Вот что у меня получилось.

Польза от шоколада:

Съев целую плитку горького шоколада, можно получить почти 1/2 дневной нормы 

жиров, 1/3 нормы железа и магния и 1/5 часть суточной потребности в фосфоре. Молоко меняет питательные свойства шоколада. В одной молочной плитке столько же жиров и углеводов, как и в горьком шоколаде, но больше белка и калия (по 1/7 дневной нормы), кальция и фосфора (по 1/3 нормы), а также витамина В 2 (1/4 нормы) 

Виды шоколада:

Бельгийский шоколад 

Горячий шоколад 

Горький шоколад 

Пористый шоколад
Литература: 

www.russkonditer.ru       Русский кондитер

www.museum.vladimir.ru      Тульский пряник

www.samcond.com      Самарский кондитер

www.uralcond.ru      Уральский кондитер

www.uniconf.ru     ОАО «Рот Фронт»

ОАО «Красный Октябрь»

www.uniconf.ru      ОАО «Кондитерский концерн Бабаевский»

www.kraskon.ru     Красноярская кондитерская фабрика «Краскон» 

