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Введение.

Тема моей работы: Экономическая характеристика предприятия, ОАО «Томское пиво». 

Цель моей работы: рассмотреть предприятие ОАО «Томское пиво» с экономической, технической и экологической точки зрения. Что бы выполнить поставленную мной цель, я сформулировала  ряд задач, которые мне нужно выполнить:

1. Набрать нужную информацию.

2. Познакомиться с технологией производства, и со структурой предприятия.

3. Изучить историю появления завода и рассмотреть причины развития производства.

4. Провести социологическое исследование, с целью определения отношения учащихся школы  к употреблению пива и другой продукции.

5. Изучить социальную и экономическую работу предприятия.

На мой взгляд, предприятие ОАО «Томское пиво» одно из самых успешных в городе, и большинство ассоциируют его продукцию именно с пивом, хотя на самом деле у них очень большой спектр выпускаемой продукции. Для многих жителей города это предприятие известно именно выпуском такой продукции, как пиво. Я же в своей работе хочу показать и другие стороны работы предприятия и выпускаемой продукции.  Особого внимания заслуживает  социальная работа руководства ОАО «Томское пиво». Это выражается в  заботе  о своих рабочих (т.е. у них высокие заработные платы, социальные льготы, строят жилье). Директор завода И. Г. Кляйн депутат Государственной думы Томской области, следовательно, оказывает поддержку старикам, детям (например: школьный городок в микрорайоне Мокрушинский, возле нашей школы).  Мой проект может пригодиться как пособие для учителя географии (как общей географии, так и географии Томской области). А для меня этот проект важен, так как я могу усовершенствовать свои навыки в проектной деятельности, и  потому что это связано с моей будущей профессией. 

Так же я составила примерный план работы:

1. Выбор темы

2. Написание замысла

3. Сбор и анализ теоретического материала

4. Проведение и обработка результатов социологического опроса

5. Экскурсия на предприятие ОАО «Томское пиво»

6. Интервью с руководством предприятия

7. Оформление работы

8. Презентация работы

Для выполнения моей работы, мне понадобятся, такие ресурсы как информационный, работа с учителем (консультации) и групповой.

Часть 1.История и жизнь завода ОАО «Томское пиво».
История завода ОАО «Томское пиво» была начата прусским подданным Карлом Крюгером более 120 лет назад.

Сегодня ОАО «Томское пиво» - одно из самых современнейших предприятий Томска. Весь цикл производства на заводе происходит на новейшем оборудовании от признанных мировых лидеров фирм «Huppman», «KHS», «Alfa Laval», «Jorg», «Ziemann», «Sig Simonazzi». Оснащение такого класса имеют крупнейшие российские предприятия и ведущие пивовары Германии, Англии, США, Японии. Процесс реконструкции был начат 9 лет назад и продолжается сегодня. Сырье для томского пива поставляют ведущие производители Германии, Голландии, Дании, Чехии.

2004 год на ОАО «Томское пиво» без всяких преувеличений называют самым успешным за всю 120-летнию историю предприятия. Объем произведённой продукции составил 8 млн. декалитров, что почти в 3 раза превышает показатель предыдущего года и составляет 1% рынка пива России. Темп прироста продаж ОАО «Томское пиво» превысил темп прироста российского рынка пива почти в 16 раз, и по этому показателю ОАО «Томское пиво» является безусловным лидером в отрасли.

За 2004 год предприятие значительно укрепило свои позиции в Томске и блажащих регионах: доля на рынке Томской области приближается к 60%, в Новосибирской и Кемеровской областях составляет около 25%. Также были увеличены продажи в Красноярске и в Алтайском крае. Всего же за пределы Томской области реализуется более 70% выпускаемой продукции.

История завода.

История пивоварения в Томске восходит к семнадцатому веку. Сохранилось свидетельство 1652 года о раздаче томским воеводой приходским храмам на рождество меда и пива, а на плане Богородицко - Алексеевского монастыря 1767 года указана пивоварня. В Томске ко второй половине девятнадцатого века было уже несколько пивоваренных заводов. Но настоящий рассвет пивоварения связан с пивным производством прусских подданных Крюгеров.

Сведения о начале предпринимательской деятельности Крюгера относятся к лету 1876 года. Одиннадцатого августа на заседании Томской городской думы был зачитан документ следующего содержания: «Подданный северогерманского союза Карл Крюгер заявлением в городскую управу просит об отдаче ему в арендное содержание на десять лет места земли, находящегося в ведении Юрточной части, по вновь проектируемой улице на задах городской больницы в количестве 913,5 кв. сажень для устройства пивоваренного завода за цену, какая по общему соглашению будет назначена; при чем представил план на просимое место земли.

Вследствие сего городская управа, не находя препятствующих причин к отдаче в арендное содержание места земли в означенной местности, по общему соглашению назначила по 100 рублей в год и определила представить ходатайство просителя на усмотрение думы. Рассмотрев план местности, приложенный к журналу управы, на каковом плане означено просимое Крюгером место земли, и находя условия выгодными, Томская городская дума постановила: просимое место земли отдать в арендное содержание пивоваренному мастеру Карлу Крюгеру сроком на десять лет, с первого сентября 1876 года, с платой в доход ежегодно по сто рублей».

 Строительство здания завода и установка заняли по времени примерно с год, так как в 1877 году в журнале генеральной поверки промышленных и торговых заведений уже была сделана запись о заводе К.И.Крюгера как действующем. Это было небольшое предприятие полукустарного типа. Но случилось не предвиденное, хотя закономерное: в 1880 году началось строительство университета, и «место земли», на котором находилось действующее предприятие Крюгера, было передано в распоряжение строительного комитета. Понимая, что интересы императорского университета возьмут верх, Крюгер решается на новое строительство. Это происходит в начале 1884 года на участке земли, который находиться на углу Тюремного взвоза (ныне улица Аркадия Иванова) и Московского тракта, у подножия Острожной горы, неподалеку от переправы через Томь. Двадцать седьмого октября 1884 года акцизным чиновникам в присутствии владельца завода карла Крюгера была измерена новая посуда и тем самым дано законное разрешение на пуск предприятия.

В сентябре 1890 года Карл Крюгер передал завод в арендное содержание своему племяннику Роберту Крюгеру сроком на пять лет. А в августе 1895 года Томский №8 пивоваренный завод, принадлежащий Прусскому подданному Карлу Ивановичу Крюгеру, перешёл в собственность Прусского подданного Роберта Ивановича Крюгера.

В 1897-1898годах завод был реконструирован. Вот каким выглядел завод в феврале 1898 года согласно «Описанию пиво – медоваренного завода №8 находящегося в 5 участке города Томска»:
«Завод паровой, здание каменное, трёхэтажное. В здание помещаются: один паровой котёл, один колодец с паровым насосом и трубами; паровая 50-сильная машина, деревянный резервуар для питания паровика; холодильный аппарат; солодосушильная двух этажная, под ней печь, рядом помещение, в котором установлена веялка для солода и отделение старого огневого завода, проектируемого к уничтожению, где будет новый пивной склад.

В варочном отделение во втором этаже помещаются: заторный чан,  фильтрационный чан с перепускным чанком… В первом этаже: затороваренный котёл, сусловаренный котёл, два центробережных насоса, хмелеотделитель и два конденсационных горшка, передаточные трубы для затора и сусла, а также и водопроводные трубы для горячей и холодной воды и проводы.

С правой стороны, рядом с варочным отделением в первом этаже – мойка для посуды с аппаратом для пастеризации. Над мойкой находится квартира для пивовара; параллельно с варочным отделением сзади бродильное отделение, в котором установлено 30 чанов и холодильный аппарат для охлаждения сусла, с левой стороны варочного отделения – машинное отделение и затем паровичное отделение.

Во втором этаже над варочным отделением холодильная тарелка, в помещении рядом с тарелкой солододробилка и налево два резервуара для холодной и горячей воды.

В связи со зданием завода находится двухэтажная солодовня, в нижнем этаже её помещается собственно солодовня, во втором этаже амбары для ячменя и солода.

С левой стороны завода находятся ледники для хранения пива».

Кроме того, при пиво-медоваренном заводе находятся ещё следующие здания: дом заводовладельца, квартира для служащих, кухня для рабочих, квасоварочный завод, солодовня, амбары и конюшни.

Модернизация предприятий, помимо перестройки всех помещений, выразилась, прежде всего, в установке парового двигателя 25 л. с.

Деревянный заторный чан ёмкостью в 123 ведра был заменён на железный, рассчитанный на 199 вёдер. Вместо 80-ведерного железного котла для отварки затора стал использоваться 123-ведерный, а 296-ведерный железный сусловаренный котел был заменён на 487- ведерный.

Мощность завода была доведена до 50 тыс. вёдер в год, до 1887 года она была не более 10 тыс. ведер.

Сорта пива на заводе Крюгера производились разнообразные: Баварское, Венское, Пильзенское, Бок-Бир, Экспорт, Гамбринус, Царское, Козел, Портер, Кабинетное, Белое, Зимнее, Летнее, Эль, Чёрное бархотное, Мюнхенское… Расширял Крюгер и сеть питейных заведений в Томске и за его пределы. На протяжении 1908-1914 годов он владел в Томске пятью трактирами и двадцатью шестью пивными и распивочно-выносными лавками.

В середине 1919 года в Томске восстанавливается советская власть. Завод Крюгера был передан в ведение отдела пищевкусовой промышленности Томского совнархоза. К концу 1920 года пивоваренные заводы Томска-Курлянда, Рейхзелигмана, фон-Вакано и др. бывших конкурентов Крюгера - перешли под полный контроль государства и, за исключением завода Крюгера, были перепрофилированы на производство другой продукции. В 1923-1927 года Макс Крюгер (сын Роберта Крюгера) с женой Эльзой приезжал в Томск из Германии, чтобы принять участие в восстановлении фамильного предприятия и варил пиво. В 1928 году завод окончательно был национализирован и преобразован в Государственный пивоваренный завод, который развивает традиции немецких пивоваров и поныне.

Сейчас завод располагается по адресу: город Томск, Московский тракт 46.

Часть 2. История создания пива. 

Процесс производства пива не претерпел серьёзных изменений со времени античности. На основе настройки из проращенного зерна, обычно ячменя, с добавлением воды, дрожжей и хмеля, путём брожения получают натуральный пенящийся напиток с небольшим содержанием алкоголя. Первое письменное упоминание о пиве относится ко времени шумеров. (Шумер – страна на территории нынешнего Ирака, существовавшая в 4-11 тысячелетиях до н.э.) Их пиво называлось «сика-ру» и, уже в тот период в основе его производства был соложеный ячмень. Позже вавилоняне продолжали эти традиции и оставляли множество письменных упоминаний о социальной значимости пива.

 В ту эпоху злаки обычно перемалывались в муку, и массе придавалась форма хлебных батонов. Это облегчало их хранение и перевозку. Для получения пива было необходимо размельчить этот хлеб и погрузить образовавшуюся массу в воду, подвергнув её тем самым брожению, длившемуся несколько дней. В эпоху расцвета Древней Греции и Рима у пива появился серьёзный конкурент – вино. Но, несмотря на это, на Средиземноморском побережье пиво осталось по-прежнему очень популярным напитком.

В середине века ячмень был одной из самых распространённых зерновых культур, и каждая семья варила своё домашнее пиво. Постепенно семейное производство уступило место производству профессиональному.

В конце 11 века в пиво стали добавлять хмель, во многом придав ему тот вкус, который мы знаем сегодня.

В последствии, до начала индустриальной революции, процесс производства пива остался неизменным. Однако затем благодаря техническим и научным открытиям, развитие технологии пивоварения пошло семимильными шагами, особо следует отметить работы Луи Пастера (1822-1895) о брожении и пивных дрожжах.

  Чтобы разобраться в вопросе о пользе и вреде пива, американскими учеными из научного центра при университете штата Мериленд была впервые организована международная научная конференция, на которой были представлены доклады о роли потребления самых разных алкогольных напитков в формировании здорового образа жизни.

Оказывается, в мире было проведено немалое количество исследований, посвященных этому вопросу. Губит ли людей пиво? Или, напротив, пользы от него больше, чем вреда? Казалось бы, человечество давно должно было найти ответ на этот вопрос, ведь пиво - один из самых древних напитков. 

Еще клинописные таблички шумеров, составленные около 5 тыс. лет назад, давали подробные рецепты изготовления этого напитка. Древние египтяне тоже отдали дань пиву - найденные археологами остатки пивоварни относятся к временам царицы Нефертити. География распространения пива обширнее, чем у вина - ведь ячмень, основное сырье для его производства, растет практически везде, в отличие от винограда. 

По поводу практической пользы пива накоплен богатый эмпирический опыт. Употребление пива в средневековой Европе помогало справиться с опустошительными эпидемиями чумы и холеры, так что, возможно, участники «Пира во время чумы» и не пировали вовсе, а выполняли рекомендации тогдашних медиков. 

Могли ль допустить древние египтяне, изобретая такой дивный продукт, что ему будут посвящаться симфонии с использованием оттенков звуков жидкости, наливающейся в керамическую, стеклянную и прочую посуду! А консерваторский профессор Анджелесе П. Чихара в своем шедевре в солирующие инструменты выведет именно пивные кружки и бутылки! Их коллекционируют по всему миру, они составляют музейные экспозиции, из них, наконец, строят дома и утверждают, что там очень тепло. 
А традиции - это же фантастика. В Вавилоне 4 тысячи лет тому назад отец невесты устраивал жениху "Пивной месяц". Супруг все это время за счет тестя пил, сколько влезет. В знаменитом своде законов Вавилонского царя Хаммурапи регламентировались правила изготовления и продажи пива. Не дай бог было его разбавить - пивовару грозила смерть! Согласитесь, не мешало бы это помнить современным горе - предпринимателям. Вот бы им предлагать, как в Вавилоне, - то ли утопиться в бочке собственного недоброкачественного продукта, толи употреблять его во внутрь, пока не…
Классификация пива по способам обработки
В 1864 году французский ученый Луи Пастер разработал способ консервации продуктов с помощью тепловой обработки, при которой погибает большинство бактерий. Это и есть пастеризация. Пивовары сразу оценили коммерческое значение новой идеи: отныне их продукция хранилась дольше, и ее легко было перевозить на большие расстояния. Наступила новая эра баночного и бутылочного непортящегося, но - увы! - неживого пива.

В настоящее время пиво можно классифицировать по следующим стадиям обработки: 
	Вид пива
	Способ обработки пива
	% живой среды
	Срок хранения

	Живое
	Нефильтрованное
	отсутствует
	 [image: image1.png]100





	3-4 дня с момента розлива

	
	Сепарированное 
	Процесс, при котором из пива удаляется 90% дрожжей, но микрофлора остается
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	10 дней с момента розлива

	
	Фильтрованное
	Удаление 100% дрожжей и 30% микрофлоры
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	До 30 дней с момента розлива

	Неживое
	Пастеризованное
	Термическая обработка, при котором пиво плавно нагревается до 70 С. Вся микрофлора погибает. Пастеризуется пиво, как правило, после фильтрации
	[image: image4.png]



 
	До 4-х месяцев с момента розлива


Часть 3. Экономическая характеристика предприятия.

Продукция и её изготовление.

Особое значение «Томское пиво» придает увеличению выпуска безалкогольной продукции. Кроме традиционного производства газированной и минеральной воды, в 2006 году предприятие начало развивать производство бутилированного кваса «Благодей», который сразу стал квасом № 1 для многих районов Западной Сибири. Секрет такой популярности – в качестве. Как известно, «Томское пиво» принципиально использует только натуральное сырье, отвергая «химические» ингредиенты, в чем можно убедиться, взглянув на этикетки. Так газировка «Диво» не содержит искусственных заменителей сахара, а только натуральный сахар,  а квас «Благодей» - это настоящий квас брожения, освежающий и полезный для здоровья.

Тщательный отбор сырья, лабораторный анализ продукции и даже откачка кислорода из бутылки для лучшей сохранности напитка – все это детали, из которых складывается качество продукции. Понимая, что для качества мелочей не бывает, а населению эти мелочи неизвестны, коллектив «Томского пива» решил провести специальную компанию «Большие технологии – внимание к деталям» и подготовить серию телевизионных сюжетов.
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Квас

ОАО помимо традиционного разливного кваса начало выпуск натурального кваса брожения в упаковке 1,5 л и 2л.
Квас производства ОАО пользуется заслуженной популярностью у потребителей, его ценят за приятный аромат хлеба и освежающий кисло-сладкий вкус. При этом квас является еще и полезным напитком: в нем содержатся незаменимые для организма человека аминокислоты, витамины природного происхождения. Полезные свойства кваса использовались нашими предками для заботы о здоровье, снятия усталости, восстановления сил. В 19 веке квас заменял соки, минеральные воды, тонизирующие напитки. 
Сегодня предлагает квас весенний окрошечный - легкий, с приятной кислинкой, он является великолепной основой для окрошки, а также летний традиционный - его прекрасный кисло-сладкий вкус всем знаком с детства, этот квас дышит ароматом ржаного хлеба, прогоняет жажду и даже помогает нормализовать пищеварительную деятельность. Квас полезно пить не только летом, но и зимой, поэтому ассортимент пополнится осенним и зимним сортами - полезными и насыщенными.
Квас соответствует вкусовым предпочтениям жителей Западной Сибири. Он производится из качественного сусла и на новом оборудовании известной немецкой фирмы "KHS". Технология приготовления позволяет сохранить полезные свойства продукта при розливе кваса в ПЭТ-бутылку.
Газированные напитки ДИВО.
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ОАО «Томское пиво» выпускает газированную воду под торговой маркой «Диво». Ассортиментный ряд представлен 7 вкусами - это : «Апельсин», «Лимонад», «Буратино», «Колокольчик», «Яблоко», «Лимон прозрачный», «Пунш».
На "Томском пиве" вся газированная вода выпускается на основе старых рецептур еще советских времен, на качественной воде и сахаре (а не сахарозаменителе, от которого иногда так першит в горле). 
Это действительно «вкус детства». Все ароматизаторы, используемые в производстве, изготавливаются на основе натуральных веществ.
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Минеральная вода «Чажемто».
Гидрогеологи подтверждают, что минеральные воды Сибири обладают по своему химическому составу более разнообразными целебными качествами, чем источники Мацесты, Карловых Вар, Баден-Бадена и других.
Одна из таких скважин - источник минеральной воды, номер 6Р, глубина которой составляет 2 770 м.
Одним из первых местных производителей, которые начали разливать в бутылки, стало ОАО , которому сегодня принадлежит торговая марка .
На заводе только что привезенная вода немедленно проверяется специалистами производственной лаборатории, владеющими особыми методиками проверки. Если показатели соответствуют нормативам, вода отправляется в производство, где проходит еще один этап контроля перед фильтрацией. 
Воду  разливают на высококачественном оборудовании производства Германии и обрабатывают в процессе розлива бактерицидными лампами, которые стоят на линии последовательно, и уже после розлива вода проходит еще один этап контроля. Также на заводе действует собственная станция по сбору и очистке углекислоты голландской фирмы "Huffmans", которое обеспечивает высочайшую степень очистки.
Все это делается для того, чтобы в процессе производства целебность и природная ценность минеральной воды не только не была утрачена, но и донесена до потребителя в ее первозданном виде.
Продукция ОАО «Томское пиво» традиционно участвует в выставках- ярмарках.  Напитки производства «Томского пива» получили следующие награды:
1)Газированный напиток "Зеленое яблоко"
Газированный напиток "Апельсин"
Золотой Орден "Ассоциации пивоиндустрии" Москва, 1999г
2)Газированный напиток "Дыня"
Бронзовая медаль международной выставки-ярмарки "Пиво-99"
3)Серия газированных напитков "Диво"
Малая золотая медаль "Сибирская ярмарка - 2000"
4)Газированный напиток "Лимоноид"
Приз Золотой Садко "Ассоциации Пивоиндустрии" Москва 2003г
5)Минеральная вода "Чажемто"
Бронзовая медаль "Пивной аукцион" Санкт-Петербург, 1998 
Серебряная медаль международной выставки-ярмарки "Пиво-99"
Золотая медаль "Сибирская ярмарка - 1998"
Бронзовая медаль "Сибирская ярмарка - 2000"
Бронзовая медаль "Сибирская ярмарка - 2001"
Приз "Золотой Садко" "Ассоциации Пивоиндустрии" Москва 2003г

Описание аппаратнотехнологической схемы производства пива.
Процесс производства пива начинается с добавления солода: очищенный от посторонних примесей и пыли солод подаётся на вальцевую дробилку мокрого помола «Милстар» и раздрабливается. Раздробленное зерно смешивается с водой температурой 50 градусов по Цельсию и насосом подаётся в заточный чан, полученная смесь дроблёного солода с водой называется затором, а процесс смешивания – затирание.

Затор выдерживается в заторном чане при различных температурах: вначале проводят белковую паузу при температуре 50-52 градуса по Цельсию в течении 15-30 мин., затем проводят мальтозную паузу при температуре 63 градуса по Цельсию в течении 15-30 мин., во время этой паузы происходит расщепление крахмала солода в солодовый сахар.

Далее затор подогревается до температуры 70-72 градуса по Цельсию и выдерживается ещё 20-30 мин., происходит дальнейшее расщепление крахмала солода с образованием декстринов, которые придают пиву золотистый цвет и полноту вкуса. Водный раствор экстрактивных веществ называется суслом, а нерастворимая часть называется дробиной.

Для производства пива используют только сусло, поэтому следующим этапом является фильтрование затора в фильтрационном чане. Отфильтрованное сусло собирают в сборник сусла до тех пор, пока экстрактивность этой смеси не достигнет величины, соответствующей сорту пива и затем направляют на кипячение в сусловарочный котёл.

В сусловарочном котле сусло кипятят в течение 60 минут. Во время кипячения в сусло вносят хмель.

Затем горячее охмелённое сусло охлаждают на пластинчатом теплообменнике до температуры 8 градусов по Цельсию, насыщают кислородом, дозируют в поток сусла дрожжи и перекачивают в цилиндроконический танк (ЦКТ) на брожение.

Во время брожения дрожжи сбраживают сахара сусла, образуя спирт и углекислый газ, после того, как все сахара сбродят, наступает следующая фаза – созревание и холодная выдержка пива, во время которой молодое пиво приобретает более гармоничный вкус. Все эти процессы протекают в одном танке.

После выдержки в течении нескольких суток пиво фильтруют, чтобы определить оставшиеся дрожжи и сделать пиво прозрачным. После фильтрации пиво, при необходимости, дополнительно насыщают углекислотой на карбонизаторе и направляют в сборники фильтрованного пива (форфасное отделение).

Из сборников пиво подают на розлив в стеклянные бутылки, кегли, ПЭТ и в алюминиевую банку.


[image: image5]
Часть 4. Музей.
В нашем городе есть музей истории «Томского пива». Да, теперь в нашем городе есть и такой музей. Такие вещи, как дореволюционный завод, хранятся в нём, конечно только в виде макета. Тем, кто хочет увидеть реальные стены старого здания, возведённые в конце 19 века, придётся выйти во двор ОАО «Томское пиво», откуда хорошо видна сохранившаяся часть солодовни, построенной в начале 20 века, сейчас к ней примыкает ресторан «Дом пива «У Крюгера»».

Но в этом музее полным-полно других, не менее удивительных, и при этом подлинных древностей. Например, этикетки бутылок баварского пива, выпускавшегося (вот чудо-то!) в Томске. Или старинные пивные бутылки - такие душевные, что их прямо обнять хочется. Эти пузатые, тёмного стекла бутылки обнаруживались у томских коллекционеров и были выкуплены у них.

Отдельная «жемчужина» музейно-пивной экспозиции – коллекция кружек, принадлежащая Ивану Кляйну, генеральному директору ОАО «Томское пиво». Когда коллекция разрослась и кружкам стало тесно в доме директора, их перенесли в музей. Стоят они теперь на всеобщем обозрении, толстенькие, увесистые, разрисованные весёлыми сюжетами, и глаз радуют. Есть там и кружка в шляпе, и кружка с пузом,  и гигантская кружища объемом 5,6 литра. А рядом с ней – экзотические красавицы с Востока- кружки из Таиланда и Турции. Здесь же – настоящая немецкая пивная кружка 1910 года рождения, подаренная Кляйну потомками Томича Колпакова, дружившего с Максом Крюгером (сыном Роберта,  тоже ставшим знаменитым пивоваром).

В этом музее есть ещё немало удивительных вещей, но места, для того чтобы о них рассказать не осталось. Зато в самом музее много места для гостей, и уж поверьте, лучше один раз увидеть всё это великолепие, чем десять раз почитать о нём. Тем более что у хранительницы музея томского пива, ветерана завода Людмилы Романовны Климовой припасено много интересных историй о пиве, которые она с удовольствием рассказывает гостям.

Часть 5. Награды.
                       «100 лучших товаров России. Новинка года».
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                              «100 лучших товаров России».
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"Золотой Садко" 2003
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"Томское пиво" получило высшую награду 9-й Московской международной выставки-ярмарки "Пивоиндустрия-2003" за "Большое пиво" и новые сорта в алюминиевой банке: "Карл Крюгер. Традиционное", "Пинта. Светлое", "Пинта. Крепкое".
В выставке, состоявшейся 22-23 октября в Москве, приняли участие более 20 компаний из России и ближнего зарубежья. Итоги выставки подвел дегустационный конкурс качества пива и безалкогольной продукции. По итогам голосования экспертного жюри Гран-при "Золотой Садко" присужден ОАО "Томское пиво" за новое баночное пиво "Карл Крюгер. Традиционное", "Пинта. Светлое", "Пинта. Крепкое" и за "Большое пиво" в пластиковой упаковке. И эта победа для ОАО "Томское пиво" не случайность, а закономерность.

Орден за заслуги
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После удачного 2003 года, по итогам которого завод вышел на второе место в своей отрасли по темпам прироста производства, им был положен задел для новых побед. Томское пиво было принято в Союз российских пивоваров, а генеральный директор Иван Кляйн был награжден орденом За заслуги в развитии пивоваренной отрасли . 
В декабре 2004г. вторым обладателем ордена "За заслуги в развитии отечественного пивоварения" стала зав. лабораторией ОАО "Томское Пиво" Светлана Гадебская.
Это уникальный случай - в Росси нет больше ни одного завода-обладателя двух таких престижных отраслевых наград.

Ассоциация "ПИВОИНДУСТРИЯ"
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Золотой Орден "Ассоциации пивоиндустрии" г. Москва

Пиво "Крюгер светлое"
Золотой Орден "Ассоциации пивоиндустрии", г. Москва, 2001 г.

Пиво "Крюгер классическое "
Золотой Орден "Ассоциации пивоиндустрии", г. Москва, 2001 г.

Пиво "Крюгер специальное"
Золотой Орден "Ассоциации пивоиндустрии", г. Москва 99 г.

Пиво "Крюгер золотое"
Золотой Орден "Ассоциации пивоиндустрии", г. Москва 99 г.

Газированный напиток "Зеленое яблоко"
Золотой Орден "Ассоциации пивоиндустрии", г. Москва 99 г.

Газированный напиток "Апельсин"
Золотой Орден "Ассоциации пивоиндустрии", г. Москва 99 г.

"Пивной аукцион" 1997г             "Пивной аукцион" 1998 г
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Бронзовая медаль "Пивной аукцион"                    Бронзовая медаль "Пивной аукцион"                                                                                                         

   Санкт – Петербург 1997 г.                                             Санкт - Петербург 1998 г.  
  Пиво «Крюгер светлое»                                               Минеральная вода «Чажемто»

"Томская юбилейная марка"
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За достижение в области качества и конкурентоспособности, весомый вклад в социально-экономическое развитие области.
Сибирская ярмарка – 2001
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"Пивная ярмарка Cибири".
Большая Золотая Медаль за пиво «Крюгер светлое» и пиво «Крюгер специальное».

Золотая медаль конкурса "Лучшие товары Сибири"
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Эксперты дали высокую оценку качеству пива "Карл Крюгер" - оно было удостоено Золотой медали межрегионального конкурса "Лучшие товары Сибири - Гемма" .
Кроме того, на том же конкурсе все сорта "Большого пиво" были награждены дипломом "Народное признание" по результатам опроса общественного мнения.

"Томское качество"
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Лучшие товары и услуги Томской области
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Медаль «За заслуги в пивоварении»
Награжден генеральный директор Кляйн Иван Григорьевич
Решением Департамента пищевой и перерабатывающей промышленности и качества продукции

«Отличник российской системы бухгалтерского учета-2005»
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Почетный Знак «Отличник российской системы бухгалтерского учета-2005»
Награждены: Сергеева Наталья Васильевна, главный бухгалтер,
Болдышевская Галина Николаевна, заместитель главного бухгалтера,
Решением Международного Форума бухгалтеров и аудиторов.

Часть 6. Результаты социологического опроса.
Я опросила 86 человек  в возрасте от 14 до 20 лет и старше, с целью определения отношения учащихся школы к употреблению пива и другой продукции.

Итоги анкетирования:

На первый вопрос:

· 50(58%)  человек ответили, что их пол женский;

· 36 (42%) человек, что их пол мужской. 

На второй вопрос:

· 5 (6%) человек ответили, что их возраст от 20 и старше;

· 33 (38%) человека ответили, что их возраст от 17 до 20;

· 48 (56%) человек ответили, что их возраст от 14 до 16. 

На  третий вопрос:

· 65 (76%) человек ответили, что они употребляют пиво;

· 21 (24%) человек ответили, что не употребляют пиво. 

На четвёртый вопрос:

· 18 (21%) человек ответили, что употребляют пиво раз в неделю;

· 13 (15%) человек ответили, что употребляют пиво раз в месяц;

· 35 (41%) человек ответили, что они употребляют пиво только по особым случаям;

· 19 (22%) человек ответили, что вообще не употребляют пиво; 

· 1 (1%) человеком, что он употребляет пиво каждый день.

На пятый вопрос:

· 46 (53%) человек ответили, что они хорошо относятся к тому, что закон запрещает употребление пива в общественных местах;

·  40 (47%) человек сказали, что относятся к таким запрещениям плохо. 

На шестой вопрос: 

· 46 (53%) человек ответили, что им нравится пиво томского производителя;

· 40 (47%) человек ответили, что им не нравится пиво томского производителя. 

На седьмой вопрос: 

· 16 (19%) человек ответили, что употребляю минеральную воду ОАО «Томское пиво»; 

· 26 (30%) человек ответили, что пьют газированные напитки производителя ОАО «Томское пиво»;

· 36 (42%) человек сказали, что они употребляют квас производителя ОАО «Томское пиво»;

·  39 (45%) человек ответили, что пьют пиво производителя ОАО «Томское пиво»;

· 10 (12%) человек сказали, что вообще не употребляют никакой продукции производителя ОАО «Томское пиво». 

На восьмой вопрос: 

· 55 (64%) человек ответили, что их устраивает качество продукции ОАО «Томское пиво»;

· 31 (36%) человек ответили, что их не устраивает качество продукции ОАО «Томское пиво». 

На девятый вопрос: 

· 56 (65%) человек ответили, что ОАО «Томское пиво» конкурентоспособно на российском рынке;

· 30 (35%) человек сказали, что ОАО «Томское пиво» не конкурентоспособно на российском рынке. 

На десятый вопрос: 

· 32 (37%) человек ответили, что пиво можно употреблять, по их мнению, с 16 лет; 

· 6 (7%) человек ответили, что пиво можно употреблять с 14 лет;

· 9 (11%) человек ответили, что пиво можно употреблять с 17 лет;

· 18 (21%) человек ответили, что пиво следует употреблять с 18 лет;

·  6 (7%) человек сказали, что пиво нужно употреблять с 21 года;

·  15 (17%) человек ответили, что не знают с какого возраста следует употреблять пиво. 

Вывод:     

В результате удалось установить, что очень большое количество школьников употребляют пиво, и, причем  начинаю его употреблять в возрасте 14 лет. Многие из подростков постоянно употребляют пиво, у них входит в норму выпить хотя бы раз в неделю. Но что очень интересно, отношение к закону, запрещающему распитие спиртных напитков в общественных местах, разделилось почти поровну с небольшим перевесом, что это хорошо. Да и почти такая же ситуация с качеством пива томского производителя, мнения разделились почти поровну, с перевесом к тому, что качество устраивает. Всего десять человек совершенно не употребляют продукцию ОАО «Томское пиво», ну а остальные употребляют минеральную воду, газированные напитки, квас, пиво. Большинство устраивает качество продукции ОАО «Томское пиво, и это же большинство считает что «Томское пиво» конкурентоспособно на российском рынке. Но самое сильное разделение мнений произошло, в ответе на вопрос, с какого возраста следует употреблять пиво, мнений было очень много, вот они: с 16 лет, с 21 года, с 18 лет, с 14 лет, с 17 лет, и некоторые не могли ответить на этот вопрос.   

Смотрите диаграммы к социологическому исследованию на следующей странице.

Диаграммы к социологическому опросу.
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Заключение.

В своей  работе я смогла выполнить поставленные мной цели и задачи, и вот что у меня получилось. 

В результате проделанной работы, я поняла, что предприятие ОАО «Томское пиво» переживало очень серьезные изменения на этапе своего строительства, ещё до революции, ну а говорить о трудностях в перестроечный период совершенно не приходиться. Так же я узнала, из социологического исследования, что самая большая группа риска, это подростки, которые с помощью пива, пытаются самоутвердиться. Сейчас предприятие, большое внимание уделяет выпуску безалкогольной продукции, ведь многие асациируют продукцию «Томского пива» только с пивом. Я думаю, что мне в моей работе удалось показать, что спектр их продукции довольно разнообразен.

Мне кажется, что интересно будет узнать о наградах ОАО «Томское пиво» за отличное качество их продукции. Но это и не удивительно, ведь Иван Григорьевич Кляйн постоянно модернизирует своё предприятие, закупая новейшую технику, что бы соответствовать международным стандартам.    
Так же я смогла, показать минусы в организации некоторых сторон предприятия. Я долго думала о законе, который касается возраста с которого можно покупать спиртные напитки, на мой взгляд, его нужно изменить, увелича  дату до 21 года.  
Мне кажется, моя работа получилась достаточно разносторонней и интересной. В этой работе можно найти, я думаю, все, что вас интересует по предприятию ОАО «Томское пиво». Мой проект может пригодиться учителю географии и экономики на уроках, при прохождении тем по организации и работе предприятий, на примере одного из самых успешных предприятий Томской области.

Приложение 1. Анкета.
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Приложение 2. Факты о пиве.
  Хмель придаёт пиву запах и горьковатый вкус, дрожжи обогащают белком, ферментами и углекислым газом. Пиво способствует выработке пищеварительных соков, желчи, улучшает деятельность желудочно-кишечного тракта. Выпитое натощак (2/3-1 стакан) пиво осушает желудок, освобождая его от избытка слизи, что полезно при большинстве видов гастрита.

  Умеренное потребление пива положительно влияет на поведение и эмоции людей, снижает риск заболевания ишемической болезнью сердца.

  По утверждению чешских врачей щёлочное Пльзеньское пиво разрушает камни в почках.

  С пивом лучше усваивается медь, содержащаяся в пище. А медь, как известно, необходима для сердца.

  В специальных тестах по определению длительности жизни человека указывается прибавлении к годам жизни трёх лет для потребляющих определённое количество алкоголя, и о вычитании трёх лет для совершенно непьющих. Этот факт подтверждают и наши учёные-медики.

  Анализируя данные многочисленных исследований, можно рекомендовать потреблять по одной бутылке пива в день. Это способствует лечению язвы желудка и двенадцатиперстной кишки, тогда как другие алкогольные напитки отрицательно влияют на желудочно-кишечный тракт.

  Пивные дрожжи назначаются внутрь при различных инфекционных заболеваниях, фурункулёзе, сахарном диабете, угревой сыпи, других болезнях кожи.

  На пиво легко ложится шоколадный загар. Вместо защитного крема натирайтесь пивом. Результат вам придется по душе.

  Для укрепления и лучшего роста волос полезно мыть голову свежим слегка подогретым пивом. При выпадении волос пиво можно использовать для масок и укутываний головы.

  Маски из желтка, взбитого с пивом, разглаживают морщины на лице и укрепляют корни волос. Избавиться от морщин помогает и крутая пена свежего пива.

  В Европе XVIII и начале XIX века в больницах большинство лекарств пациенты принимали только с пивом. Опустошительные эпидемии холеры в Европе редко затрагивали работников средневековых пивоварен. 

  С медицинской точки зрения целительные свойства пива уступают лишь виноградному вину. Подобно вину, пиво убивает болезнетворные микробы. Как утверждает мама Арнольда Шварценеггера, врачи советовали ей давать сыну немного пива. Возможно поэтому, считает она, Арнольд и стал таким большим и сильным. 

  В Скандинавских странах пиво - это официально разрешённый Минздравом антидепрессант. 

  Пиво для души и тела: Пиво выводит из организма соли алюминия, чего ни одна другая жидкость сделать не может. Доказано учеными. 

  Пиво хорошо утоляет жажду. Врачи объясняют это тем, что в пиве много минеральных веществ и углекислоты, которые способствуют более быстрому поступлению жидкости в кровь. 

  Пивные ванны регулируют потоотделение. Если Вы сильно потеете, принимайте пивные ванны: 1 бутылку пива добавьте в тёплую воду и наслаждайтесь! 

  Еще древним людям были известны полезные свойства этого напитка. Например, шумеры полоскали пивом рот, чтобы избавиться от зубной боли, а в средние века врачи лечили пивом камни в почках. 

  Утомленные паломники растирали пивом ноги после дальней дороги. В XVI веке знаменитый врач Парацельс советовал пить пиво из папоротника тем, у кого были проблемы с печенью, а заболевания дыхательных путей вылечивал пивом из шалфея. 

  В бане пиво льют на раскалённые камни, ведь пивной пар так полезен для кожи и всего организма. 

  Пиво эффективно лечит простудные заболевания. Народный рецепт такой: ложка мёда на кружку подогретого пива - и простуду как рукой снимет.

Приложение 3.

Как правильно прочитать этикетку
1. Этикетка пивной бутылки содержит информацию о происхождении пива и его свойствах. Эти сведения могут различаться в зависимости от страны, так как международные законодательные нормы здесь еще не выработаны. Так, например, в Бельгии указание места производства на этикетке совсем не обязательно. А в других странах, таких как Германия или Франция, с точки зрения закона присутствие этой информации просто необходимо, хотя иногда место производства указывается лишь при помощи почтового индекса.

2. Крепость выражается обычно в процентах от объема (% vol.), по тому же принципу, что и для других спиртных напитков. Однако встречаются и другие системы измерения: в Северной Америке используется такая мера, как процент алкоголя от веса. Это создает меньший показатель крепости по сравнению с процентом от объема. Так, например, пиво, содержащее 4% алкоголя от веса, приравнивается по крепости к пиву с 5% алкоголя от объема.

3. В Великобритании еще часто встречается показатель вязкости пива по шкале, которая начинается с 1000. От 1030 для очень легкого до 1100 для stout или barley wine. Вязкость выражается иногда в градусах Плато по шкале от 7 до 30.

4. Обычное европейское пиво pils имеет показатель крепости от 4,6 до 5,6 % от объема, от 3,7 до 4,3 % от веса, с вязкостью от 1044 до 1050, или от 11 до 12° Плато.

5. Наконец, на этикетке обязательно указывается срок хранения продукта.
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