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Жду гостей
Полянина Ульяна, 5 класс



  

Чудо Земли - Хлеб



  

Хлеб-это жизнь
Хлеб во все времена
сравнивали с золотом , с
солнцем, самой жизнью. 
В честь хлеба слагали гимны.

Любви и уважению к хлебу нужно 
учить с детства, прививать нам , 
детям, эту любовь в детском саду, 
в школе, дома.



  

Боль хлеба

У нас в стране
изобилие хлеба и
хлебных изделий .
И нередко можно
увидеть брошенный на
землю ломоть хлеба,
недоеденные батоны,
буханки в 

мусоросборниках,
беззаботных 

школьников,
играющих горбушкой 

хлеба.



  

• Цель:
•  Углубить и расширить знание о хлебе.
• Задачи:
• Провести в школе эксперимент на тему: 

«Бережное отношение к хлебу».
• Изучить историю создания хлеба.
• Учиться размышлять, анализировать ситуации, 

делать выводы.



  

Свидетельство безнравственности

Вы можете 
наблюдать 
картину, 
которая 
болью 
отзывается в 
сердце.



  

Задумайтесь !



  

Это безнравственно !
Хлеб не
заслужил к себе
такого отношения.



  

Эксперименит :  «Помогите 
хлебу!»

• Цель: 
• Выявить самый бережливый класс



  

Во все времена неуважение к хлебу 
приравнивалось к самому страшному 

оскорблению.
Оставшиеся
кусочки хлеба
могут сослужить
нам добрую
службу. Из них
можно приготовить
 очень вкусное 

блюдо.



  

Нравственное отношение к хлебу- 
отношение бережное.

Каждую
крошку – в
ладошку.
Как в былые
времена
наши
предки
берегли
каждую
кроху.



  

Вторая жизнь хлеба

 

Остатки несъеденного 
хлеба превращались в 
хрустящие сухарики.



  

Готовим стол 
для пернатых 

друзей.

Хлебные  крошки 
-самая  любимая 
еда  у  пернатых 
друзей.



  

Январь-февраль. С 12 по 10февраля. Количество 

оставшегося хлеба в столовой после обеда. 
Понедельник Вторник Среда Четверг Пятница Суббота Итог:

12/I-
70гр.

13/I-70гр. 14/I-10гр. 15/I-70гр. 16/I-
7гр.

17/I-70гр. 297гр.

19/I-
52гр.

20/I-15гр. 21/I-30гр. 22/I-7гр. 23/I-20гр. 24/I-0гр. 125гр.

26/I-
17гр.

27/I-30гр. 28/I-40гр. 29/I-50гр. 30/I- 
5гр.

31/I-10гр. 152гр.

2/II-
80гр.

3/II-10гр. 4/II-25гр. 5/II-14гр. 6/II-20гр. 7/II-
0гр.

149гр.

Оставшиеся 
кусочки 
хлеба:

723гр.

Вес сухого хлеба: 480гр.



  

В гости к птицам с 
гостинцами



  

За день  -        в школе     -         5-6  кг  хлеба
              в д \  саду      -          2-3  кг  хлеба

За год  -   в \ школе     -     1448  кг  хлеба
                в д \ саду     -       480  кг  хлеба

Итого : 1920 кг  в   год

Вес кусочков оставшегося хлеба за год -  9  кг 



  

Магазины

 Белый хлеб Чёрный хлеб Белый хлеб Чёрный хлеб

В 1 день:        46         28        50         30

За неделю:       184        112        200       120

За месяц:       736        448         800       480

За год:       8832        5376         9600       5760 

   «Дорожный»
Белый хлеб Чёрный хлеб Белый хлеб Чёрный хлеб

В 1 день:      20          10        12           8

За неделю:      60           30        36           24

За месяц:     240           120        144           96

За год:     2880         1440        1928         1152

Ершовский Сергинский

«Берёзка»

Итого: за год мы в Сергино съедаем белого хлеба 
23240кг, а чёрного 13728кг.



  

Конкурс:  «Самый бережливый класс»

4 класс

1 класс



  

На классных часах

История рождения хлеба

• Когда появился хлеб?
•  Этому открытию свыше15 тыс. лет. В музее 

швейцарского города Цюриха хранится 
найденный на дне осушенного озера ломтик 
хлеба , испечённый более 6000 тысяч лет.

• Как появился хлеб?

• Грибы

• Травы

• Случайные зёрнышки

• Первый хлеб был в виде жидкой каши.

• Первые колоски: ячмень, пшеница, рожь.



  

Святой блокадный хлеб

Во все времена хлеб был и
остаётся продуктом,
способным прокормить
человека в самую чёрную
годину жизни.
В Музее истории Ленинграда  

хранится
кусочек заплесневелого
хлеба-125-грамм-дневной
паёк жителей осаждённого
города. 

Это святой 
блокадный хлеб.

http://images.yandex.ru/yandsearch?p=92&ed=1&text=%D0%B1%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%B0%D0%B4%D0%BD%D1%8B%D0%B9%20%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1&spsite=sovsibir.ru&img_url=sovsibir.ru%2Fdynamic%2Fcnews%2Fimagelib%2F870%2F139-13.jpg&rpt=simage
http://images.yandex.ru/yandsearch?p=0&ed=1&text=%D0%91%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%B0%D0%B4%D0%BD%D1%8B%D0%B9%20%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1&spsite=www.rtr.spb.ru&img_url=www.rtr.spb.ru%2Fvesti%2Fvesti_2006%2Fupload%2F8-9-2006%2FHleb.jpg&rpt=simage


  

Конкурс рисунков , сочинений ,  стихов 
на тему:  «Берегите хлеб»



  

Хлебная ярмарка

Приходите в гости к нам,
Рады очень мы гостям !



  

Сколько гостей !



  

Выводы:
1.Изучайте историю хлеба .Это интересно.
2.Берите хлеба столько, сколько съедите.
3.Никогда не играйте с хлебом.
4.Из сухого хлеба научитесь готовить 
   новые блюда.
5.Остатки хлеба отдайте птицам или 

животным.

6.Хлеб-это жизнь! Научитесь 
уважать его.



  

Используемая литература

• «Колосок». Авторы: Н.А.Уколова, Л. Н. 
Бузилова, Г.А.Екимчук.

• «Времена года». Автор: Вл. Соколовский.
• «Мастера русской живописи».  Авторы:  М.  

Аллёнов,  Е.  Алленова, Ю.Астахов, Н. 
Борисовская.

• Энциклопедия    детского    фольклора.    
Авторы:    Т.    Пиксасова,    Р. Дриндицкая, 
Н. Зимакова, А. Ракитина.

• История культуры русского народа. А.В. 
Терещенко.'
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