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                                   Приложение III [38]
Мастер производственного обучения

Должностные обязанности
 Проводит на высоком идейном, техническом и методическом уровне практические занятия по обучению  группы учащихся профессиональным приемам и навыкам в соответствии с программой производственного обучения, подготавливает оборудование, соответствующую  оснастку и материальное обеспечение занятий  по производственному обучению. Определяет и применяет с учетом индивидуальных особенностей учащихся наиболее эффективные пути формирования профессиональных знаний и умений.  Планирует учебно– производственные работы  учащихся группы по периодам обучения согласно программе производственного обучения и обеспечивает выполнение этих работ  в соответствии  требованиями и  установленными нормами. Оперативно выявляет  и  устраняет неполадки в выполнении  учащимися учебного заведения в учебных мастерских или на производственной практике. Составляет индивидуальные планы производственного обучения учащихся группы, исходя из успеваемости и выполнении программы производственного обучения. Осуществляет контроль за изучением учащимися передовых методов труда по профессии, новой техники и технологии производства, соблюдением правил охраны труда и техники безопасности; следит на предприятиях за созданием необходимых условий учащимся  для выполнении ими  программы производственного обучения и практики, за состоянием  рабочих мест и соответствием программ работ, предоставленных учащимся. Обеспечивает  поддержание  закрепленного за ним оборудования  в исправном состоянии. Подготавливает в установленном порядке  договора с предприятиями (организациями)  и хозяйством на прохождение учащимися группы производственной практики. Обеспечивает выполнение каждым учащимся  группы правил внутреннего распорядка. Осуществляет идейно – политическое воспитания учащихся группы в процессе обучения и внеклассной работы. Способствует общеобразовательному, профессиональному и культурному росту учащихся путем обеспечения рационального использования учебного  и внеучебного времени, контроля успеваемости, привлечения их к техническому творчеству и другим занятиям по интересам. Ведет учет текущей и итоговой успеваемости учащихся группы и посещаемости ими учебных занятий, а также отчетность  по учебной работе группы в установленном порядке.  Подготавливает методические разработки учебных тем по программам производственного обучения для рассмотрения методическими комиссиями учебного заведения и использования  их в педагогической практике мастеров по данной профессии. Организует подготовку  к выполнению учащимися квалификационных работ  и сдачи ими квалификационных экзаменов.  

Должен знать:

постановления партии и правительства по вопросам обучения и коммунистического воспитания молодежи; учебные программы по производственному обучению; приказы, инструкции, распоряжения и другие руководящие документы вышестоящих органов по организации учебной, воспитательной и производственной  работы с ученическими коллективами; технические требования, предъявляемые к продукции, изготовляемой учащимися; технологии учебного производства, оборудование и правила его  технической эксплуатации; основы педагогики и методики производственного обучения, условия материального обеспечения учащихся; правила и  нормы по охране труда и техники безопасности; основы трудового законодательства; экономику и организацию учебно–производственных процессов, труда и управления в учебных мастерских.    

Квалификационные требования
 Высшее или среднее специальное образование, высокая производственная квалификация. Для лиц, не имеющих педагогического образования, зачет по основам педагогики и психологии и методике производственного обучения в течения первого года работы.   
Преподаватель
Должностные обязанности
Проводит на высоком идейном, научном и методическом уровне обучение учащихся по соответствующему предмету. Добивается от учащихся   прочных и глубоких знаний по своему предмету, развивает у них умения и навыки, готовить к практическому применению полуученых знаний. Организует и контролирует самостоятельную работу учащихся. Планирует учебный материал по своему предмету   и обеспечивает выполнение учебной программы. Проводит методическую работу, оснащение кабинета учебно–наглядными пособиями. Осуществляет идейно – политическое воспитание учащихся. Проводит внеклассную воспитательную работу. Руководит предметными кружками и оказывает помощь по руководству кружками технического творчества учащихся. Анализирует  успеваемость    учащихся, ведет учет успеваемости и посещаемости ими занятий. Вносит предложения по совершенствованию учебно-воспитательного процесса, внедряет наиболее эффективные формы, методы  и средства обучения.  Изучает личные качества учащихся, проводит работу с их родителями. Контролирует выполнение требований охраны труда и техники безопасности.   

Должен знать:

постановление и решение партии и правительства по вопросам профессионально–технического образования;  предмет, его содержание и практическое применение; место и значение предмета в системе знаний, а также в формировании научного мировоззрения учащихся, основы советской педагогики и психологии; формы и методы обучения и воспитания учащихся, разрабатываемый   советской педагогической  наукой и практикой; практику использования в учебном процессе   технических средств обучения; руководящие документы по организации  учебной и воспитательной работы; основы трудового законодательства; правила охраны труда и техники безопасности.  
Квалификационные требования
Высшее образование.  Для лиц, не имеющих  педагогического образования, зачет по основам педагогики, психологии и методике обучения по специальной программе в течение первого года работы.     
                                    Приложение IV
Анализ перспективно-тематического планирования по кулинарии в 80-е и 2004-2005 учебном году [7,8,10,11].
	Ччасов на тему
	Название тем по журналам 80-х гг.
	Название тем по учебном журнале 2004-2005 учебного года
	Ччасов на тему 

	11
	Развитее общественного питания
	Связь с другими дисциплинами, охрана труда,
	11

	45
	Обработка бесчешуйчатой рыбы  Обработка осетровой рыбы Обработка чешуйчатой рыбы Подготовка рыбы для фаршировки                         Нерыбные продукты из моря
	Обработка рыбы
	1

3

	33
	Кулинарный разруб передней четвертины                                             Кулинарный разруб  задней четвертины                                        Обработка поросят и кроликов           Заправка птицы и дичи
	Кулинарный разруб частей мяса Полуфабрикаты из свинины


	44

	11
	Общие правила приготовления заправочных супов
	Условия и сроки реализации супов, сладкие соусы условия и сроки хранения
	11

	1
	Планирование хозрасчета 
	 — 
	-

	11
	Механизм хозрасчета и его совершенствование
	-
	-

	1
	Совершенствование хозрасчета 
	-
	-

	111
	Лабораторная работа по теме соусы                                                     Лабораторная работа по теме блюда их круп и макаронных изделий
	
	-

	2
	Блюда из жареных овощей
	Блюда из жареных овощей
	11

	9

88
	Приготовление и отпуск лангета Приготовление и отпуск антрекота                    Приготовление и отпуск котлет натуральных                    Приготовление и отпуск эскалопа                         Приготовление и отпуск бефстроганов                  Приготовление и отпуск поджарки                     Приготовление и отпуск шашлыка из говядины                                                 Приготовление и отпуск шашлыка из баранины                                                    приготовление ромштекса


	Жарка мяса крупными кусками               Жарка мяса натуральным порционным куском                                                                   Жарка мяса мелкими кусками                                  Жарка мяса панированными кусками Тушеное мясо

	56

	12
	Значение рыбных блюд. Классификация рыбных блюд.
	-
	2-

	13
	Салаты из вареных овощей
	-
	--

	22
	Приготовление бутербродов
	Приготовление и отпуск бутербродов
	11

	44
	Рыба холодной подачи                                          Рыба заливная                                                             Рыба фаршированная                                                               Блюда из нерыбных продуктов
	Рыбные блюда
	22

	22
	Компоты из свежих плодов                    Компоты из сухофруктов
	Приготовление компота
	11

	33
	Приготовление киселей                                Приготовление желе                               Приготовление муссов
	Эти темы перешли в спецтехнолгию
	--

	3

3
	Приготовление чая                                    Приготовление кофе                                          Приготовление какао
	Приготовление горячих напитков
	22

	88
	Приготовление безопарное  тесто.

Приготовление опарного теста                                              Изделия из дрожжевого теста           Приготовление начинок                    Приготовления теста для блинов     Приготовление Песочного теста    Приготовление  пресного теста                     
Посуда для теста
	Эти темы перешли в технологию приготовления мучных кондитерских изделий
	

	77
	Значение лечебного питания        Характеристика  диет                       Приготовление овощных блюд для диет Блюда  из мяса для диеты                                      Блюда для диеты №9                            Приготовление овощных блюд для диеты 9                   

Приготовление мясных блюд для диеты №9
	  -
	-

	
	
	Французская кухня                                       Испанская кухня                                 Итальянская кухня                                 Китайская кухня                                     Русская кухня                                     Украинская кухня                         Белорусская кухня                         Грузинская кухня                              Молдавская кухня                               Армянская кухня                                  Казахская кухня                                   Узбекская кухня                                Таджикская кухня                          Прибалтийская кухня                                 Финно-Угорская кухня                            Уральская кухня                             Аргентинская  кухня               Азербайджанская кухня
	118



	                 67 часов 
	               38 часов
	


Приложение V
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Динамика абсолютной и качественной успеваемости по  общеобразовательным и спец дисциплинам в 1985 – 1988, 1988 – 1991, 2003 – 2006 учебных годах.
Приложение VI
Учебная нагрузка по дисциплинам в 1985 – 1988 и 2003 – 2006 учебных        годах
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Приложение VII
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Диаграмма1

		Русский		Русский

		Литература		Литература

		новейшая история		новейшая история

		История отечества		История отечества

		Английский		Английский

		Немецкий		Немецкий

		Физическая культура		Физическая культура

		ОБЖ и НВП		ОБЖ и НВП

		Математика		Математика

		Физика и астрономия		Физика и астрономия

		Химия		Химия

		кулинария		кулинария

		Товароведенье		Товароведенье

		Оборудование ПОП		Оборудование ПОП

		Организация		Организация

		Основы физиологии		Основы физиологии

		Культура личности и эстетика		Культура личности и эстетика

		Основы правоведенья или основы советского права		Основы правоведенья или основы советского права

		Информатика		Информатика

		Биология		Биология

		География		География

		Экономика		Экономика

		Культура профессионала и этика		Культура профессионала и этика

		Основы калькуляции		Основы калькуляции



1985-1988 год часы уроков

2003-2006 год часы уроков

35

35

142

148

190

108

98

76

69

69

69

69

166

162

110

139

224

298

211

306

137

187

137

379

90

90

95

95

74

52

42

51

93

88

38

26

76

101

57

56

50

50

50

30

48

13

90

45



Лист1

		Столбец1		1985-1988 год часы уроков		1985-1988 год часы консультаций		2003-2006 год часы уроков		2003-2006год часы консультаций

		Русский		35		15		35		31

		Литература		142		45		148		17

		новейшая история		190		4		108		12

		История отечества		98		-		76		-

		Английский		69		10		69		10

		Немецкий		69		10		69		10

		Физическая культура		166		-		162		-

		ОБЖ и НВП		110		14		139		-

		Математика		224		25		298		54

		Физика и астрономия		211		25		306		24

		Химия		137		20		187		15

		кулинария		137		45		379		62

		Товароведенье		90		10		90		-

		Оборудование ПОП		95		45		95		-

		Организация		74				52		-

		Основы физиологии		42		5		51		-

		Культура личности и эстетика		93		-		88		-

		Основы правоведенья или основы советского права		38		5		26		-

		Информатика		76		10		101		-

		Биология		57		5		56		-

		География		50		-		50		-

		Экономика		50		10		30		-

		Культура профессионала и этика		48		-		13		-

		Основы калькуляции		90		-		45		-

				Для изменения диапазона данных диаграммы перетащите правый нижний угол диапазона.






