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Цель:

1. Ознакомить аудиторию с историей пчеловодства.

2. Рассказать,  как пчелы вырабатывают мёд,  о составе и свойствах мёда.

3. Узнать, всегда ли качество мёда соответствует его рекламе.

4. Провести анализ мёда (полученного на своей пасеке, купленного на рынке).

Задачи:

1. Описание положительных и отрицательных    качеств  продуктов пчеловодства.

2. Выявление методом анализа неполноценные виды мёда.

3. Демонстрация полученных результатов анализа мёда.
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Введение
         Данная работа является продолжением моей научной работы.  Я давно интересуюсь растениями. Посещая разные ботанические сады, наблюдал за разнообразием цветов.  Мне всегда было интересно, как образуются семена. Как из маленького семени вырастают  огромные деревья? Почему семена самой разнообразной формы? Каков состав семян?  Результаты опытов дали нам   ответы. В прошлом году я выступил с научной работой на тему «Семена и их прорастание». 

         При дальнейшем изучении семян я был удивлён, что выращивание хороших овощных семян без помощи пчёл невозможно.      
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      Выращивание хороших овощных семян без помощи пчел невозможно. Огурцы, кабачки, тыквы, арбузы и дыни без опыления пчелами почти не дают плодов. Больше ягод и фруктов производят в тех хозяйствах, где развито пчеловодство. Пчелы обеспечивают жизнеспособность растений. Трудно переоценить роль пчел в деле сохранения и развития растительного мира на Земле. Принято считать, что ценность их опылительной работы в 15- 20 раз больше, чем стоимость получаемых от них продуктов: меда, воска, маточного молочка, прополиса, цветочной пыльцы и пчелиного яда. И эта цифра явно занижена, так как не учитывает опыление дикорастущих кормовых и лекарственных растений.
 Поэтому, чем больше будет по-настоящему сильных и высококачественных пчелосемей в совхозах, колхозах, подсобных хозяйствах промышленных предприятий и организаций, а также у пчеловодов-любителей, тем интенсивней окажется помощь пчел в получении высоких урожаев с полей, лугов, садов и огородов.
 О новых  наблюдениях, экспериментах, измерениях  я написал в «Заметках юного пчеловода». 

                                            Пчеловодство

       Пчеловодство – сельскохозяйственная отрасль, которая занимается разведением пчёл для получения мёда, воска, маточного молочка, прополиса, цветочной пыльцы и пчелиного яда.

         Важное значение  пчеловодство имеет для полеводства и садоводства, так как способствует повышению урожайности  насекомоопыляемых сельскохозяйственных  культур за счёт опыления пчёлами.

                                   История пчеловодства в России


          Этот древнейший вид промысла прошёл несколько этапов в своём развитии. Многие тысячелетия длился период «охоты» на мёд диких пчёл, когда человек с помощью факела уничтожал в дуплах деревьев пчелиные семьи и забирал все их медовые запасы. 

          Однако когда человек понял, что такая «охота» приводит к истреблению пчёл, на смену её пришёл период бортничества. И хотя бортники извлекали у пчёл большое количество мёда, необходимое для прокорма семьи количество они всё же оставляли в гнезде. К тому же выбор мёда из дупел деревьев проходил обычно во время медосбора, благодаря чему пчёлы вскоре восполняли медовые запасы.

           Полакомиться пчелиным мёдом часто приходили медведи (даже название этого вида животных восходит к словам «мёд» и «ведать». Спасая мёд, а также пчёл от этих страстных любителей сладкого, бортники устраивали в лесах на высоте 5 – 6 метров специальные помостья – кузова, где размещали по 3 – 7 и более бортей (обрезки ствола дерева, внутри которых жили пчёлы).

           На смену бортничеству пришло пчеловодство пасечно – колодное.

«Посеченные»  в лесу  колоды с пчёлами бортники приблизили к своим жилищам и образовали пасеки.

          В районах развитого земледелия, где леса были истреблены, жилища для пчёл устраивали в плетёнках из соломы и тростника, а позднее – в сколоченных из тесаных досок ящиках в виде улучшенной четырёхгранной колоды.

            Несмотря на некоторый прогресс в развитии, пчеловодство по своей сути оставалось промыслом, так как неразборные жилища не позволяли вмешиваться в жизнь пчёл и направлять её исходя из хозяйственно полезных целей.

            В начале 19 века (1814 году) П.И.Прокопович  впервые в мире изобрёл рамочный улей и положил начало рациональному пчеловодству.

              В начале 20 века на территории России имелось 4, 5 миллион пчелиных семей. К концу 1937 года был завершён перевод пчёл из неразборных ульев в разборные, а вместе с этим закончился и пасечно – колодный  период развития отрасли и наступил пасечно – ульевой.

              Перед  началом Второй мировой войны в СССР имелось 10 миллионов пчелиных семей, принадлежавших колхозам, совхозам, различным государственным организациям, предприятиям и частным лицам.

               За годы Великой Отечественной войны пчеловодство подверглось разорению немецко – фашисткими захватчиками на всей временно – оккупированной ими территории – к 1945 году в стране осталось лишь половина пчелиных семей (около 5 миллионов). За послевоенный период число их было восстановлено, ускоренными темпами проходила конструкция пчеловодства, перевод на промышленную основу. Разработаны и внедрены методы промышленной технологии по уходу за пчёлами на типовых пчелофермах.

               В настоящее время в России насчитывается 3, 3 миллиона пчелиных семей, а ежегодное производство товарного мёда составляет 50 тысяч тонн.

                                  Пчеловодство мировое

             В мире  насчитывается  около 50 миллионов пчелиных семей и производится примерно 950 тысяч тонн мёда в год. Основными производителями  мёда являются  Китай, США, Мексика, Бразилия, Аргентина, Германия, Канада, Австралия, Япония.

              Первое место по производству мёда (200 тысяч тонн в год) занимает Китай. Он же является и крупнейшим экспортёром мёда (до 65000 тонн в год). Немаловажную роль в развитии пчеловодства играет Институт пчеловодства, сеть опытных станций и селекционных центров по пчеловодству; издаётся журнал «Китайское пчеловодство»
                               Продукты пчеловодства


Мёд – продукт переработки пчёлами нектара растений, а также медвяной росы или пади. Натуральный мёд подразделяют на цветочный, падевый, смешанный. Мёд пчелиный представляет собой сладкую ароматическую жидкость или закристаллизовавшуюся массу, разнообразную по консистенции и размерам кристаллов, бесцветную или жёлтых, коричневых или бурых тонов.

Воск пчелиный – секрет восковыделительных желез  рабочих особей медоносной пчелы, используемый как материал для строительства сотов в гнезде. В зависимости от технологии переработки воскового сырья воск подразделяют  на пасечный, получаемый на пасеках в результате перетапливания сотов, воска с крышечек, медовых ячеек, восковых обрезков, и производственный, получаемый на воскозаводах при переработке пасечных вытопок.

Маточное молочко – секрет, выделяемый глоточной и верхнечелюстной железами молодых рабочих пчёл для кормления развивающихся маточных личинок. Оно представляет собой биологически активный продукт пчеловодства, отличающийся целым рядом целебных свойств и широко используемый в медицине и косметике.

Прополис представляет собой  пчелиный клей – смолистое вещество с приятным запахом эфирных масел, вырабатываемое пчёлами из продуктов, собранных с почек растений и использованных непереваренных оболочек   цветочной пыльцы. Прополис  обладает  бактерицидными свойствами. Применяют в медицине, ветеринарии, а также в машиностроении и лёгкой промышленности.

Пыльца цветочная (обножка) – один из основных кормов пчёл и естественный поливитаминный препарат, используемый в медицине. Она содержит аминокислоты ( первичный материал, необходимый для роста живой клетки), ряд жирных кислот, почти все витамины, минеральные соли и основные микроэлементы.

Пчелиный яд – секрет ядовитых желез пчёл (большой или малой), используемый посредством жалоносного аппарата при защите гнезда, потомства и при самообороне.  К 15 – му дню развития у пчёл количество яда достигает максимальной величины. При жалении пчела выделяет от 0, 2 до 0,4 миллиграммов яда, а у некоторых пчёл его количество достигает 0,8 миллиграммов. Применяют как обезболивающее средство, средство от выпадения волос, а также трудно заживающих ран.

                             Как пчелы вырабатывают мед
Каждый наблюдал, как в летний солнечный день пчелы кружатся над цветами, с которых собирают сладкие капельки нектара. Чтобы выработать 100 г меда, пчела должна посетить примерно миллион цветов. Она хоботком собирает с цветов нектар и наполняет им медовый желудочек, после чего летит в свой улей. Пчела пролетает в час 65 км, т. е. по быстроте может соревноваться со скорым поездом. Даже с ношей, равной 3/4 веса ее тела, пчела пролетает 30 км в час. Чтобы собрать 1 кг меда, пчеле нужно принести 120—150 тысяч нош нектара. Если цветы, с которых пчела берет взяток, находятся в 1,5 км от улья, то за каждой ношей ей приходится пролететь 3 км. Следовательно, килограмм меда будет собран, когда пчела проделает путь от 360 до 460 тысяч километров. Это расстояние в 8,5—11 раз больше окружности земного шара по экватору.   
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В улье пчелу встречают другие пчелы — приемщицы нектара. Приемщица освобождает пчелу-сборщицу от нектара, и некоторое время хранит нектар в медовом желудочке. Здесь нектар подвергается сложной переработке, начавшейся еще в желудочке пчелы-сборщицы. Когда пчела-приемщица раздвигает верхние челюсти и выдвигает немного вперед и вниз свой хоботок, на поверхности его появляется капля нектара. Затем пчела-приемщица опять проглатывает эту каплю, а хоботок складывает и прячет. Эта процедура — периодическое выпускание капельки нектара на слегка выдвинутый хоботок и втягивание ее обратно в медовый желудочек — повторяется 120—240 раз. Только после этого пчела отыскивает свободную шестигранную восковую ячейку, куда и откладывает каплю нектара. Однако из этой капли еще не получилось капельки меда: другие пчелы будут продолжать сложную работу по превращению нектара в мед.
                 Пчелиный мёд, каким он бывает?
Пчелиный мед – это сладкая вязкая жидкость с приятным запахом (букетом), полученная медоносными пчелами из нектара цветков или пади растений (падь – сладкое выделение на листьях растительного или животного происхождения). Различают два типа натурального пчелиного меда: цветочный и падевый. Ненатуральным медом считается переработанный пчелами сахарный мед, а также мед из сладких соков плодов, овощей и искусственный мед.
Пчелиный мед может быть центробежным (если он откачан из сотов при помощи медогонки), сотовым и секционным. Секционным называется сотовый мед, который находится в небольших рамочках-секциях. Окраска пчелиного меда бывает всех оттенков, от светло-желтого до коричневого и бурого в зависимости от вида растения, с которого пчелы собрали нектар. Мед, собранный в основном с одного вида растений (монофлорный), называют клеверным, гречишным, вересковым, липовым т.д., а пчелиный мед, собранный со многих видов медоносных растений (полифлорный), называют обычно по месту его сбора – лесной, луговой, степной, горный. 

Ивовый мед – золотисто-желтого цвета с типичным ивовым ароматом и немного горьковатым привкусом, при кристаллизации становится крупнозернистым и приобретает кремовый оттенок. Откачивают в июне вместе с другими пчелиными медами. 

Плодовый мед – светло-янтарного цвета с нежным приятным ароматом, исключительно вкусный, долго не кристаллизуется. Откачивают только для диетических целей в конце мая. 

Клеверный мед – бесцветен и почти прозрачен, имеет слабо выраженный аромат цветков клевера, после кристаллизации приобретает вид белой салообразной массы, имеет хорошие вкусовые качества. Преобладает в семьях серых горных кавказских пчел. 

Малиновый мед – светло-золотистого цвета с исключительно приятным ароматом и вкусом; пользуется большим спросом как лечебное средство. Собирают на многих пасеках. 

Крушиновый мед – светло-коричневого, мутноватого цвета со слабым ароматом и своеобразным вкусом. Часто имеет примесь ивового или малинового меда. После кристаллизации становится мутно-коричневым. 

Гречишный мед – имеет яркий светло-коричневый цвет с немного красноватым оттенком, обладает сильным приятным ароматом и хорошим вкусом. Гречишный мед содержит до 0,3% белка и значительно больше железа, чем светлые меды. 

Вересковый мед – красновато-бурого цвета, имеет сильный специфический аромат и немного терпкий вкус, после кристаллизации остается бурого цвета. Вересковый мед самый богатый по количеству белка (1,86%) и минеральных солей, он не пригоден для зимовки пчел. По вкусовым качествам его относят к медам низшего сорта. 

Из полифлорных пчелиных медов чаще всего встречаются полевой, лесной и луговой. 

Полевой мед – имеет много оттенков, от светло-янтарного до светло-коричневого. Пчелы его собирают в основном с клевера, сурепки, василька синего, донника, подсолнечника и гречихи. Этот пчелиный мед высокого качества, с сильным ароматом и хорошими вкусовыми данными, а поэтому пользуется большим спросом. 

Лесной мед – имеет также много оттенков, от светло-желтого до темно-коричневого. Он всегда более темный, чем луговой и полевой мед. По вкусовым качествам пчелиный мед, собранный с лесного разнотравья, не уступает луговому и полевому, но при наличии в нем большого процента пади или крушины и вереска он теряет свои вкусовые качества. Лесной пчелиный мед с весенних медоносов пользуется большим спросом у населения. 

Луговой мед – от светло-желтого до светло-коричневого цвета, имеет очень ароматный букет (особенно с розоцветных) и приятный вкус и поэтому не уступает другим медам. Самый ароматный пчелиный мед с розоцветных растений собирают местные пчелы. 

Процесс переработки пчелами нектара или пади в мед называется созреванием меда. При созревании пчелиного меда испаряется вода, тростниковый сахар превращается в глюкозу и фруктозу при помощи ферментов инвертазы и диастазы, которые вырабатываются в организме пчелы и переходят в мед. Пчелиный мед, содержащий более 20% воды, считается незрелым. 
                             Состав пчелиного мёда

Пчелиный мед имеет сложный химический состав. В нем содержится около 20% воды и 80% сухого вещества, из которого виноградный сахар составляет 35% и плодовый – 40%. Кроме того, мед содержит сахарозу (1,3 – 5%), мальтозу (5 – 10%), декстрины (3 - 4%). Количество белковых веществ в цветочном меде равно 0,04 - 0,29%, а в падевом – 0,08 – 0,17%. В пчелином меде содержится до 20 аминокислот. Потемнение меда при нагревании объясняется тем, что аминосоединения вступают в реакцию с моносахаридами и образуют темноокрашенные соединения. В пчелином меде имеется яблочная, молочная, винная, щавелевая, лимонная, янтарная и другие кислоты. Кислотность цветочных медов ( pH ) составляет 3,78, падевых – 4,57. Цветочные меды имеют значительно меньше (до 0,14%) минеральных веществ (зольность), чем падевые (1,6%). В пчелином меде содержатся такие ферменты, как инвертаза, диастаза, каталаза, липаза и др. Из витаминов в меде преобладает тиамин (В1), рибофлавин (В2), пиридоксин (В3), пантотеновая, никотиновая (РР), аскорбиновая кислота (С) и др. 

Вязкость пчелиного меда зависит от температуры воздуха и зрелости меда, т.е. от количества содержащейся в нем воды. 

Пчелиный мед, только что вынутый из улья и имеющий температуру 30 градусов, имеет вязкость в 4 раза меньшую, чем мед, остывший до комнатной температуры 20. Поэтому рекомендуется откачивать на медогонке мед сразу же после взятия рамок из улья, не допуская его охлаждения. 

Зрелый мед с водностью 18% имеет вязкость в 10 раз большую, чем незрелый с водностью 25%. На практике зрелость пчелиного меда определяют по его вязкости. Для этого мед при комнатной температуре черпают столовой ложкой и быстро ее поворачивают: зрелый мед будет «навертываться» на ложку, а незрелый быстро стекает и навернуть его на ложку не удается. 

К первосортным пчелиным медам относят липовый, кипрейный, донниковый, подсолнечниковый, гречишный, акациевый, сборный цветочный и др.; к низкосортным – вересковый, каштановый, падевый и др. 

Нельзя относить к высокосортному даже липовый мед, недозрелый, имеющий водность выше нормы. В зрелом меде содержится в среднем 18,8% воды. 
                               Применение мёда
Богатый и разнообразный химический состав, исключительный аромат и вкус создали пчелиному меду славу не только лакомого блюда человека, но и народного лечебного средства. В народной медицине мед применяют при лечении заболеваний желудочно-кишечного тракта, сердечно-сосудистой системы, при нервных заболеваниях и расстройствах, а также при болезни печени, легких и многих других. 

Исключительно ценные пищевые качества пчелиного меда народы всех стран мира давно используют в кулинарии для приготовления медовых напитков и самых разнообразных блюд. 
                                   Хранение мёда

Пчелиный мед сохраняет свои хорошие вкусовые качества и аромат только при хранении в зрелом виде в строго определенных условиях. 

Зрелый мед отличается высокой гигроскопичностью. Он может поглощать влагу из воздуха, если превышает 60%, и отдавать свою влагу при низкой влажности воздуха. Хранить его следует только в сухом помещении с влажностью воздуха не свыше 60 – 70%. 

Увеличение влажности в меде приводит к активному действию имеющихся в нем дрожжевых грибков, в результате мед начинает закисать и пениться. Особенно активно проходит брожение меда при комнатной температуре 11 – 19 градусов. Поэтому хранить пчелиный мед рекомендуется при более низких температурах (5 -10 градусов), в чистом, проветриваемом помещении. Следует учесть, что мед может легко впитывать с влагой воздуха и запахи керосина, селедки, аммиака и прочих пахучих веществ, а поэтому его нельзя хранить вместе с такими веществами или продуктами. 

Тара для хранения пчелиного меда должна быть гигиенична и удобна. Лучшей тарой считаются стеклянные банки разного объема с плотными крышками или эмалированная посуда, также плотно закрывающаяся. В посуде из железа, цинка, алюминия и меди хранить мед не рекомендуется, так как эти металлы вступают в соединения с кислотами и сахарами меда и могут образовать ядовитые соединения. Для хранения пчелиного меда в больших количествах используют липовые бочки или емкости из нержавеющей стали. 
Советы специалистов:

                     Пасека в садоводстве
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Основные проблемы, с которыми может столкнуться начинающий пчеловод, разместив на своем шестисоточном участке даже 1-2 улья: 

· Члены семьи и соседи начнут жаловаться на укусы Ваших пчел 

· Садоводы активно опрыскивают свои растения ядохимикатами, губящими пчел 

· Хулиганы и "бомжи" могут украсть или разорить Ваши ульи. 

Эти возникшие проблемы делятся на 2 группы. 

· К первой группе относятся те проблемы, которые пчеловод может решить сам: правильное размещение ульев, выбор породы пчел, особенности выполнения работ по уходу за пчелами. 

· Ко второй группе относится психологическая подготовка членов семьи и просветительская работа с соседями по садоводству. 

        Начнем с первой группы проблем. 

Выбор породы пчел. Большинство руководств и учебников по пчеловодству рекомендуют для северо-запада среднерусскую породу пчел, справедливо отмечая ее положительные качества, особенно хорошую зимовку. Авторы убедились, что эта порода абсолютно не подходит для разведения в садоводствах из-за своей агрессивности и злобливости. Мы рекомендуем работать с серой горной кавказской породой пчел, как наименее злобливой ,а так же с карпатками и помесями первого поколения этих пород.

Конкретные рекомендации : систематически отбраковывать наиболее злобливые семьи, заменять в них маток на купленных в магазинах чистопородных или от своих наименее злобливых семей.

Размещение пасеки. В условиях садоводства лучше всего установить ульи в сарае или в мансарде на крыше, прорезав летки в стене и соединив отверстия с летками ульев через деревянный коридор. В таком оборудованном помещении ульи стоят весь год, Вам не потребуется зимовник. Здесь же хранится весь пчеловодный инвентарь. Есть и еще ряд преимуществ: 

· ульи не видны с улицы 

· при осмотре, особенно при отборе меда пчелы меньше злятся, не кусают соседей. 

· если проводить осмотр семей при закрытой двери, риск пчелиного воровства сводится к нулю. 

· в пасечном павильоне удобно один из ульев держать постоянно на весах - на зиму все летки нашего павильона (сарая для пчел) удобно закрывать железной сеткой от синиц, которые любят стучать по леткам и беспокоить весь улей.

Контрольный улей. Наличие контрольного улья - обязательное условие доходной пасеки. Только с помощью этого не хитрого приспособления пчеловод знает ежедневный привес или отвес и может правильно планировать тактику и стратегию ведения пчел. Ежегодные графики контрольных ульев - интереснейший статистический материал, повод для анализа действий пчеловода в течении летнего сезона в данной местности.

      Вторая группа проблем – психологическая подготовка членов семьи и просветительская работа с соседями. 

      Любой пчеловод должен соблюдать технику безопасности на пасеке. Защищать членов семьи и соседей от пчелиных ужалений (для людей, страдающих аллергией).

      Ужаление пчёлами обычно вызывает у человека местную и общую реакцию организма. Яд пчёлы мгновенно раздражает нервные окончания в месте ужаления.

       Организм человека, работающего с пчёлами, со временем слабо реагирует на пчелиные ужаления, так как у него вырабатывается иммунитет. Однако для работы на пасеке иногда привлекаются посторонние люди (при откачке мёда, перевозке пчёл и других трудоёмких работах).  Для них пчелиные ужаления могут оказаться опасными. Задача пчеловода состоит в том, чтобы разъяснить всем рабочим правила обращения с пчёлами и способы предохранения от ужалений.

       Люди с повышенной чувствительностью к пчелиному яду не должны допускать пчелиных ужалений, защищая наиболее опасные участки тела – голову, лицо, шею, руки. Если пчёла ужалила, то надо быстро извлечь жало, а место ужаления смазать йодом, раствором марганцовокислого калия или спиртом (водкой). 

       Это интересно!   

                                   Жизнь медоносных пчёл

Вы никогда не задумывались о том, как пчелам удается давать такой замечательный и вкусный мед? Если Вы решили заняться пчелами, то Вам следует знать об этом.
Пчелы живут в группах. Несколько пчелиных групп образуют колонию. Различают три вида пчел в колонии: пчелиная матка, трутень и рабочая пчела. Большинство колоний представлено одной пчелиной маткой, сотнями трутней и тысячами рабочих пчел.

Давать потомство может только пчелиная матка и поэтому она - самая важная особь. Трутень живет всего 24 дня. Его задача состоит в оплодотворении пчелиной матки, после чего он умирает. Рабочая пчела не дает потомства, но она - самый главный работник в семье. Несмотря на то, что рабочая пчела самая маленькая, она ведет всю работу внутри и снаружи улья.

Пчелиная матка выделяется своим размером. Она намного больше рабочей пчелы и длиннее трутня. Ее крылья короче, тело шире, лапки длиннее, а окраска ярче. На ее задних лапках нет корзинок для пыльцы, а ее жало слегка загнуто.

Однако, вы не часто можете видеть пчелиную матку. Она покидает улей по двум причинам: при миграции колонии или для оплодотворения. После того, как пчелиная матка отложила яйца, она спаривается с примерно десятью трутнями, собирает их сперму и хранит ее в своем желудке. Этой спермой она “кормит” яйца, находящиеся в улье.

После выхода личинок рабочая пчела начинает их кормить. В ее обязанности также входит кормление пчелиной матки и трутней. Затем рабочая пчела строит сот. Сот состоит из множества шестигранных ячеек, которые являются хранилищами меда. В них же рабочая пчела выращивает молодых пчел. Через три недели у личинки рабочей пчелы появляется жало и она готова приступить к работе. Производство меда начинается с того момента, как рабочая пчела покидает улей для сбора нектара или пыльцы. Пчела собирает нектар в мешок, расположенный на ее теле, и приносит его в улей. В улье нектар передается от одной пчелы к другой, жуется и выплевывается по несколько раз. Таким образом, образуется густой сироп, который содержит большее количество протеина и очень мало влаги. Рабочая пчела выливает сироп в ячейку сота и затем обдувает его своими крылышками. Это делает сироп еще более густым. Так получается мед. После того, как мед готов, для предотвращения его брожения, пчела закрывает ячейку тонким слоем воска. Этот мед, по необходимости, используется пчелами в качестве пищи.

Вы теперь видите, что улей - это фабрика меда. Если Вы создадите рабочие условия для пчел, то тем самым облегчите их работу и получите больше меда.

                                     Практическая часть
        В своей практической части я хочу рассказать о том, как мы летом,  работая на пасеке,  наблюдали за пчёлами. Были свидетелями того,  как они трудятся, как вырабатывают мёд. С нетерпением ждали созревание мёда. Нас очень удивили злобливые (злые) пчёлы. Они не давали нам возможности доставать соты из улей. Было приятно, когда мы из сотов откачали мёд. Дальше мёд шёл на анализ. А потом мы провели анализ старого мёда, который  мы покупали однажды на рынке. 

                                Как мы работали на пасеке.

       Весной мы всей семьёй были на пасеке.  В солнечную погоду почистили улья, делали рамы для сот. Я наблюдал за пчёлами.    
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Всё, что мне понятно, я спрашиваю у папы. Папа подробно отвечает на мои вопросы.

Некоторые пчёлы делают соты и мёд свободно без ульев.
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      Чтобы достать соты  с зрелым мёдом, дымарь нужно поднести к окну улья.
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Два человека справляются лучше, один работает с дымарём, другой достаёт соты.

Я достал соты с мёдом, пойду откачать мёд!

[image: image6.png]



Для  того, чтобы откачать мёд, нужно снять плёнку (запечатанную пчёлами).

Дальше из сот на медогонках получают мёд.

                                 Как определить качество меда.

         Как отличить настоящий мед? Можно ли покупать мед с рук? Только если уверены, что именно вы покупаете. Наиболее часто встречающийся фальсификатор меда – сахарный сироп. Этим же сиропом нередко разбавляют недозрелый мед, чтобы придать ему недостающей сладости. 
                  Мёд должен быть зрелым.
 Ведь пчелы работают над нектаром около недели: выпаривают воду, обогащают ферментами, расщепляют сложные сахара на простые. За это время мед настаивается. Готовый продукт пчелы запечатывают восковыми крышечками – именно такой мед обладает всеми своими полезными свойствами и может храниться долго.
        Очень часто пчеловоды откачивают мед в ходе медосбора, не дожидаясь его вызревания, из – за нехватки сотов. Содержание воды в таком меде порой вдвое превышает норму, он мало обогащен ферментами и сахарозой, быстро закисает.
                 Как определяют зрелость мёда?

       Чтобы определить зрелость меда, его подогревают до 20 градусов, перемешивая ложкой. Затем ложку вынимают и начинают вращать. Зрелый мед наворачивается на нее.  От времени он может засахариться, это нормально. Если хотите перевести его в прежнее состояние, подогрейте слегка на водяной бане. Но иногда это провоцирует дальнейшее закисание.

                С помощью нехитрых тестов можно определить, не    

                         фальсифицирован ли мед. 
Муку и крахмал определяют, добавив к небольшому количеству разбавленного водой меда каплю йода. Если раствор посинел, мед с мукой или крахмалом. Если при добавлении уксусной эссенции раствор зашипит – в меде есть мел. Если в 5–10–процентном водном растворе меда при добавлении небольшого количества ляписа выпадает белый осадок – был добавлен сахар.

             Каким должен быть мёд:

 по цвету.

Каждый сорт меда имеет свою окраску, присущую только ему. Цветочный мед — светло–желтого цвета, липовый – янтарного, ясеневый – прозрачный, как вода, гречишный имеет разные оттенки коричневого цвета. Чистый без примесей мед, как правило, прозрачен, какого бы цвета он ни был.

Мед, имеющий в своем составе добавки (сахар, крахмал, другие примеси), мутноват, и если внимательно присмотреться, то в нем можно обнаружить осадок.

 по аромату.

Настоящий мед отличается душистым ароматом. Этот запах ни с чем не сравним. Мед с примесью сахара не имеет аромата, а его вкус близок к вкусу подслащенной водички.

 по вязкости.

Возьмите мед на пробу, опустив в емкость тонкую палочку. Если это настоящий мед, то он тянется вслед за палочкой длинной непрерывной нитью, а когда эта нить прервется, то она целиком опустится, образуя на поверхности меда башенку, пагоду, которая затем медленно разойдется.

Фальшивый же мед поведет себя, как клей: будет обильно стекать и капать с палочки вниз, образуя брызги.

 по консистенции.

У настоящего меда она тонкая, нежная. Мед легко растирается между пальцами и впитывается в кожу, чего не скажешь о подделке. У фальсифицированного меда структура грубая, при растирании на пальцах остаются комочки.

        Определите, добавлены ли в мёд вода и сахар?

Для этого на лист низкосортной бумаги, которая хорошо впитывает влагу, капните мед. Если он растечется по бумаге, образуя влажные пятна, или даже просочится сквозь нее – это фальшивый мед.

         Определите, есть ли в меде крахмал?
 Для этого положите в стакан немного меда, залейте кипятком, размешайте и охладите. После этого капните туда несколько капель йода. Если состав посинеет, значит, в мед добавлен крахмал. Это фальшивый мед.

        Узнайте, есть ли в меде другие примеси? 

Для этого возьмите раскаленную проволочку (из нержавейки) и опустите ее в мед. Если на ней повиснет клейкая инородная масса – перед вами подделка под мед, если же проволочка останется чистой – мед натуральный или, другими словами, полноценный.

       На что следует обратить внимание после покупки меда?

Мед нельзя хранить в металлической посуде, поскольку кислоты, содержащиеся в его составе, могут дать окисление. Это приведет к увеличению содержания тяжелых металлов в нем и к уменьшению полезных веществ. Такой мед может вызвать неприятные ощущения в желудке и даже привести к отравлению.

Мед хранят в стеклянной, глиняной, фарфоровой, керамической и деревянной посуде.

В составе меда 65–80% фруктозы и сахарозы, он богат витамином С, кроме того, в нем содержатся почти все минералы. Поэтому, употребляя мед с теплой водой или разогревая засахаренный мед, не доводите температуру до 60 градусов – это предел, после которого структура меда распадается меняется цвет, исчезает аромат, а витамин С, который может жить в меде долгие годы, разрушается наполовину и более.

                    Как еще можно отличить подделку?

В чашку некрепкого теплого чая добавьте немного того, что вы купили под видом меда. Если вас не обманули, чай потемнеет, но на дне не образуется осадок.
Со временем мед мутнеет и густеет – и это верный признак хорошего качества. А не того, как ошибочно считают многие, что мед испортился.
Если даже спустя годы ваш мед не загустел, значит, он содержит большое количество фруктозы и, увы, не обладает целебными свойствами. Иногда мед во время хранения делится на два пласта: густеет только снизу, а сверху остается жидким. Это говорит о том, что он незрелый, и поэтому его нужно съесть как можно быстрее – незрелый мед хранится всего несколько месяцев.

Нерадивые пчеловоды не вывозят пчел для сбора нектара, а просто кормят их сахаром. Сахарный мед – ненатуральный. Ничего полезного в нем нет. Такой мед неестественно белый.

               Настоящий мед имеет следующие признаки:

Качественный мед не скатывается с ложки слишком быстро. Возьмите столовую ложку меда и быстрыми круговыми движениями переверните ложку несколько раз. Мед будет навертываться на нее, почти не стекая в банку.

Погрузите ложку в емкость с медом. Вытаскивая ложку, оцените характер отекания меда. Хороший будет образовывать ленточку, садиться горочкой, и на поверхности его образуются пузырьки.

Все виды меда имеют сладкий вкус, но некоторые из сортов обладают специфическим вкусом. Например, табачный, каштановый и ивовый сорта имеют горьковатый вкус, а вересковый отличается терпкостью. Всякие отклонения во вкусовых качествах меда говорят о его недоброкачественности. Другие дефекты во вкусе могут быть связаны с наличием примесей. Чрезмерная кислотность может быть связана с начавшимся брожением, аромат карамели – результат подогрева, явная горечь – неверные условия хранения некачественного продукта.

Цвет меда зависит исключительно от сорта. И здесь могут быть все оттенки коричневого и желтого цветов. Не пугайтесь бледно–желтенького, слегка мутноватого меда – это нормально для акациевого.
                                       Заключение.  Мои выводы. 
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Готовый продукт пчёлы запечатывают восковыми крышечками – именно такой мёд обладает лечебными свойствами и хранится долго.
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Чтобы определить зрелость меда, его подогревают до 20 градусов, перемешивая  ложкой. Затем ложку вынимают и начинают вращать. Зрелый мед наворачивается на нее.
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Наличие мела в составе мёда можно определить при помощи уксусной эссенцией. Если есть мел, то раствор зашипит.
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Наличие крахмала и муки можно определить при помощи раствора йода.

Если мёд посинеет, крахмал и мука есть. 
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Настоящий мёд через некоторое время кристаллизуется.
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Прозрачные кристаллы. Да, это настоящий мёд!

      Мы, используя разные методы, исследовали мёд. Мёд, полученный на нашей пасеке, отрицательных результатов не дал. Действительно, наши пчёлы очень старались и делали нам качественный мёд. А мы создали условия – помогли быстрее делать соты, нектар для выработки мёда был рядом. Липовый мёд получился на славу!

       Мёд, купленный на рынке для анализа, по удивлению, был высокого качества. Никаких лишних примесей мы не обнаружили. Но был один недостаток – мёд откачали чуть раньше срока. Поэтому в составе мёда было немного больше воды (просачивается через бумагу). Такой мёд долго кристаллизуется, иногда даже закиснет. Нужно дать испаряться лишней воде.

       Сейчас -  зима. Все ульи для перезимовки перенесены в специальное помещение. Проверяется температура, влажность. Наличие воздуха является самым необходимым условием для пчёл!

      Несколько ульев для эксперимента оставлены на  улице. Они будут зимовать под снегом.

      Скоро весна! Мы всей семьёй готовимся на новый сезон. Читаем литературу, посещаем интернет ресурсы, ведём переписку с опытными пчеловодами. Готовим новые ульи для новых пчёл. 

      Всё это делается, конечно, для получения качественного мёда. Сильные и высококачественные пчелосемьи нужны также для получения высоких урожаев с полей, лугов и огородов.

     «Заметки юного пчеловода» пока закрывает последнюю страницу.

Впереди, думаю, ещё много новых историй…
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