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Исследовательская работа
«Нет, чай умеют пить только в России» И.Гончаров.
"Прозрачен и некрепок - хорош, в меру - прекрасен; после еды пить поменьше, перед сном - не пить со​всем; заварив, выпить, выпив, заварить"Лу Юй
1.Выбор темы исследования.
Чай появился очень давно. Сложились определенные традиции употребления на​питка в странах, выращивающих чай. Дома я наблюдаю, как папа заваривает чай. Для не​го это целый ритуал. У меня появилось желание узнать, какие качества чая определяют его ценность, кто какой чай пьет и почему?
2.
Цель исследования.
Я очень заинтересовался этим растением и у меня возник вопрос: прав ли И.Гончаров утверждая, что чай умеют пить только в России. Мои исследования и экспе​рименты были направлены на выявление качеств чая, которые ценят окружающие меня люди.
Цель: выявление качеств чая, определяющих его ценность, и соотнесение их со вкусовыми предпочтениями Россиян.
3.
Задачи исследования:
· получить информацию по интересующему меня вопросу;
· проанализировать ситуацию вкусовых предпочтений среди педагогов и родителей школы;

-
систематизировать мнения в виде схем, диаграмм.
4.Объект, предмет, база исследования.
Объект: чай.
Предмет исследования: процесс употребления чая и выявление вкусовых пред​почтений.
Участники исследования: ученик 4 класса, родители учащихся и педагоги школы №81 г.Омска.
5.Гипотеза исследования.
Предполагаю, что Иван Гончаров прав в своем утверждении: «Нет, чай умеют пить только в России»
6.Методы исследования
Сбор информации из дополнительной литературы, интернета. Опрос, анкетирование, эксперимент.
И.А. Гончаров, русский писатель
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«Нет, чай умеют пить только в России»
Введение
Что такое чай? На этот вопрос разные люди ответят по-разному... Врач традици​онной медицины скажет, что чай - это лекарство от множества болезней. Обычный чело​век - что это - его ежедневный утренний напиток. Торговец - что это товар, продавая ко​торый, он зарабатывает себе на жизнь. Диетолог - что это уникальный набор витаминов, аминокислот и других полезных организму веществ. Англичанин - что это обычай, инди​ец - что это традиция и 40% национального дохода, китаец - что это культура.
Я понял, что Чай - это миф, Чай - это легенда, Чай - это еда, Чай - это религиозный ритуал, Чай - это искусство, Чай - это "великая милость, данная Небом", Чай это - Путь. Путь чая проходит через время и начинается почти пять тысяч лет тому назад во времена мифического правителя Шэнь Нуна.
В разных древних сочинениях чай называли "тоу", "тхе", "кха", "чун", "мин". В IV-V веках, когда практика показала, что лучший напиток получается из самых молодых листьев, к этим первородным именам чая прибавилось еще одно - "ча".
В зависимости от местного названия того или иного сорта, в настоящее время ки​тайцы используют множество слов, обозначающих чай, но большинство их содержит частицу "ча". Словом "ча е" называется по-китайски чай в листьях, словом "ча и" - гото​вый, рассыпной чай и чай как напиток.
Русское слово "чай", которое впервые пришло к нам как монгольское "цай", пере​няли от нас болгары, сербы, чехи; португальцы говорят "чаа", арабы - "шай", народы Индии и Пакистана    "чхай" или "джай", калмыки - "ця", народы Средней Азии - "чай" или "чой".
Первые упоминания о напитке, приготовленном из заваренных кипятком и насто​янных чайных листьях можно найти примерно в III столетии нашей эры. Тогда чайный напиток считался священным, и его употребляли только жрецы и служители храма. Вы​сушенные листы чая также использовались в религиозных церемониях - их поджигали, чтобы создать особый аромат.
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ГЛАВА 1. ИЗ ИСТОРИИ
1.1. Легенды о чае
Культура и производство чая имеют многовековую историю. Китайцы первыми открыли тайну чайного листа, и обычай пить чай в Китае является самым древним. Об открытии удивительных свойств чая существует множество легенд.
В одной из них рассказывается, что в глубокой древности пастухи заметили одну странную особенность в поведении овец и коз своего стада после того, как они поедят листья какого-то вечнозеленого деревца, - животные становились резвыми, бойкими и легко взбирались на гору. Пастухи решили попробовать действие этих листьев на себе. Он высушили и заварили в кипятке листья этого растения. Получился на редкость аро​матный, вкусный и бодрящий настой.
Согласно другой легенде, чай был открыт китайским императором Шень Нуном (2737-2697 г.г. до н. э). Он имел особый дар распознавать свойства тех или иных расте​ний, дал людям сою, лекарственные растения, научил пахать землю. Однажды, спускаясь с гор, император захотел пить, и в чашку с кипятком к нему с дерева упал листок, он по​пробовал получившийся напиток и почувствовал прилив бодрости и отправился в даль​нейший путь гораздо раньше намеченного времени. Императору понравился нежный зе​леный цвет, аромат и терпкий вкус чайного листа. Изучив необычные свойства чайного листа, император Шень Нун применял чайный лист как противоядие, пробуя неизвест​ные растения. Он положил начало культуре разведения и потребления чая.
Еще одна гипотеза принадлежит буддистам Китая. Очень давно, повествуют мона​хи, на желтой Земле жил монах Бодхидхарма. Однажды медитируя много часов подряд, он почувствовал, что глаза его закрываются. Бодхидхарма долго противился сну, но, на​конец, побежденный усталостью, крепко уснул. Проснувшись, монах так рассердился на себя, что вырвал свои веки и бросил их на землю. На этом месте вырос необычный куст с красивыми листьями. Позднее ученики Бодхидхарма стали заваривать эти листья, настой которых отгонял сон, снимал усталость и вселял бодрость.

Как всегда во всех этих легендах и мифах вымысел переплетается с реальностью. Но, так или иначе, чай завладел сердцами людей. Столетьями люди изучали свойства чая, способы его выращивания и обработки. В таких странах, как Китай и Япония выра​ботался целый ритуал заваривания чая. О чае слагались стихи и легенды. И по сей день этот волшебный напиток не оставляет людей равнодушными.
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1.2.Виды и классификация чая
Белый чай - исключительно редкий, дорогой, состоящий исключи​тельно из типсов чай. Его желтоватый, практически бесцветный настой имеет очень тонкий и легкий аромат. При изготовлении проходит только две стадии - завяливание и скручивание.
Зеленый чай имеет настой от светло-золотистого до янтарного цвета, обладает тонким, ароматом, терпким вкусом. Технологический процесс состоит из термической обработки (прожарка в Китае, пропаривание в Японии) скручивания, сушки, термиче​ской выдержки и сортировки.
Желтый чай изготавливается только из нежных почек (типсов), отличается янтар-но-желтым цветом, восхитительным ароматом. Раньше желтый чай был доступен только императору и высшим сановникам Поднебесной. Технологический процесс изготовления состоит из завяливания, термической обработки, скручивания, сушки, термической вы​держки и сортировки.
Красные чаи, либо улуны, либо оолонги, имеют ярко-красный настой, велико​лепный пряный аромат. В красном чае содержится наибольшее количество эфирных ма​сел. Технологический процесс изготовления состоит из завяливания, скручивания, фер​ментации, термической обработки, повторного скручивания и сушки.
Черный чай - самый известный и покупаемый чай в мире. Технологический про​цесс изготовления рассыпного черного чая состоит из завяливания, скручивания, фер​ментации и сушки. Особое место среди черных чаев занимает Пу-эр. Он как дорогое ви​но ценится за возраст.
[image: image2.jpg]


     [image: image3.jpg]



7
Для облегчения оценки продаваемых сортов чая применяется международная клас​сификация:
Pekoe (Р или РЕК) - Крупный чай, плохо скрученный с открытыми пласти​нами. Собираются взрослые, крупные листья. В сбор идут, как правило, вторые от почки листья. Поэтому в этом чае меньше содержание кофеина, чем в ОР. Он имеет выраженную горчинку во вкусе. Чем более взрослый лист, тем в нем больше танина и дубильных веществ, что делает вкус заваренного чая грубоватым и терпким.
Orange Pekoe (OP) - Листья для этого чая собирают с кустов после того, как почки полностью раскрываются. Собирается первый (верхний) и второй листы. Го​товый продукт состоит из крупных хорошо скрученных листьев. Этот сорт практи​чески не содержит типсов. Этот сорт имеет достаточно высокое содержание арома​тических масел, и поэтому настой чай очень ароматен. Также этот чай характерен вкусом с горчинкой благодаря большому содержанию дубильных веществ. Содер​жание кофеина меньше, чем в FOP и FBOP, поскольку используются более старые листья чайного куста. ОРА - менее качественный чай с неоднородной скруткой.
Flowery Orange Pekoe (FOP) - Чай высокого качества из нежных, только рас​пустившихся листьев, крупный, хорошо скрученный, однородный, с типсами. Чай имеет более тонкий и нежный, чем ОР вкус и аромат. Готовый сухой чай состоит из некрупных цельных скрученных листьев, содержание кофеина больше, чем в ОР.
Flowery (F) - Буква F в начале или в середине аббревиатуры может означать, что в этом чае имеются нераспустившиеся почки. Нижняя часть типсов покрыта светлым пушком; он остается светлым после ферментации. Именно типсы придают чаю цветочный вкус.
Golden (G) - Эта буква в аббревиатуре означает присутствие в большом коли​честве самых нежных и молодых типсов, которые имеют после ферментации золо​тистый цвет.
Tippy (Т) - Происходит от tip - «верхушка». Буква Т в названии означает еще большее, чем в GFOP или GBOP количество почек, что положительно влияет на аромат и вкус готового напитка.
Fine (F) - Эта характеристика означает «тонкий», «утонченный», и связана с превосходными ароматическими и вкусовыми характеристиками.
8
Super-fine или Super-fancy (SF) - SF ставится в начале названия сорта и обо​значает превосходную степень утонченности аромата и вкуса чая. Этот чай исклю​чителен и уникален.
Special (SP) или Extra Special (EXSP) - Буквы SP или EXSP в конце названия сорта чая означают исключительное (уникальное) качество этого чая среди всех аналогичных сортов.
Broken (В) - Если в названии сорта чая присутствует буква В, это означает, что он мелколистовой, т.е. для его производства используют ломаный лист. Чем бо​лее мелкие части листа используются в чае, тем меньше в нем аромата. Однако та​кой чай быстрее заваривается и более активно экстрагирует содержащиеся в нем вещества.
Souchong (S) - Эта буква в конце аббревиатуры означает присутствие в чае третьего и четвертого листа сверху. Это грубый низкокачественный чай с меньшим содержанием кофеина и большим содержанием дубильных веществ, чем Pekoe.
Цифра 1 в конце аббревиатуры означает более высокое качество, или более высокое содержание типсов, или самые отборные листья, или очень ровную и осо​бенно аккуратную скрутку листьев.
Fannings (F) - Буква F в конце аббревиатуры обозначает очень мелкий чай (высевки).
Dust (D) - Буква D в конце короткой, не более трех букв аббревиатуры обо​значает чайную крошку (пыль). Чайная крошка, образуется при сухой сортировке чая. Имеет очень слабый аромат и грубый вкус. Если крошка получена при сортировке качественных сортов чая, настой получается достаточно крепким. Использу​ется при производстве дешевого пакетированного чая.
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1.3.Чай в России
Чаевничать на Руси начали около 300 лет тому назад, когда китайский чай появил​ся в московских лавках и перестал быть деликатесом, доступным только богатым людям. В 1576 году казачьи атаманы Петров и Ялишев побывали в Китае, попробовали и описа​ли местный напиток - чай. В Москву чай привез боярин Василий Старков, посол царя Михаила Федоровича, возвратившийся из Монголии в 1638 году. "Китайская травка" ве​сом в четыре пуда, подаренная царю, не была желанной ношей для посольского каравана - места занимала много, а ценности для людей, далеких от культуры употребления чая, не представляла. Но при царском дворе чай понравился. В царствование царя Алексея Михайловича посол России в Китае Иван Перфильев привёз китайский чай в Россию. В 1655 году придворный лекарь вылечил государя настоем чая от болезни желудка. С этого момента русские поверили в целебные свойства чая и начали делать регулярные закупки в Китае. А в 1679 году русскому послу Головину удалось договориться с китайским им​ператорским двором о пропуске русских чайных караванов. В 1689 году между Россией и Китаем был заключен Нерчинский договор. С 1727 года чай доставляли из северного Китая по Кяхтинскому тракту (Кяхта - пропускной пункт на границе с Монголией в 550 верстах от Иркутска), а также морским путем. Перевозка чая в сырых и затхлых трюмах кораблей не позволяла сохранить качество зеленого чая, поэтому долгие годы "чай из ка​равана" ценился выше, чем привезенный по морю.
В России чай стал повседневным напитком даже в бедных домах. Его пили дома и в путешествиях. Росту потребления чая в России способствовало появление в стране в XVIII веке самоваров, которые, имели своим прототипом "горячий горшок" тибетских монахов - керамический сосуд с горящим древесным углём. Слово "самовар" не имеет аналогов в других языках, оно заимствовано из русского языка. Самовары первой поло вины XIX века, в основном, изготавливались из меди. Многообразие видов, форм, разме​ров и богатство декоративной отделки до сих пор поражают воображение.
В отличие от традиций Китая и Японии, в России ценилось не только качество приготовляемого напитка, но и выпечка и сладости, подаваемые к чаю. Варенья, мёд, ко​лотый сахар, ватрушки, баранки, пряники, пироги, фрукты и ягоды были непременными атрибутами чаепития.
10
1.4. Правила хранения чая
Для того, чтобы высушенный чайный лист хранился долго и не портился, Вы должны знать несколько правил.
Чай представляет собой высушенные листья, поэтому он без труда впитывает час​тички воды из влажного воздуха, а также сильные ароматы, например, специй. Чай необ​ходимо хранить в специальной емкости - лучше всего в керамической. Обязательно должна присутствовать плотная крышка, чтобы по возможности снизить доступ воздуха и влаги. Емкость с чаем нужно ставить в темное место, подальше от различных ароматных продуктов, а также от источников влаги.
Хранить чай долго, даже с учетом всех указанных правил, не рекомендуется.
Открывая и закрывая емкость с чаем, Вы пропускаете туда воздух, а из-за этого чайные листы портятся и теряют полезные свойства.
Для того, чтобы правильно заварить чай, вам необходимо помнить, во-первых, нужную температуру воды.
Заварка белого чая требует воды с температурой, примерно, 60 градусов.
Зеленый чай - вода должна быть от 65 до 80 градусов. Красный, синий и желтый чай - от 70 до 90 градусов.
Черный чай - от 90 градусов и выше.
Чай необходимо заваривать в специальном заварочном чайнике. Перед заваривани​ем чая чайник окатывается кипящей водой. Затем в чайник засыпается заварка по Ваше​му вкусу и чайник на треть наполняется горячей кипяченой водой. Спустя время вода добавляется , и чай настаивается. Черный чай настаивается около 5 минут, зеленые, белые и оолонги - от 5 до 7 ми​нут.
Черный чай можно заваривать повторно не более одного раза. Зеленый чай и дру​гие разновидности - 3-4 раза, причем их вкусовые качества не станут хуже.
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ГЛАВА 2. ЧАЙНАЯ ЦЕРЕМОНИЯ
Чайная церемония - это наука об искусстве употребления чая. Наиболее известны два вида чайной церемонии: китайская и японская.
2.1. Японская чайная церемония
Японская чайная церемония возникла на основе древних китайских традиций, ко​торые затем были дополнены японцами.
У японцев для чайной церемонии строятся специальные чайные беседки, обычно во дворе дома, где собираются гости и хозяева для того, чтобы выпить ароматного и вкусного чая. В Японии пьют только зеленый или цветочный чай. Хозяин дома обязан удобно разместить гостей - они сидят на циновках или на низких скамейках, проследить за тем, чтобы всем было удобно. Хозяин дома сам редко пьет чай. Во время чайной це​ремонии ведутся беседы, часто так собираются творческие люди для обсуждения даль​нейших планов. Особое оформления беседки, дорожки, ведущей к ней, сада и аксессуа​ров так же придается большое значение, так как они влияют на общее настроение. К чаю подаются пирожные. Сначала подается большая чашка крепкого чая, из которой по кругу пьют все гости. Затем по чашкам разливается свежий легкий чай.

[image: image8.jpg]



2.2. Китайская чайная церемония
Чайная церемония в Китае имеет отличия от японской. Сначала гости осматривают емкость с сухим чаем, пока хозяин готовит напиток. Чашки, как и заварочный чайник, нагреваются и подаются к столу вместе с остальной посудой. Первый раз чай заваривают и воду просто сливают - для того, чтобы отогнать плохих духов. На чайных церемониях китайцы употребляют только зеленый чай.
Чай второй раз заливается горячей водой, настаивается и наливается в чашки, на​крытые другой емкостью. Чашка является мужской энергией, а емкость сверху    жен​ской. Переданные гостям чашки с чаем переворачиваются, и чай пьют из емкости с жен​ской энергией. В идеале считается, что гости, присутствующие на китайской чайной це​ремонии не могут уйти, не выпив, хотя бы 7 чашек.
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ГЛАВА З.ОСНОВНЫЕ ПОКАЗАТЕЛИ КАЧЕСТВА ЧАЯ
Основными показателями качества чая являются аромат, вкус, цвет настоя чая.
3.1.Аромат чая
Аромат чая зависит от присутствия эфирных масел в составе чая. В основном на​личие эфирных масел зависит от способа и длительности ферментации чайного листа. Состав эфирных масел определяет аромат и его силу.
В свежем чайном листе концентрация эфирных масел небольшая, из-за этого запах от свежего листа почти не ощущается. После процедуры увядания чайного листа на солнце концентрация масел начинает увеличиваться. Затем во время ферментации листа концентрация эфирного масла в нем достигает максимального образования и изменения. При определенных видах ферментации и обработки чая можно достичь различных запа​хов. Например, придать чаю запах розы, нотки цитрусов или цветочные, медовые слад​кие оттенки и др. Также в чай могут добавлять различные примеси, придающие чаю оп​ределенный аромат, или окуривать чайный лист ароматом продуктов и веществ с силь​ным запахом.
При дегустации аромат чая является важным качеством. Проверяющие дегустато​ры делают упор на правильные составляющие аромата чая. Также обращается внимание на резкость аромата, силу и насыщенность, насколько аромат приятен или неприятен. Присутствие в запахе чая посторонних ноток неизбежно указывает на недостатки хране​ния или приготовления чая. Например, присутствие запаха дыма означает на ошибки при сушке чайного листа. Наличие запаха затхлости означает, что хранили чайный лист с на​рушениями существующих норм. Кисловатые нотки в запахе означают, что были попу​щения во время ферментации.
По аромату напитка профессиональные дегустаторы узнают правильность обработ​ки и сбора чайного листа, хранения и заваривания чая. Аромат чая, в котором были до​пущены нарушения, невозможно перебить ароматическими веществами - «опытный» нос всегда это почувствует.
[image: image11.jpg]
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3.2.Вкус чая
Вкус чая также является одним из основных свойств, которые определяют качество чайного напитка.
В соответствии с разновидностями чая вкус его является разным. Черный чай по вкусу терпкий и немного горьковатый. Если в чай положили фруктовые добавки, или цветочные, вкус чая меняется.
Зеленый чай обладает более легким вкусом, в нем могут быть кисловатые нотки. В зеленый чай часто добавляются лепестки и соцветия цветов - жасмина, липы, розы, так​же кусочки фруктов и ягод, могут положить ваниль и карамель, а также различные травы - мелисса, мята и другие.
Вкус зеленого чая помогает избавиться от усталости и обладает тонизирую​щим эффектом.
Белый чай наделен нежным вкусом и запахом. Во вкусе присутствуют сливочные оттенки. Однако вкус белого чая можно ухудшить добавками или неправильным приго​товлением. Степень ферментации очень влияет на вкус оолонга. Если он сильно фермен​тирован, то его вкус будет схож со вкусом черного чая. Если же оолонг ферментирован слабо, то вкус будет ближе к зеленому и белому чаю.
Вкус любого чая очень легко испортить. Оригинальный вкус определенной разно​видности чая портится при неправильной обработке листа - в случае излишней или не​достаточной ферментации, из-за слишком большого количества добавок или ароматиза​торов.

Дегустаторы проверяют соответствие вкуса заваренного чая нужным стандартам. Они находят присутствие во вкусе не нужных примесей, уделяют внимание крепости на​стоя, степени кислоты или сладковатому вкусу. При наличии во вкусе неправильных элементов дегустаторы выносят свое решение.
Вкус обычно очень связан с запахом чая, поэтому оценка вкуса и аромата одного сорта обычно является одинаковой.
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3.3. Цвет настоя чая
Цвет настоя чая очень важен для определения его качества. Цвет настоя зависит от обработки листа, от степени увядания и ферментации, от количества добавок и примесей, от степени скручивания листьев, а также то его хранения и транспортировки. Цвет на-стоя зависит от количества и вида пигментов, находящихся в чайном листе.
Нормальный настой черного чая должен быть вполне темным, но не мутным. Мо-гут присутствовать красноватые оттенки. Однако отдельные индийские чаи бывают слабые настою, что не портит вкус чая.
Зеленый и белый чай имеют очень слабый цвет настоя. Белый чай в заварен​ном состоянии представляет собой почти не окрашенную жидкость с небольшим оттен​ком. Оолонги дают настой в зависимости от вида    красные оолонги дают темный настой с красным оттенком, синие отдают зеленовато-синим цветом, а желтые - светлый настой желтоватого цвета.
Если настой любого чая является мутным - это означает излишнюю ферментацию чайного листа. Слишком темный настой также означает излишнюю ферментацию. Если же настой различных разновидностей чая слишком светлый, то это указывает либо на недостаточный процесс ферментации, либо на то, что чайный лист был собран уже слишком поздно.
При профессиональной проверке качества цвета настоя используется специальный аппарат, который называется колерник. В это приспособление входят 10 пробирок, кото​рые имеют цвет, идентичный оттенкам различных сортов чая. Для определения соответ​ствия или несоответствия цвета настоя чай просто наливается в еще одну пробирку и сравнивается по цвету с эталоном. После проверки и установления соответствия цвета, чайному настою присваивается номер. Также для установления цвета настоя применяют еще один прибор, который носит название колориметр.
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ГЛАВА 4. МОЕ ИССЛЕДОВАНИЕ
Чай появился очень давно. Сложились определенные традиции употребления на​питка в странах, выращивающих чай. Дома я наблюдаю, как папа заваривает чай. Для не​го это целый ритуал. У меня появилось желание узнать, какие качества чая определяют его ценность, кто какой чай пьет и что ценят в этом напитке наши родители и педагоги?
Я прочитал несколько книг, взятых в библиотеке, изучил информацию о чае в ин-тернете и узнал, что основными показателями качества чая являются вкус, аромат и цвет настоя. Далее я составил анкету и, с помощью педагогов нашей начальной школы, про​вел анкетирование среди родителей учащихся.
В анкетировании участвовали 102 человека.
На вопрос какой напиток вы предпочитаете пить в семье?
[image: image17.emf]66% ответили чай, 30% - кофе и 4% - другие напитки.
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На вопрос какой чай вы предпочитаете пить? Опрошенные ответили:
68% - черный; 28% - зеленый; 4% - не имеет значение.
54% - пакетированый чай; 30% - крупнолистовой; 16% - среднелистовой.
[image: image18.emf][image: image19.emf]58% - цейлонский; 30% - индийский; 12% - китайский.
На вопрос какие качества чая вы цените больше других
[image: image20.emf]77% ответили - вкус чая; 14% - сорт; 2% - аромат; 7% - цвет настоя.
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Я сделал вывод, что большинство опрошенных мною людей пьют черный цей​лонский чай в пакетиках.
Из литературы я узнал, что самый употребляемый чай в России - черный, цейлон​ский, а в последнее время люди все чаще стали употреблять пакетированный чай, т.к. это дешевле и быстрее. Но знатоки - чаеведы утверждают, что в пакетики помещают либо крошку чайного листа, либо отходы чайного производства. Чем больше измельчен лист, тем меньше в чае остается полезных свойств и вкусовых качеств. Рассмотрев содержи​мое чайных пакетиков в сравнении с листовыми чаями, соглашусь с мнением знатоков.
Анкета показала, что77% опрошенных ценят вкус чая. Мне стало интересно, а смо​гут ли наши учителя по вкусу, запаху и цвету узнать чай, который они пьют постоянно. Я, опросив учителей, узнал сорта чая, которые они употребляют ежедневно. Мы с мамой купили все эти сорта и провели эксперимент. Были заварены разные сорта чая. Чай раз​лит по стаканчикам, стаканчики пронумерованы. Педагогам было предложено попробо​вать различные сорта чая и узнать свой.
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Эксперимент показал, что из десяти педагогов только двое узнали свой ежедневно употребляемый сорт чая. Оба сорта были со вкусо​выми добавками: бергамот и мелисса. Значит, вкус и аромат тоже не играют для нас большой роли.
На вопрос анкеты согласны ли вы с И.Гончаровым, который утверждал: «Нет, чай умеют пить только в России»
77% ответили нет, и только 23% согласились и И.Гончаровым.
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Я вынужден согласиться с мнением большинства, т.к. результаты моего исследова​ния показали, что наши люди ценят в чае цвет настоя и быстроту заваривания. Чай для них    это ежедневный, привычный с детства напиток.
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